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 وخزن الحاصلات البستانٌة جنً

 

 اهداف التخزٌن 

تكدس  ةتنظٌم تسوٌك المحاصٌل والتغلب على تباٌن الاسعار وتملٌل التلف نتٌج -1

 .المحصول فً موسم الانتاج

 باستعمال البواخر والشاحنات وعربات البعٌدةتسهٌل شحن المحاصٌل الى الاسواق  -2

 .وبذلن ٌمل التلف اثناء الشحن المبردةسكن الحدٌد 

اطاله ظهور اطاله مده ظهور المحصول فً السوق بتخزٌن الفائض عن الحاجه   -3

 .فً مخازن مبرده كما هو الحال عند تخزٌن ثمار التفاح

بحاله جٌده لحٌن زراعتها فً الموسم  بالزراعة الخاصةتخزٌن الطب التماوي   -4

 .هو الحال عند تخزٌن تماوي البطاطا والبصل والثوم المادم كما
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 الخزٌنةحسب قابلٌتها  البستانٌةقسٌم ثمار المحاصٌل ت

حسب مدى قابلٌتها للتخزٌن بعد جمعها الى الاقسام  البستانٌةتقسم ثمار المحاصٌل  

 : الأتٌة

 :  التلف ةحاصٌل سرٌعم -1

 الورلٌةهذه المحاصٌل لا تزٌد مده تخزٌنها عن اسبوعٌن وتشمل محاصٌل الخضر  

وثمار الفواكه  (المرنابٌط)مثل  ةومحاصٌل الخضر الزهرٌ (الخس والسبانخ)مثل 

 (كالتٌن والمشمش)

 : التلف متوسطةل محاصٌ  -2

هذه المحاصٌل ٌمكن تخزٌنها لمده تتراوح من ثلاث اسابٌع الى عده اشهر وتشمل  

مثل العنب  ةا وثمار الفاكهوالفاصولٌ ةمثل الطماط التمرٌةمحاصٌل الخضر 

 .والكمثرى خوالخو

  : التلف بطٌئةمحاصٌل   -3

محاصٌل  هذه المحاصٌل تزٌد مده تخزٌنها من عده اشهر الى حوالً سنه تشمل

 ا .مثل البطاطا وفاكهه النمل مثل الجوز واللوز والبندق وغٌره الدرنٌةالخضر 
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  البستانٌةطرق تخزٌن المحاصٌل 

 الاشجارالتخزٌن على  -7

 ةهو ترن الثمار على الاشجار بعد اكتمال نموها ولطف الكمٌات المخصص 

 بتحملها على الخزن على الاشجار ةللتسوٌك المباشر فمط وتختلف انواع ثمار الفاكه

خاصة بعض اصناف البرتمال  فأكثر الاشجار تحملا هً اشجار ثمار الحمضٌات

، اشهر  ةلمده شهرٌن الى ثلاث  تخزٌنها على الاشجار والكرٌب فروت والتً ٌمكن

كذلن ٌمكن خزن بعض اصناف التفاح والكمثرى والرمان لفترات لصٌرة على 

رش بعض منظمات النمو لمنع تسالط الثمار  ة فً الولت الاخٌر نكوامالاشجار 

بماء  الى  ان هنا رةاوٌجب الاش Abscission Layerومنع تكون طبمة الانفصال 

لتعرضها الى  نتٌجة والغذائٌة النوعٌةلل من لٌمتها  بعد النضج وذلن الثمار

كأخطار الانجمادات والجفاف او الحرارة ر مناسبة فً الحمل الظروف الجوٌة الغٌ

 المرتفعة .

 التخزٌن فً الحقل -8

التكالٌف  عدٌمةبكونها  الطرٌمةفً عملٌه ترن المحصول حٌن التسوٌك وتمتاز هذه  

 الماسٌة الجوٌةجدا خاصه فً المناطك ذات الظروف  عالٌةلكن نسبه التلف تكون 

لحٌن التسوٌك كما  التربةمن بٌن طرق التخزٌن فً الحمل هً ترن المحصول فً 

لحٌن التسوٌك كما ٌمكن  التربةلبطاطا والبصل فً هو الحال فً ترن محصول ا

ترن المحصول فً الظل تحت الاشجار او عمل ظل من سعف النخٌل او اغصان 

مناسبه  الطرٌمةالاشجار لحفظ المحصول فً الظل تحت الاشجار لمده لصٌره وهذه 
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لخزن المحاصٌل البطاطا والبصل والثوم والموز فً فترات لصٌره كذلن ٌمكن 

لمده لصٌره كما هو الحال  طنه التبن او المشنواع فً حفر مبمار بعض الاخزن ث

 .فً تخزٌن

 ةالتخزٌن فً غرف مهوا -9

مناسبه  برطوبةوهً عباره عن غرف كبٌره ذاتٌه جٌده وتساعد على الاحتفاظ  

ٌؤدي الى  هنلالمنع دبور الثمار كما ٌجب منع دخول الضوء المباشر لهذه الغرف 

نه لا ٌمكن من الخزن ا الطرٌمةتلف الثمار وزوال لونها الزاهً ومن عٌوب هذه 

جدا  عالٌةوبذلن وبذلن تكون نسبه التلف  والرطوبة الحرارةالتحكم فً درجات 

الثمار وزوال نكهتها  حلاوةلارتفاع سرعه التنفس مما ٌؤدي الى فمدان  نتٌجة

هً ثمار الرمان  ةالطرٌمومن الثمار التً ٌمكن خزنها لمده لصٌره بهذه  ةالممٌز

 .والتفاح والكمثرى

 لخزن بالتبرٌد -:

على العملٌات  السٌطرة المنخفضة الحرارةبدرجات  البستانٌةوهو خزن المحاصٌل  

 ةمثل النتح والتبخر والتنفس والنمو وغٌرها كما ٌمكن بهذه الطرٌم الفسلجٌة

 والبكتٌرٌة الفطرٌة للأمراض المسببة المجهرٌة على نمو انتشار الاحٌاء السٌطرة

بحاله  البستانٌةٌخزن المحاصٌل  الملائمةوٌعتبر الخزن بالتبرٌد من ارخص الطرق 

تعتبر من اهم العوامل التً تؤخر  المنخفضة الحرارةولمده طوٌله كما ان  طازجة

تدهور ومن فوائد لل المرافمة والحٌوٌة الفسلجٌةوجمٌع العملٌات  والشٌخوخةالتدهور 

الخزن بالتبرٌد تملٌل سرعه تنفس الثمار مما ٌطٌل من مده الخزن اضافه الى انه 

 .تملٌل التبخر من الثمار نتٌجةٌؤدي الى تملٌل الفمد فً الوزن 


