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 بسم الله الرحمن الرحيم

 

ٌمل لاؽظٕب اْ ٕ٘بن اٌؼل٠ل ِٓ إٌّب٘ظ اٌؼ١ٍّخ ٌّبكح ر١ٕٖغ اٌؾجٛة ٚع١ّؼٙب ِف١لح علاً فٟ فلِخ 

ؽبٌٕٚب فٟ ِْوٚػٕب ٘نا ِب ، ئلا إٔب ج١واً فٟ وز١جٕب ٘نا اٌغيء اٌؼٍّٟ ٌٙنٖ اٌّبكح ، ٚلل لا ١ٚٔف ١ّئبً و

: ٍٟ٠- 

 اٙبفخ ثؼ٘ اٌّؼٍِٛبد اٌزٟ ٔزٖٛه أٙب ِف١لح ِضً اٙبفخ ِٛٙٛع الا١ٌبف ٚاٌوِبك . .1

اٍزقلاَ اٌلهًٚ اٌّقزٖوح اٌّف١لح اٌزٟ رملَ عيءاً ٔظو٠بً ث١َطبً ٚآفو ػٍّٟ ثؾ١ش لا رًْؼو اٌطبٌت  .2

 ثبًٌٍّ .

 ِٓ رغبهثٗ ٚثؾٛصٗ . ئػطبء فوٕخ ٌٍزله٠َٟ اٌّزقٖٔ أْ ١ٚ٠ف .3

 الاثزؼبك ػٓ اٌّبكح إٌظو٠خ لله الاِىبْ . .4
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 اىَحزىَبد

 

 4اٌزؼوف ػٍٝ ثؼ٘ ؽجٛة اٌّؾب١ًٕ ٚثؼ٘ ٕفبرٙب ٚاٍزقلاِبرٙب ..............   اىذسط اىؼَــيٍ الاوه :
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 56.  ............................................................. ثؼ٘ ٕفبد اٌوى:  اىذسط اىؼَيٍ اىثبٍِ ػشش
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 الاوه اىذسط اىؼَيٍ

 طفبرهب واعزخذاٍبرهبثؼغ اىزؼشف ػيً ثؼغ حجىة اىَحبطُو و

 Wheatاولا: اىحْطخ )اىقَح( 

ث١ٓ اٌجٕٟ ٚالاؽّو اٌفبرؼ ٚالإفو اٌفبرؼ ...اٌـ  ث١ٚٛٞ ػبكحً ، ٠ٚزلهط ٌٛٔٙبّىً ماد ؽجٛة ٟٚ٘ 

ٚاٌّٛٙؼ ٠ٚؾزٛٞ اٍفً اٌغيء اٌظٙوٞ ػٍٝ اٌغ١ٕٓ  Creaseٚك لٌٍؾجخ الاف اٌجطٕٟػٍٝ اٌغيء .. ٠ٛعل 

 -. ٚاٌؾٕطخ ِٓ اٌّؾب١ًٕ اٌؾم١ٍخ اٌّّٙخ فٟ غناء الأَبْ ٟٚ٘ رٖٕف اٌٝ :( 1ثبٌْىً )

فٟ ٕٕبػخ اٌقجي ٚمٌه رَزؼًّ ٟٚ٘  : Hard or bread wheat  اىحْطخ اىظيجخ او حْطخ اىخجض -1

ثبٌٕٛػ١خ ٚاٌى١ّخ اٌٚوٚه٠خ ٌزى٠ٛٓ اٌْجىخ اٌىٍٛر١ٕ١خ اٌلاىِخ  Glutenلاؽزٛاء٘ب ػٍٝ ثوٚر١ٓ اٌىٍٛر١ٓ 

  ٌؾٖو اٌغبى إٌّزظ ثؼ١ٍّخ اٌزقّو.

ثبٔٙب ماد ٔٛػ١خ وٍٛر١ٓ الً  رٕٛفٟٚ٘ اٌؾٕطخ اٌزٟ :  Soft wheatاىحْطخ اىْبػَخ او اىطشَخ  -2

 ِضً اٌى١ه ٚاٌجَىذ ٚاٌفطبئو ٚغ١و٘ب. Pastriesٚرَزؼًّ فٟ ٕٕبػخ اٌّؼغٕبد 

 بٚرزٖف ثبٔٙب ماد فٖبئٔ ف١ي٠بئ١خ رغؼٍٙ:   Durum wheatاىحْطخ اىخشْخ )اىقَح اىقبعٍ( -3

ٚإٌٛكٌي اٙبفخ ٚاٌزٟ رًّْ اٌّؼىوٚٔخ ٚاٌْؼو٠خ ٚاٌَجبوزٟ  Pastaٕبٌؾخ ٌٖٕبػخ ِٕزغبد اٌؼغبئٓ 

 ٔزبط اٌقجي.اٌـ .. ٚرَزقلَ فٟ ثؼ٘ الالطبه لإاٌٝ اٌجوغً ٚاٌؾج١خ ٚا١ٌَّل .... 

وّب رَزقلَ أٔٛاػٙب اٌوك٠ئخ ٚإٌقبٌخ  غ١و غنائ١خافوٜ ٚ لل رَزقلَ اٌؾٕطخ اٍزقلاِبد ٕٕبػ١خ غنائ١خ

 ٚاٌزجٓ )ثمب٠ب إٌجبد( فٟ أزبط الاػلاف.

 

 ىحجخ اىقَح خؽغ رىػُحُب( ٍق1شنو )
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  Barleyثبُّب : اىشؼُش 

لهط اٌٛأٗ ِٓ الإفو ٠ٕٚٛف ثبٔٗ ِٓ اٌؾجٛة اٌؼٍف١خ ٚرزٚ٘ٛ ِٓ اٌؾجٛة اٌّغٍفخ أٚ اٌّغطبح 

ٚاٌجٕٟ اٌفبرؼ ٚالاٍٛك ٚاٌجٕفَغٟ .... اٌـ . ٚرٍٛؼذ اٍزؼّبلاد اٌْؼ١و اٌٖٕبػ١خ ، ام اٍزقلَ فٟ 

وح ِْٚوٚة اٌْؼ١و إٌّجذ ٚاغن٠خ ١)ٟٚ٘ اٌؾجٛة اٌزٟ رَزؼًّ فٟ أزبط اٌج Maltٕٕبػخ اٌٌّٛذ 

( ٠َٚزقلَ اٌْؼ١و فٟ أزبط ِب ٠لػٝ ثقجي اٌْؼ١و Malt syrupsالاٛفبي ٚالاك٠ٚخ ٚاٌْواثذ اٌزٟ رلػٝ 

 .ٚفبٕخ ٌٍّٖبث١ٓ ثّوٗ اٌَىوٞ ٌلاٍزفبكح ِٓ ثؼ٘ فٖبئٖٗ اٌزغن٠ٚخ 

 Cornثبىثب: اىزسح اىظفشاء 

رزٖف ؽجٛة اٌنهح اٌٖفواء ثبٌغيء اٌَّزؼوٗ ِٓ الاػٍٝ ٚرَزلق ثبرغبٖ الاٍفً ؽ١ش ٚعٛك 

ٚ٘ٛ اٌٍْٛ اٌْبئغ ٚوّب رىْٛ ثٕفَغ١خ اٌغ١ٕٓ ، ٚرقزٍف اٌٛأٙب ؽَت ٔٛع اٌٖٕف فٟٙ لل رىْٛ ٕفواء 

ٌى١ياْ ٚث١ٚبء ٚؽّواء ...اٌـ . رزورت اٌؾجٛة ػٍٝ اٌىٛى ِىٛٔخ ِب ٠لػٝ ِؾ١ٍب ثبٌؼؤٛٓ .. ٌٚٙنٖ ا

ٚريهع ؽمٛي ٚاٍؼخ ِٓ  HMFا١ّ٘خ ػٍف١خ ٕٕٚبػ١خ لأٙب رَزؼًّ ثبٔزبط ا١ٌٙلهٚوَٟ ِض١ً فٛهفٛهاي 

 . Biofuelاٌنهح اٌٖفواء فٟ اٌجٍلاْ اٌّزملِخ ثمٖل أزبط اٌٛلٛك اٌؾ١ٛٞ 
 

 Riceساثؼب: اىشص 

ٚ٘ٛ ِٓ اٌّؾب١ًٕ ٚاٍؼخ الأزْبه فٟ اٌؼبٌُ ٚ٘ٛ ِٓ اٌؾجٛة اٌّغطبح ٚثلْٚ افلٚك .. اٌؾجخ اٌىبٍِخ 

ٕٕف  ِضًفٟ اٌؼواق  ػل٠لحإٕبف  رٛعلرلػٝ ثبٌٍْت ماد ٌْٛ ثٕٟ فبرؼ أِٖٚفو .. ِغيٌٟ اٌْىً .. 

ف ٕ٘ل٠خ جخ ٠ٖٕٚف اٌوى ػب١ٌّب اٌٝ إٕبٕٕف مٚ ؽجٛة َِزؼوٙخ ٠لػٝ اٌغو٠   اٌؼٕجو ، ٕٚ٘بن

 ٠ٚبثب١ٔخ اٍزٕبكاً اٌٝ اٌٖفبد اٌّٛهفٌٛٛع١خ ٌٍؾجٛة .. ِٚٓ الإٕبف اٌّْٙٛهح ك١ٌٚبً هى اٌجَّزٟ 

 Sorghumخبٍغبً: اىزسح اىجُؼبء )اىشفُؼخ( 

ٟٚ٘ ِٓ اٌّؾب١ًٕ اٌؼٍف١خ فٟ اٌؼواق الا أٙب رَزقلَ ثٖٛهح ٚاٍؼخ فٟ ثؼ٘ اٌجٍلاْ إٌب١ِخ لأزبط 

ٚثؼ٘ اٌّؼغٕبد ،  اٌقجي اٌّقزجوٞاٌقجي ، ٕٚ٘بن ثؾٛس ِؾ١ٍخ اٍزقلِذ ف١ٗ ٘نٖ اٌؾجٛة فٟ أزبط 

ٛة ٍِٛٔخ ِٓ ِّٚب ٠َبػل ػٍٝ مٌه ٌْٛ اٌٖٕف اٌَّزؼًّ فٟ اٌؼواق ٚ٘ٛ الاث١٘ ، ػٍّب اْ ٕ٘بن ؽج

 .Tanninsاٌنهح .. رزٖف ٘نٖ اٌجنٚه ثاؽزٛائٙب ػٍٝ َٔجخ ػب١ٌخ ِٓ اٌزب١ٕٔبد 

 Milletعبدعبً: اىذخِ 

 Pearlٟٚ٘ ؽجٛة ػٍف١خ اٍزقلِذ فٟ ثؼ٘ اٌلٚي إٌب١ِخ لإٔزبط اٌقجي، ِٓ اّٙو أٛاػٙب اٌٍإٌإٞ 

اٌٝ اٌؼلائك أٚ ِمْٛهاً  ٚ٘ٛ ِؼوٚف ِؾ١ٍبً ِٕن ىِٓ ، ٚػبكحً ِب ٠ٚبف ِغوّٚبً  Prosoٚإٌٛع  

dehulled  .ؽجٛة وو٠ٚخ ٕفواء .. ٕ٘بن رغبهة ثؾض١خ ِؾ١ٍخ لإٍزقلاِٗ فٟ ٕٕبػخ اٌقجي ٛ٘ٚ .. 
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 Ryeعبثؼبً: اىشُيٌ 

ٌقجي ، ا ِٓ أٛاع ِٕٗ ٠ٕزظٟٚ٘ ؽجٛة لو٠جخ اٌْجٗ اٌٝ اٌؾٕطخ ، ثبٌؾٕطخ ا١ٍّ١ٌْخ ، ٠ْبه ٌٗ اؽ١بٔب 

 . Triticaleاٌزور١ى١ٍٟ  ِؾٖٛي لإٔزبطٚلل رُ رٙغ١ٕٗ ِغ اٌؾٕطخ 

 Triticaleثبٍْبً: اىزشرُنُيٍ 

ث١ٓ اٌؾٕطخ ٚا١ٌٍُْ ٚرٛعل كهاٍبد ٚ٘ٛ اٌّؾٖٛي اٌٛؽ١ل اٌنٞ أزغٗ الأَبْ ثؼ١ٍّخ اٌزٙغ١ٓ 

 لإٍزؼّبٌٗ فٟ ٕٕبػخ اٌقجي ا٠ٚبً.

  Oatاىشىفبُ ربعؼبً: 

اٌٖؾ١خ ٚاٌؼلاع١خ ... ٠ّٕٛ  ١ٌّيارٗ اٍزؼًّ لأزبط اٌىض١و ِٓ أٛاع اٌّؼغٕبد ٚاٌؾَبء ٚاّزٙو رغن٠ٚبً  

ٚرّزبى ؽجٛة اٌْٛفبْ ػٓ غ١و٘ب ِٓ اٌْٛفبْ فٟ اٌؼواق وبكغبي ِغ ِؾب١ًٕ اٌؾجٛة الافوٜ .

ٚرؼٛك ٕفبد ِؾب١ًٕ اٌؾجٛة ثبهرفبع َٔجخ اٌل٘ٓ ٚثَٕجخ أوجو ِٓ الاؽّبٗ الا١ٕ١ِخ الاٍب١ٍخ .. 

اٌّّٙخ فٟ اٌٛلب٠خ  β-glucanاٌْٛفبْ اٌؼلاع١خ اٌٝ اؽزٛاءٖ ػٍٝ َٔجخ ػب١ٌخ ِٓ الا١ٌبف اٌغنائ١خ ِضً : 

 ِٓ الاِواٗ اٌقط١وح ِضً اٌَوٛبْ .

 اٌغيء اٌؼٍّٟ

رؼوٗ أٛاع اٌؾجٛة اٌّزٛفوح فٟ اٌّقزجو ، وّب ٠ّىٓ ػوٗ ثؼ٘ أٛاع اٌجم١ٌٛبد وّب ٠فًٚ 

ػوٗ ثؼ٘ إٕبف ِقزٍفخ ِٓ رٍه اٌؾجٛة ، ٚإٌَبثً ٚإٌٛهاد ٚٔمزوػ ػوٗ ثؼ٘ إٌّزغبد 

 ٚا٠خ ِٕزغبد ؽجٛث١خ افوٜ. pastaاٌؾجٛث١خ اٌّّٙخ ِضً : اٌجوغً ٚاٌغو٠ِ ٚاٌؾج١خ ٚأٛاع ِٓ اٌؼغبئٓ 
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 اىذسط اىؼَيٍ اىثبٍّ

 -اىدضء الاوه  -

 دساعخ ثؼغ طفبرهب اىَىسفىىىخُخالاخزجبساد اىزٍ ردشي ػيً اىحجىة و

 اخزجبس ّقبوح اىحجىة وّغجخ اىشىائت  -اولاً :

رًّْ اٌْٛائت فٟ اٌؾجٛة ع١ّغ اٌّٛاك اٌغو٠جخ ػلا ٔٛع اٌؾجٛة اٌّطٍٛثخ اٚ اٌّواك فؾٖٙب ٚرًّْ 

ىَوح ، اٌؾجٛة اٌّٖبثخ ِٓ الأٛاع الافوٜ ، اٌؾجٛة اٌّز الاكغبي ، اٌؾجٛةاٌْٛائت : ثنٚه 

ػيي اٌْٛائت ٚاٍزقواط ثبٌؾْواد ع١ّغ أٛاع الاٍٚبؿ ٚالاروثخ ، اٌؾجٛة اٌّٖبثخ ثبٌزفؾُ .. ٠ٚزُ 

 اٌٖبفٟ ِٓ اٌؾجٛة إٌم١خ .

ٚرمل٠و ٚرؾل٠ل  ٠َٚزقلَ اٌٚٛء اٌّجبّو ٚاٌزىج١و ثبٌّىجواد إٌّبٍجخ ػٍٝ اٌٛاػ فبٕخ ٌؼيي

اٌْٛائت ... اْ ٚعٛك اٌْٛائت ٠لي ػٍٝ ٔٛػ١خ هك٠ئخ ٌٍؾجٛة ، ٚلا ٠َّؼ ئلا ثَٕجخ ث١َطخ علاً ِٓ 

 اٌْٛائت رؾلك٘ب اٌّٛإفبد .

الإً إٌجبرٟ ِضً :  اْ رٍه اٌْٛائت لل رىْٛ ِٓ ِٖبكه ٔجبر١خ ٟٚ٘ رًّْ ع١ّغ اٌْٛائت ماد

 اٌؾٖبك )الاغٖبْ ٚا١ٌَمبْ اٌغبفخ(.... اٌـ ىَوح ، الاكغبي ، ثمب٠ب ػ١ٍّخاٌؾجٛة اٌّز

 ٚلل رىْٛ ماد ِٖله ؽ١ٛأٟ : وبٌؾْواد ٚثمب٠ب اٌمٛاهٗ ٚفٚلارٙب .

أٚ اٌمّب١ّخ ٚالاعياء اٌّؼل١ٔخ  ٚلل رًّْ اٌْٛائت : اٌجمب٠ب اٌزواث١خ ٚاٌؾغو ٚاٌق١ٛٛ اٌجلاٍز١ى١خ

 .ٚاٌؾل٠ل٠خ 

رٍْٛ اٌطؾ١ٓ ٚى٠بكح َٔجخ اٌوِبك ثٗ ، وّب لل أْ ٚعٛك اٌْٛائت ٠إكٞ اٌٝ  اٌٝ ٚلا ثل ِٓ الاّبهح

رإكٞ اٌٝ أزبط هائؾخ غ١و ِوغٛثخ ، أٚ اٙؼبف لٛح اٌطؾ١ٓ ، ٚوً رٍه اٌؼٛاًِ رإصو ػٍٝ ٔٛػ١خ 

 إٌّزٛط إٌٙبئٟ )وأْ ٠ىْٛ فجي(.

ىيحظىه ػيً ػُْخ ٍَثيخ ىيشحْخ اىزدبسَخ اىنجُشح  Driverٍلاحظخ: َغزؼَو خهبص اىَقغٌّ أو اىَدضّء 

 ىيحجىة وردشي ػيً ريل اىؼُْخ الاخزجبساد اىَخزيفخ .

 ئعواء اٌزغوثخ

 -اْ ٚعلد  -ٚو ِغّٛػخ ِٓ ػ١ٕبد ؽجٛة ِقزٍفخ فٟ ٔمبٚرٙب ، ٠ّٚىٓ اْ رَزقلَ الاعٙيح رؾ *

 (.2ّب ِٛٙؼ ثبٌْىً ).. اٌـ ٚو Cartes -dockage Testerٚرمل٠و اٌْٛائت ِضً عٙبى ٌؼيي 
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 ىؼضه ورقذَش اىشىائت فٍ اىحجىة Cartes -dockage Tester( خهبص 2شنو )

ٚرمَٛ ٘نٖ الاعٙيح ػٍٝ اٍبً ٚعٛك ِغّٛػخ ِٓ إٌّبفً اٌّقزٍفخ فٟ الطبه فزؾبرٙب . ٚفٟ ؽبٌخ 

 -رؼنه ٚعٛك ٘نٖ الاعٙيح رفؾٔ اٌؼ١ٕبد اٌّملِخ ٌٍطلاة اٌن٠ٓ ٠زُ رٛع١ُٙٙ اٌٝ ِب ٠ٍٟ :

ل١بً َٔجخ اٌْٛائت فٟ ػ١ٕخ اٌؾجٛة ٚمٌه ثبفن ٚىْ ِؼ١ٓ ِٓ اٌؾجٛة غ١و إٌم١خ ٚػيي اٌْٛائت  -1

 ٚرمل٠و َٔجزٙب اٌّئ٠ٛخ أٚ رمله َٔجخ إٌمبٚح ثؾَبة اٌؾجٛة إٌم١خ .

 فؾٔ أٛاع اٌْٛائت ٚػيٌٙب ِٚؼوفخ ِٖبكه٘ب . -2

 .اٌؼلٍبد اٌّلائّخ ٌزىج١و اٌؼ١ٕخ ٚر١١ّي اٌْٛائت رَزقلَ  -3

اٌزأو١ل ػٍٝ ثؼ٘ أٛاع الاكغبي اٌزٟ رَجت اٌّواهح فٟ اٌطؾ١ٓ صُ فٟ إٌّزٛط ِضً : اٌي٠ٛاْ  -4

 ٛق ..لٚاٌؾٕل

 اٌزؼوف ػٍٝ ثؼ٘ اٌؾْواد اٌّّٙخ علاً ٚاٌّإصوح فٟ ٔٛػ١خ اٌؾجٛة . -5

 

 Smell testاخزجبس اىشائحخ ثبُّبً: 

ة اٌؼ١ٕخ مو  اٌّقزٍفخ فٟ إٌّٛمط . ٚػبكح ِب ررؼل اٌوائؾخ افزجبهاً ؽ١َبً ِّٙبً ٌزؾل٠ل ِلٜ رأص١و اٌْٛائت 

اٌٝ الأف ٠ٚزُ ّّٙب ثٖٛهح ع١لح ٌّؼوفخ ِلٜ رٚوه٘ب .. ٚػبكح ِب ٠غوٜ ٘نا الافزجبه فٟ اٌجلا٠خ ، 

٠ّٚىٓ  ثَجت اٌز٠ٛٙخ أٚ ٔمً اٌؼ١ٕخ ٚػٕل ؽلٚس ّه أٚ ٠ٖؼت ر١١ّي اٌوائؾخ ، رفمللاْ اٌوائؾخ ػبكح ِب 

كهعخ زَق١ٓ عيء ِٓ اٌؼ١ٕخ ِغ اٌّبء اٌّمطو ػٍٝ كهعخ ؽواهح أػٍٝ َٔج١ب ِٓ ث اعواء ٘نا الافزجبه

 ِٓ اٌوٚائؼ غ١و اٌّوغٛثخ .ؽواهح عٛ اٌّقزجو ، ٚاٌزبول ِٓ ٍلاِخ اٌؼ١ٕخ 
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 s GradingGrainثبىثبً: رذسَح اىحجىة 

ػٍٝ اٍبً ؽغِٛٙب اٌٝ وج١وح ٕٚغ١وح ِٚزٍٛطخ وّب ٠زُ ؽَبة َٔجخ رلهط ػ١ٕبد ثؼ٘ اٌؾجٛة 

 اٌؾجٛة اٌّزىَوح ٚاٌٚبِوح .

رٛٙغ اٌّؼٍِٛبد اٌزٟ ٠ؾًٖ ػ١ٍٙب اٌطٍجخ فٟ علاٚي ٠ٚزُ ِٕبلْزٙب ، ٌىٟ رضجذ رٍه إٌّبلْبد فٟ 

 رمبه٠و اٌطٍجخ .

   kernelWeight of 1000ساثؼبً: وصُ أىف حجخ 

٠ؼطٟ ٘نا الافزجبه فىوح ػٓ و١ّخ اٌطؾ١ٓ اٌّزٛلؼخ ِٓ اٌؾجٛة ، فبٌؼلالخ ث١ّٕٙب ٛوك٠خ ، وّب أٗ مٚ 

ا١ّ٘خ فٟ اٌز١١ّي ث١ٓ أٛاع اٌؾجٛة ٚل١ّزٙب ٠ٚغوٜ ٘نا الافزجبه ثبٍزقلاَ عٙبى ػلاك اٌؾجٛة 

ػلك ؽجٛة اٌؾٕطخ ٚاٌغٙبى  علٚي فبٓ ٠ّىٓ ِؼوفخٚثبٍزقلاَ  (3ثبٌْىً )وّب ِٛٙؼ  الاٚرِٛبر١ىٟ

 100ى ٚمٌه ثٛىْ غُ ِٓ اٌؾجٛة . ٠ّٚىٓ اٌؼل ٠ل٠ٚبً ػٕل ػلَ رٛفو اٌغٙب ٠10مَٛ ػٍٝ اٍبً ٚىْ 

رَزقلَ ِؼلي  ٚرَزقلَ ثؼ٘ اٌجؾٛس ٚاٌّٖبكه ٚىْ ِبئخ ؽجخ فمٜ ٚالافوٜ،  10× ؽجخ ٚٙوثٙب 

  ٚىْ اٌؾجخ اٌٛاؽلح.

 

 

 ( خهبص ػذ اىحجىة اىَُنبُّن3ٍشنو )
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 ; Test weight خبٍغبً: اىىصُ اىْىػٍ ىيحجىة أو وصُ اىهُنزىىُزش أو اىىصُ الاخزجبسٌ

Hectoliter ; Specific weight 

٠ٚلػٝ اؽ١بٔبً ثىضبفخ اٌؾجٛة ٚ٘ٛ ِإّو ٠ّىٓ الاٍزفبكح ِٕٗ فٟ اٌز١١ّي ث١ٓ الإٕبف ٚ٘ٛ ٠ؼطٟ فىوح 

اٌّزٛلغ أزبعٙب ..٠َزؼًّ عٙبى رمل٠و اٌٛىْ ػٓ اِزلاء اٌؾجٛة ِٚٓ صُ فٙٛ ِإّو ػٓ و١ّخ اٌطؾ١ٓ 

الافزجبهٞ ٌٍؾجٛة ٚ٘ٛ ٔٛػبْ ، اٌمل٠ُ وبْ ٠َزقلَ ؽغُ اٍطٛأخ ِملاه٘ب و١ٍٛغواَ ٚاؽل ، ٚإٌٛع 

 اٌؾل٠ش ٠َزقلَ اٍطٛأخ ِملاه ؽغّٙب هثغ ١ٌزو ..

 ٛو٠مخ اٌؼًّ

 ق الاٍطٛأخ اٌَفٍٝ .اٌؼ١ٍب ثؼ١ٕخ اٌؾجٛة ٚرضجذ فٟ ِىبٔٙب ثبٌغٙبى فٛ رّلأ اٍطٛأخ اٌغٙبى -1

 ٠زُ ٍؾت اٌؾبعي اٌّؼلٟٔ ث١ٓ ولا الاٍطٛأز١ٓ فزَمٜ اٌؾجٛة ِٓ الاٍطٛأخ اٌؼ١ٍب اٌٝ الاٍفً. -2

 ٠زُ كفغ اٌؾبعي ِٓ عل٠ل اٌٝ اٌلافً ٌٍزقٍٔ ِٓ اٌؾجٛة اٌيائلح . -3

 رٛىْ الاٍطٛأخ اٌّّزٍئخ ثبٌؼ١ٕخ ثٛاٍطخ ا١ٌّياْ اٌّوفك ثبٌغٙبى أٚ ثأٞ ١ِياْ آفو. -4

 ١ٌٕزظ ؽغُ ١ٌزو . 4× خ الاعٙيح اٌؾل٠ضخ ، ٠ُٚوة ٚىْ اٌؾجٛة فٟ ؽبٌ -5

 ٌؾَبة ٚىْ ا١ٌٙىز١ٌٛزو رَزقلَ اٌّؼبكٌخ اٌزب١ٌخ : -6

 100×  4× وصُ سثغ ىُزش 

 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ هُنزىىُزش =  \مغٌ 

1000 

 

ئٔبء مٚ ؽغُ هثغ ١ٌزو ، ٠ّٚلأ ثبٌؾجٛة ٚػٕل ػلَ رٛفو ٘نا اٌغٙبى فٟ اٌّقزجو ٠ّىٓ اٍزؼّبي اٞ 

ثٛاٍطخ لّغ كْٚ اٌٚغٜ ػ١ٍٙب ، ٚرياي و١ّخ اٌؾجٛة فٟ أػٍٝ الأبء ثبٌَّطوح ، صُ ٠ؾَت ٚىْ 

 اٌؾجٛة ٠ٚطجك اٌمبْٔٛ اػلاٖ .

 

 

 

 

 



 

11 
 

 -اىدضء اىثبٍّ  -

 Morphological Characteristics ofدساعخ اىظفبد اىَىفىسوىىخُخ ىيحجىة 

Cereal Grains 

رؼل كهاٍخ اٌٖفبد اٌّٛهفٌٛٛع١خ ٌٍؾجٛة ٙوٚهٞ ٌٍّزقٖٔ فٟ و١ّ١بء ٚر١ٕٖغ اٌؾجٛة ٌٍزؼوف 

ْ  ٘نٖ اٌلهاٍخ ِّٙخ ا٠ٚبً فٟ فُٙ ثؼ٘ ػٍٝ  ػلالخ رٍه اٌٖفبد ثزوو١ت اٌؾجٛة ٚٔٛػ١زٙب ، وّب ئ

 اٌؼ١ٍّبد اٌٖٕبػ١خ اٌغبه٠خ ِضً ػ١ٍّبد اٌطؾٓ ئٙبفخ اٌٝ ِب ٠قٔ اٌزغبهح ٚاٌز١ٕٖف .

١ٍّٚذ ونٌه وٛٔٙب رْجٗ  Poaceae/ Grass familyب١ًٕ اٌؾجٛة اٌٝ اٌؼبئٍخ اٌؾ١ْ١ْخ رؼٛك ِؾ

ِٓ  Spikeletاٌؾْبئِ فٟ ثلا٠خ ّٔٛ٘ب . رزىْٛ وً ٍٕجٍخ ِٓ ِغّٛػخ ١ٍٕجلاد ٚرزىْٛ ا١ٌَٕجٍخ 

،  Glumeىٚط ِٓ الاٚهاق اٌّؾٛهح رلػٝ اٌٛاؽلح ِٕٙب اٌمٕبثخ  Floretى١٘واد ، رؾ١ٜ ثىً ى٘وح 

 Lemاٌي١٘وح ٔفَٙب ِٓ ٚه٠مبد ى٘و٠خ ػلك٘ب اصٕبْ رلُػٝ وً ِٕٙب ثبٌؼٖبفخ أؽلّ٘ب فبهع١خ  ٚرزىْٛ

ma  ٚالافوٜ كاف١ٍخPalea ْالأٍل٠خ )ٟٚ٘ الاػٚبء اٌنوو٠خ( ٚاٌّللخ )ٟٚ٘  اٌؼٖبفزبْ ، رُٚ ٘برب

اٌزٟ رزىْٛ ِٓ ِج١٘ فٟ الاٍفً  Pistilالاػٚبء الأض٠ٛخ(... رؾزٛٞ وً ى١٘وح ػٍٝ ِللخ ٚاؽلح رلُػٝ 

فؼلك٘ب ػبكحً صلاصخ فٟ وً ى١٘وح ٚوً ٍلاح رؾزٛٞ  ِب الأٍل٠خأ..  ١ِٚStyleَُ فٟ الاػٍٝ ٠ؾًّ اٌمٍُ 

٠ٍٛك ٕغ١و ٠لُػٝ ثبٌق٠ٜٛ  ػٍٝ اٌّزه ٚ٘ٛ اٌى١ٌ اٌنٞ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ ؽج١جبد اٌٍمبػ ، ٠ؾًّ ٘نا اٌى١ٌ

 . (4اٌْىً )

 Milk ripeثؼل ػ١ٍّخ اٌزٍم١ؼ رزىْٛ اٌؾجٛة اٌزٟ رّو ثؼلح ِواؽً ٔٚظ ٟٚ٘ : ِوؽٍخ رى٠ٛٓ اٌؾ١ٍت 

صُ ِوؽٍخ إٌٚظ  Waxy ripeصُ ِوؽٍخ إٌٚظ اٌّْؼٟ  Soft doughصُ ِوؽٍخ رى٠ٛٓ اٌؼغ١ٓ اٌطوٞ 

 . Dean ripeاٌزبَ صُ ِوؽٍخ أمطبع اٌؾجخ ػٓ إٌَجٍخ ؽ١ش ٠زٛلف ِل٘ب ثبٌغناء ٚرلػٝ 

ح  . ٚفٟ ٘نا إٌٛع ِٓ اٌضّبه  Caryopsisٚاٌؾجخ فٟ ػٍُ ر١ٕٖغ اٌؾجٛة ػجبهح ػٓ صّوح ِٓ ٔٛع اٌجوُ 

٠ٍٚزٖك ثٙب ثمٛح فٟ  Pericarp، اٌغيء الاوجو ِٓ اٌؾجخ ٠ؾ١طٙب اٌغلاف اٌضّوٞ  Seedرّضً اٌجنهح 

ٚه اٌغيء الإغو وّب ِٓ اٌضّوح ٟٚ٘ اٌغيء الاوجو فٟ ؽ١ٓ رّضً اٌجن Berriesؽ١ٓ رزىْٛ صّبه اٌفبوٙخ 

فٟ اٌزفبػ .. اٌضّوح رّضً اٌّج١٘ إٌبٙؼ ثؼل اٌزٍم١ؼ ، ٠ّٚضً اٌغلاف اٌضّوٞ ، علاه مٌه اٌّج١٘ .. أِب 

ٚ٘ٛ ا١ٌَٕظ الاوجو فٟ اٌؾجخ ٚ٘ٛ ِقيْ اٌّٛاك  endospermفٟٙ رزىْٛ ِٓ ا٠ٌَٛلاء  Seedاٌجنهح 

ٚ٘ٛ ٠ّضً اٌىبئٓ اٌؾٟ اٌنٞ ٠ّو فٟ كٚه  Embryoا٠ٌْٕٛخ ٚاٌجوٚر١ٕ١خ، ٚفٟ اٍفً اٌؾجخ ٠ٛعل اٌغ١ٕٓ 

...  coatٚاٌغلاف اٌجنهٞ  Epidermisٍجبد ٌؾ١ٓ ػ١ٍّخ اٌيهاػخ اٌلاؽمخ . ٠ؾ١ٜ ثبٌجنهح اٌجْوح 



 

12 
 

فٟ ؽ١ٓ ٠ّضً ا٠ٌَٛلاء اٌغيء  beanٚرفًٖ الاغٍفخ اٌضّو٠خ ٚاٌجنه٠خ ٚاٌغ١ٕٓ ِغ عيء إٌقبٌخ أٚ اٌوكح 

 اٌنٞ ٠ٕزظ ِٕٗ اٌطؾ١ٓ .

 

 ٍخطؾ رىػُحٍ ىيضهشحو اىغْبثو( 4شنو )
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ٚاٍزٕبك اٌجمبء أٚ ئىاٌخ اٌؼٖبفزبْ أصٕبء ػ١ٍّخ اٌلهاً اٌزٟ رؼمت ػ١ٍّخ اٌؾٖبك ، رمَُ اٌؾجٛة اٌٝ 

ؽ١ش رزؾل اٌؼٖبفزبْ ِغ اٌّج١٘ ٚلا رٕفٖلاْ ِٚضبي مٌه غبٌج١خ إٕٔبف اٌْؼ١و  coatedِغطبح 

اح ٚاٌْٛفبْ ٚاٌٍْت )اٌوى اٌقبَ( . ٚػىٌ مٌه ٔغل فٟ  ؼو  ُّ وّب  naked kernelsاٌؾجٛة اٌؼبه٠خ أٚ اٌ

 فٟ ؽجٛة اٌؾٕطخ ئم ٠ًَٙ أفٖبي اٌؼٖبفز١ٓ .

ٚػٕل رىج١و اٌؾجخ، ٠لاؽع اٌغ١ٕٓ ػٍٝ اٌغٙخ اٌظٙو٠خ ، ٚػبكحً ٠ىْٛ ِىْٛفب غ١و ِؾبٛ ثأغٍفخ ، ٚلل 

طؾٓ ، ٚفٟ اػٍٝ ٠ىْٛ ٘نا ٙوٚه٠بً ٌز١ًَٙ ػ١ٍّخ الأجبد اصٕبء اٌيهاػخ أٚ ٠ًَٙ فٍٖٗ فٟ ػ١ٍّخ اٌ

، ٟٚ٘ ػبكحً  Brushاٌؾجخ رلاؽع ِغّٛػخ ِٓ اٌْؼ١واد ٟٚ٘ رّضً ثمب٠ب ١َُِ اٌي١٘وح ٚرلُػٝ اٌفوّبح 

 لا روُٜ فٟ اٌؾجٛة اٌّقئخ ٌفزوح ٠ٍٛٛخ لأفٖبٌٙب فٟ ؽ١ٓ روُٜ فٟ اٌؾجٛة اٌؾل٠ضخ اٌؾٖبك .

 اٌغيء اٌؼٍّٟ 

ج١٘ ٠ٚفًُٚ أٚلاً : رؼُوٗ ٌٍطٍجخ ِغٛػخ ِٓ اٌؾجٛة ٌٚزىٓ:  ُّ اٌؾٕطخ ٚاٌْؼ١و ٚاٌنهح ٚاٌٍْت ٚاٌوى اٌ

اوضو ِٓ ٕٕف ٌىً ٔٛع ِٓ اٌؾجٛة ٚرلهً ف١ٙب اٌٖفبد اٌّٛٙؾخ اكٔبٖ ٚرضجذ اٌج١بٔبد فٟ علٚي 

 ٚرٕبلِ إٌزبئظ ثؼل مٌه ..

 

 اىظفبد :

 Colourاىيىُ  -1

.. ػٍٝ ٍج١ً اٌّضبي : ٠ٕٛف ٌْٛ اٌؾجٛة اٌّؼوٚٙخ ِٓ لجً اٌطٍجخ ثللخ ٌىً ٔٛع ِٓ أٛاع اٌؾجٛة 

٠ٚزلهط ٌْٛ اٌؾٕطخ ِضلاً: ِٓ اٌٍْٛ اٌمٙٛائٟ أٚ الإفو أٚ الاؽّو أٚ الاث١٘ ، ٚرٛعل إٕبف ّؼ١و 

 ٍٛكاء فٟ ؽ١ٓ ٠ىْٛ اٌٍْٛ اٌغبٌت ٌٍنهح اٌٖفواء الإفو ، ِٕٚٙب ِب ٠ىْٛ أث١٘ ٚثٕفَغٟ ... اٌـ

 Shapeاىشنو  -2

 ٜ اٌطبٌت اٌْىً اٌج١ٚٛٞ أٚ اٌّغيٌٟ أٚ ..اٌـ٠لُهً ّىً اٌؾجٛة ، ٠َُٚغً ّىٍٙب، ٚلل ٠و

 Textureاىقىاً  -3

ٌّٟ أٚ ِزموْ ، وّب ٠ٕٛف  لل ٠ىْٛ لٛاَ اٌؾجٛة ٍٕجبً أٚ ّّؼ١بً ، ٠ٕٚٛف اٌمٛاَ اٌٍٖت ثأٔٗ ىعبع

ٟ  ... اٌـ ٚرؼٛك  رٍه اٌٖفبد اٌٝ ِب رز١ّي ثٗ اٌمٛاَ ا١ٌٍٓ ثأٔٗ ِ٘ أٚ ٔبػُ أٚ ٛجب١ّوٞ أٚ ْٔٛٞ أٚ كل١م

أْ ٠م١ٌ اٌطبٌت لٛاَ اٌؾجٛة ثْفوح ؽبكح  -اٌؾجخ ... ٠ّٚىٓ اْ ٌُ رزٛفو الاعٙيح اٌؾل٠ضخ  ٠ٍٛلاء

 ٠ٕٚٛف مٌه اٌمٛاَ .
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 Grains dimensionsاثؼبد اىحجىة  -4

ِم١بً اٌملِخ رمُبً اثؼبك اٌؾجٛة ِضً اٌطٛي ٚاٌؼوٗ َٚٔجخ اٌطٛي ئٌٝ اٌؼوٗ ٚمٌه ثبٍزقلاَ 

Vernier ٚرٕٛف اٌؾجٛة ػٍٝ  اٌَّطوح ٚرضجذ رٍه الاثؼبك ثب١ٌٍّّزو أٚ( ، 5ْىً )فٟ اٌ اٌّٛٙؾخ .

 مٌه الاٍبً ثأٔٙب ٠ٍٛٛخ أٚ ِزٍٛطخ أٚ ل١ٖوح .

 

 Vernier( ٍقُبط اىقذٍخ 5شنو )

وّب رٛعل ٕفبد افوٜ ٠ّىٓ الاٍزفبكح ِٕٙب فٟ ػ١ٍّبد اٌز١ٕٖف ٚاٌز١١ّي ِضً ٕفبد اٌمْٛه ٚٔٛع 

 .  creaseالافلٚكاٌفوّبح ٚٔٛع 

صب١ٔبً: روٍُ اٌؾجٛة ١ٌٛٛبً ، ٚظٙو٠بً ٚثط١ٕب ام وبْ ٕ٘بن افزلاف ث١ٓ اٌغبٔج١ٓ وّب ٔوٍُ ِمبٛغ ػو١ٙخ 

ٌغ١ّغ الأٛاع .. وّب رَزقلَ اٌّىجواد ٌٍزؼوف ػٍٝ أعياء اٌؾجٛة اٌّقزٍفخ ، ٠ٚفًُٚ هؤ٠خ ٕٛه أٚ 

 ِٕبظو اٚ ِْب٘ل رقٔ ٘نا اٌّٛٙٛع ٚغ١و٘ب ..
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 اىثبىث اىذسط اىؼَيٍ

 for grains &flour Moisture content ىيحجىة واىطحُِ رقذَش اىشؽىثخ

 أهَُخ هزا اىزقذَش :

٘نا الافزجبه ٌغ١ّغ اٌّٛاك اٌغنائ١خ وْٛ اٌوٛٛثخ أؽل ِىٛٔبد اٌغناء ٚلا ٠ّىٓ رمل٠و ثبلٟ ٠غوٜ  -1

 اٌوٛٛثخ . رمل٠و اٌّىٛٔبد )وبٌجوٚر١ٓ ٚاٌىبهث١٘ٛلهاد ...( كْٚ

 ٠ؾلك ٔٛع ٚفزوح ؽفع أٚ فيْ اٌّبكح اٌغنائ١خ ِٕٚٙب اٌؾجٛة . لأٔٗمل٠و اٌوٛٛثخ ُِٙ علاً ر٠ؼل  -2

 ٠ؾلك َٔجخ ِب رؾز٠ٛٗ اٌؾجٛة ِٓ ِبكح عبفخ ٠زُ ػٍٝ اٍبٍٙب رؾل٠ل ٍؼو اٌؾجٛة . لأٔٗ بً ٠ِّٙؼل  -3

ٚػبكحً ِب  Conditioningاٌؼ١ٍّبد اٌٖٕبػ١خ وّب فٟ ئعواء ػ١ٍّخ اٌزى١١ف  ثؼ٘ فٟ ٠ؼل ِّٙبً  -4

% ٌؾَبة اٌزمل٠واد اٌى١ّ١بئ١خ ، اٚ رَزقلَ اٌٛىْ اٌغبف أٚ ٠ّىٓ ؽَبة 14رَزقلَ َٔجخ هٛٛثخ 

 .اٌزمل٠واد ػٍٝ اٍبً اٌوٛٛثخ وّب ٟ٘ 

 Air oven method اٌٙٛائٟالاٍبً اٌؼٍّٟ ٌزمل٠و اٌوٛٛثخ ثطو٠مخ اٌفوْ 

 اٍبً إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ.ثَجت اٌزَق١ٓ ِٓ ػ١ٕخ ؽجٛة ػٍٝ  حاٌّفمٛكؽَبة و١ّخ اٌوٛٛثخ 

ٕ٘بن اٌؼل٠ل ِٓ اٌطوق ٌزمل٠و اٌوٛٛثخ ثبٌزَق١ٓ ٟٚ٘ رقزٍف ثبفزلاف كهعبد اٌؾواهح ٚاٌٛلذ 

 AACC... ٚػبكحً ِب رَزقلَ اٌطوق اٌو١ٍّخ ِٓ أعً اٌزمل٠و ِضً ٛوق ٚٔٛع اٌّبكح اٌغنائ١خ اٌَّزؼًّ 

 ٚAOAC   ٚICC ٚغ١و٘ب . هاٚ ٛو٠مخ ّووخ ثواثٕل 

 -: ٛو٠مخ اٌؼًّ

 َ º 105 لجً فزوح ثٙلف ٕٚٛي كهعخ اٌؾواهح اٌٝ( ٠زُ ر١ٙئخ اٌفوْ ثزْغ١ٍٗ 1)

 غُ ثللخ ٠ٚٛٙغ  3-2ُ ٠ٚإفن ِٕٙب ِملاه غ 50-25( ٠زُ عوُ و١ّخ ٕغ١وح ِٓ اٌؾجٛة ٌٚزىٓ 2)

فٟ اٌغفٕخ أٚ اٌطجك ) اٌّؼلٟٔ اٚ اٌيعبعٟ إٌظ١ف ٚاٌَّقٓ ٍبثمبً ٚاٌّؾفٛظ فٟ اٌّغفف 

Desiccator )ػلك ِٓ اٌغفٕبد ٚاٌفوْ اٌٙٛائٟ ٚاٌّغفف. (6ْىً )ٚ ٠ٛٙؼ اٌ ٚاٌّؼٍَٛ اٌٛىْ ثللخ 

 ٠ٚؾلك اٌيِٓ . -( رٛٙغ اٌؼ١ٕخ اٌّٛىٚٔخ ثللخ كْٚ ٚٙغ اٌغطبء ػٍٝ اٌطجك 3)

( ٠زُ ؽَبة اٌيِٓ ٚ٘ٛ ٍبػخ وبٍِخ .. صُ رَزقوط اٌؼ١ٕخ ثؼل رغط١زٙب ثبٌغطبء اٌّقٖٔ ٚرٛٙغ 4)

 ..رٛىْ ٌؾَبة إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٙب  فٟ اٌّغفف وٟ رجوك صُ
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 ( اىفشُ اىهىائٍ واىدفْبد او الاؽجبق واىَدفف 6شنو )

 ِلاؽظبد

 ػبكح ِب ٠زُ اٍزقلاَ ِىوهاد ٌٍزأول ٚاٌللخ . -1

اؽ١بٔبً لا ٠ْبه اٌٝ ىِٓ أزٙبء اٌزغوثخ ثً ٠ٖبه اٌٝ اٍزقلاَ اٌيِٓ اٌضبثذ ٌٍللخ ٚول١ًٌ ػٍٝ أزٙبء  -2

 الافزجبه.

٠ّىٓ رٛع١ٗ اٌطٍجخ اٌٝ رمل٠و اٌوٛٛثخ فٟ ِغّٛػخ ػ١ٕبد ِقزٍفخ ِٓ اٌؾجٛة صُ ػوٗ ٔزبئغُٙ  -3

ِٕٚبلْخ اٍجبة اٌزغ١واد ٚالافزلافبد فٟ رٍه إٌزبئظ ِٚمبهٔزٙب ِغ ٔزبئظ ٍبثمخ اٚ ِنوٛهح فٟ 

 اٌّٖبكه اٌؼ١ٍّخ .

 رَزؼًّ ػ١ٕبد ِٓ اٌطؾ١ٓ ٌزمل٠و اٌوٛٛثخ ف١ٙب ثٕفٌ اٌطو٠مخ . -4

 ىٓ ٌٍزله٠َٟ اٌّزقٖٔ ِٕبلْخ ٛوق افوٜ ٌزمل٠و اٌوٛٛثخ .٠ّ -5

 -٠ّىٓ اٍزؼّبي اٌَّبئً اٌو٠ب١ٙخ ٌز١ٙٛؼ اٌطو٠مخ ٚوّب ٠ٍٟ : -6

 وصُ اىؼُْخ ثؼذ اىزدفُف -وصُ اىؼُْخ قجو اىزدفُف                                    

 100× ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  اىْغجخ اىَئىَخ ىيشؽىثخ = 

 وصُ اىؼُْخ قجو اىزدفُف  
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 اىذسط اىؼَيٍ اىشاثغ

 for grains &flour Ash determination ىيحجىة واىطحُِ رقذَش اىشٍبد

 اٌّؼل١ٔخ ٚمٌه ثؼل ؽوق اٌّبكح اٌؼ٠ٛٚخ ف١ٙب .٠ّضً اٌوِبك ِب رؾز٠ٛٗ اٌّبكح اٌغنائ١خ ِٓ اٌؼٕبٕو 

 الاٍبً اٌؼٍّٟ

رؼو٠٘ اٌّبكح اٌغنائ١خ ٌلهعبد ؽواه٠خ ػب١ٌخ ، فزؾزوق اٌّبكح اٌؼ٠ٛٚخ ف١ٙب ، ٚرجمٝ اٌؼٕبٕو 

 اٌّؼل١ٔخ ثٖٛهح هِبك .

 أهَُخ هزا الاخزجبس فٍ دساعخ اىحجىة وٍْزدبرهب : 

اٌى١ّ١بئ١خ فٟ اٌّبكح اٌغنائ١خ ٚاٌزٟ رمله وَبئو اٌّىٛٔبد ٠ؼل اٌوِبك ٚاٌؼٕبٕو اٌّؼل١ٔخ ِٓ اٌّىٛٔبد  -1

 ١١ي ث١ٓ الأٛاع فٟ ثؼ٘ الاؽ١بْ ، اٙبفخً اٌٝ ِزبثؼخ ٚعٛك اٌْٛائت فٟ اٌؼ١ٕخ.٠ّٚىٓ اٍزقلاِٙب ٌٍزّ

٠ؼزجو رمل٠و اٌوِبك ٙوٚهٞ ٌزمل٠و ِؼظُ اٌؼٕبٕو اٌّؼل١ٔخ ثأٔٛاػٙب ثبٌطوق اٌزؾ١ٍ١ٍخ اٌّقزٍفخ ،  -2

 ُٙ ٌّؼوفخ اٌؼٕبٕو اٌّغن٠خ اٌّّٙخ ِٚؼوفخ اٌؼٕبٕو اٌضم١ٍخ .ٚ٘نا اٌزمل٠و ِ

ٌَٕجخ اٌوِبك فٟ اٌؾجٛة ػلالخ ٚص١مخ ثٍْٛ اٌطؾ١ٓ ٌْٚٛ إٌّزغبد اٌّٖٕؼخ ِٕٗ ٚوبْ ٠مبً ٌْٛ  -3

 اٌطؾ١ٓ ٍبثمبً ثبٍزقلاَ َٔجخ اٌوِبك اٌّملهح .

 ٌّطؾٕخ.٠ؼزجو افزجبه رمل٠و اٌوِبك ٙوٚهٞ ٌّزبثؼخ ػ١ٍّخ اٌطؾٓ ٚكهاٍخ وفبءح ا -4

، أم  Extraction rateٌزمل٠و اٌوِبك فٟ اٌؾجٛة ػلالخ ٚص١مخ ثَٕجخ أٚ ِؼلي اٍزقلآ اٌطؾ١ٓ  -5

٠يكاك اؽلّ٘ب ثي٠بكح الافو ٚاٌؼىٌ ٕؾ١ؼ  ، ٚ٘نا ٠ؼٛك ٌزوو١ي ِؼظُ اٌوِبك أٚ اٌؼٕبٕو اٌّؼل١ٔخ 

  فٟ إٌقبٌخ أٚ اٌمْٛه اٞ اٌطجمخ اٌقبهع١خ ِٓ اٌؾجخ ٚاٌغ١ٕٓ .

 ٛو٠مخ اٌزمل٠و 

 -رٛعل ػلح ٛوق ٌزمل٠و اٌوِبك ٚاٌطو٠مخ اٌْبئؼخ فٟ اٌّقزجواد ٟ٘ ٛو٠مخ اٌزو١ِل ٟٚ٘ وبلارٟ :

غُ ثللخ  5ػ١ٕخ ِٓ اٌؾجٛة ، ٚرٛىْ اٌؼ١ٕخ ِٕٙب أٚ ِٓ اٌطؾ١ٓ أٚ أٞ ِٕزٛط ، ثؾلٚك  ٛؾ٠ٓزُ  -1

 ٚثبٍزقلاَ ١ِياْ ؽَبً مٞ اهثؼخ ِوارت .

 ٍجك رٕظ١فٙب ٚؽولٙب ِٚؼوفخ ٚىٔٙب . ٠Crucibleزُ ٚىْ اٌؼ١ٕخ فٟ عفٕخ فيف١خ  -2

 5ٌّلح َ º 550ػٍٝ كهعخ ؽواهح  ٠Muffle furnaceزُ ٚٙغ اٌغفٕخ ِغ اٌؼ١ٕخ فٟ عٙبى اٌزو١ِل  -3

 أٚ ٌؾ١ٓ صجبد اٌٛىْ .ٍبػبد 
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 ٠زُ اؽزَبة ل١ّخ اٌوِبك ػٍٝ اٍبً َٔجخ ٚى١ٔخ . -4

بثمبً ثقٖٛٓ ئٍزٕبكاً اٌٝ ِب موو ٍ َزقوعخ ٚٔٛػ١خ اٌؾجٛة أٚ اٌطؾ٠ٓ١زُ ِٕبلْخ َٔجخ اٌوِبك اٌّ -5

 ٚثؼ٘ اٌغفٕبد . Muffle( عٙبى اٌزو١ِل ٠ٚ7ٛٙؼ اٌْىً ) ا١ّ٘خ رمل٠و اٌوِبك ،

 

 Muffle( خهبص اىزشٍُذ 7شنو )

 

 عؤاه

% ( ٚالافو  75 - 70عل َٔجخ اٌوِبك فٟ ػ١ٕز١ٓ ِٓ اٌطؾ١ٓ اؽلّ٘ب أث١٘ )أٞ مٚ اٍزقلآ ؽٛاٌٟ 

 %( .... ٚٔبلِ إٌزبئظ . 85اػٍٝ ٛؾ١ٓ أٍّو )أٞ مٚ اٍزقلآ 

 ؽَبة إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍوِبك :

 وصُ اىشٍبد   

 100×   ـــــــــاىْغجخ اىَئىَخ ىيشٍبد = ـــــــــــــــــــــــــــــ

 وصُ اىؼُْخ        
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  اىخبٍظ اىذسط اىؼَيٍ

 ػَيُخ اىزشؽُت واىطحِ اىَخزجشٌ وحغبة الاعزخلاص

  Wheat conditioning, Temperingاولاً: ػَيُخ اىزشؽُت )اىزنُُف( 

 اهذاف ػَيُخ اىزشؽُت:

ٚرلػٝ ثبٌزى١١ف ا٠ٚبَ  لأْ اٌّمٖٛك ثبٌؼ١ٍّخ ٘ٛ عؼً هٛٛثخ اٌؾجٛة ِٕبٍجخ ٌؼ١ٍّخ اٌطؾٓ ئم رغوٜ 

وبٔذ ِقئخ اؽ١بٔبً ػ١ٍّخ رقف١ف ثللاً ِٓ اٌزو١ٛت ، ٌٚىٓ ػبكحً ِب روٛت اٌؾجٛة لأعً اٌطؾٓ وٛٔٙب 

 -رؾذ ظوٚف هٛٛثخ ِٕقفٚخ . ِٚٓ أ٘لاف ٘نٖ اٌؼ١ٍّخ :

اٌزى١١ف أٚ اٌزو١ٛت ثغؼً ٛجمخ إٌقبٌخ ِزّبٍىخ ٠ٖؼت رفززٙب اصٕبء ػ١ٍّخ اٌطؾٓ ، رمَٛ ػ١ٍّخ  -1

 ٚثبٌزبٌٟ ٠ًَٙ أفٖبٌٙب ػٓ ا٠ٌَٛلاء ػٕل ئعواء اٌغوثٍخ .

 رغبه٠بً.٠يكاك ٚىْ اٌطؾ١ٓ ثَجت ئٙبفخ اٌّبء ٚ٘نٖ رؼل ِوثؾخ  -2

 اٌملهح اٌَّزؼٍّخ ٌطؾٓ اٌؾجٛة اٌوٛجخ رىْٛ ألً. -3

 ٌٛؽع رؾَٓ ٔٛػ١خ اٌقجي إٌبرظ.  -4

 ٛو٠مخ اٌؼًّ 

 ١ٕخ ٚاٌقْٕخ )ك٠ٛهَ( ٠ٚزُ رٕظ١فٙب ع١لاً.ٛف١و ػ١ٕبد ِٓ اٌؾٕطخ اٌٍٖجخ ٚا٠ٌٍزُ ر -1

 رمل٠و َٔجخ اٌوٛٛثخ فٟ ػ١ٕبد اٌؾٕطخ. -2

 رغط١زٙب ثمطغ لّبُ.رٛٙغ اٌؼ١ٕبد فٟ أٚأٟ ِلائّخ ثؾ١ش ٠ًَٙ  -3

رؾزَت و١ّخ اٌّبء اٌّطٍٛة اٙبفزٙب ٌوفغ اٌَّزٜٛ اٌوٛٛثٟ فٟ اٌؼ١ٕبد اٌٝ اٌَّزٜٛ اٌّطٍٛة  -4

% ٚفٟ  16.5 - 15.5ٌغوٗ ئعواء اٌزى١١ف . ٚػبكح روفغ َٔجخ اٌوٛٛثخ فٟ اٌؾٕطخ اٌٍٖجخ اٌٝ 

و١ّخ اٌّبء اٌّٚبفخ  % .. ٚرؾَت 17.5 - 16.5% ٚفٟ اٌؾٕطخ اٌقْٕخ اٌٝ 14.5اٌؾٕطخ ا١ٌٍٕخ اٌٝ 

ثبٍزقلاَ علاٚي فبٕخ أٚ اٍزقلاَ ثؼ٘ اٌؼ١ٍّبد اٌو٠ب١ٙخ ِٕٚٙب اٌمبْٔٛ اٌزبٌٟ اٌنٞ ٠ؾَت و١ّخ 

 اٌّبء اٌّطٍٛة ئٙبفزٗ ػٕل اٌزو١ٛت :

 

 ؽ١ش:

M1 إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ ٌوٛٛثخ اٌؾٕطخ = 

M2 إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ ٌوٛٛثخ اٌؾٕطخ ثؼل اٌزو١ٛت = 

W ٚىْ اٌؾٕطخ = 
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اٌّبء اٌّٚبف ثقٍطٗ ع١لاً ِغ اٌؾجٛة ٚرغط١زٗ الأبء ٌّلح ١ِٛ٠ٓ ِغ اٌزم١ٍت ث١ٓ فزوح ٠زُ رٛى٠غ  -5

 ٚافوٜ .

٠ّٚىٓ اٍزؼّبي اٌّؼبكٌخ اٌزب١ٌخ ٌؾَبة و١ّخ اٌّبء اٌّٚبف ػٕل رو١ٛت اٌؾجٛة اٌٝ َٔجخ الً ِٓ  -6

 % .16.9% أٚ اػٍٝ ِٓ 14

 

 وّب ٟ٘ فٟ اٌّضبي اٌَبثك . M1  ،M2  ،Wؽ١ش : 

 

% .. 13.5% اىً 12احغت مَُخ اىَبء اىَؼبفخ اىً ػُْخ حجىة ىشفغ ّغجخ سؽىثزهب ٍِ : ٍثبه 

 ( مغٌ فبُ :1ىفشع وصُ اىؼُْخ )

 

  Wheat millingثبُّبً : ػَيُخ ؽحِ اىحْطخ ٍخزجشَبً 

 wheat conditioningػ١ٍّخ ٛؾٓ اٌؾٕطخ فٟ اٌّقزجو ، ٚمٌه ثؼل اعواء ػ١ٍّخ اٌزو١ٛت رغوٜ 

اٌؾٕطخ اٌّٛهكح أٚ إٌّزغخ ِٓ لجً رلهً ٔٛػ١زٗ ِٚٓ صُ ِؼوفخ ٕفبد لإٔزبط اٌطؾ١ٓ اٌنٞ ٌٙب 

 . ٚر١ٕٖغ اٌؾجٛة اٌّزق١ٖٖٓ ثّغبي ىهاػخ ٚروث١خ إٌجبد

ٕٚ٘بن اٌؼل٠ل ِٓ اٌْووبد اٌزٟ رٕزظ اٌّطبؽٓ اٌّقزجو٠خ ثزٖب١ُِ ِقزٍفخ ، ٘لفٙب ٘ٛ أزبط اٌطؾ١ٓ ِٓ 

 -هاٍخ ِب ٠ٍٟ :و١ّخ ِؾلٚكح ِٓ اٌؾٕطخ ثٙلف ك

 كهاٍخ ٕفبد ٛؾ١ٓ اٌطؾ١ٓ إٌبرظ ِٓ ؽجٛة ؽٕطخ لا ىاٌذ رؾذ اٌلهاٍخ ِٓ لجً ػٍّبء اٌزوث١خ. (1)

 كهاٍخ ػ١ٕبد ٕغ١وح ِٓ ّؾٕبد وج١وح ٌٍزؼوف ػٍٝ ِٛإفبرٙب إٌٛػ١خ ٚاٌز١ٕٖؼ١خ . (2)

خ ِٓ رؼل ػ١ٍّخ اٌطؾٓ اٌّقزجوٞ رله٠ت ٌٍطبٌت ، فٟٙ ػ١ٍّخ ِٖغوح ٌّب ٠غوٞ فٟ اٌّطبؽٓ اٌف١ٕ (3)

ؽ١ش : اٌزؼوف ػٍٝ ػ١ٍّخ رو١ٛت اٌؾٕطخ ٚٔٛع الاٍطٛأبد ِٚواؽً اٌطؾٓ ِٚواؽً اٌزى١َو 

ٚاٌزٕؼ١ُ ٚأٛاع إٌّبفً َٚٔجخ الاٍزقلآ ِٕٚزغبد ػ١ٍّبد اٌطؾٓ ِٓ ؽ١ش : أٛاع اٌطؾ١ٓ َٚٔت 

( ِغّٛػخ ِٓ اٌّطبؽٓ اٌّقزجو٠خ 8. ٠ٚٛٙؼ اٌْىً )اٍزقلإٙب ٚرله٠غبد إٌقبٌخ ....اٌـ 

 . ِٓ ِٕبّئ ِقزٍفخ لاٙبفخ اٌٝ هٍُ رقط١طٟ ٌجؼ٘ اٌّطبؽٓثب

ٚفٟ ؽبي ػلَ رٛفو اٌّطبؽٓ اٌّقزجو٠خ ، ٠ّىٓ اٍزؼّبي ا٠خ ِطؾٕخ ، ثؾ١ش ٠ّىٓ ػيي و١ّخ ِٓ 

 إٌقبٌخ فٟ وً ػ١ٍّخ ٛؾٓ ٚؽَبة َٔجخ الاٍزقلآ ٌٍطؾ١ٓ إٌبرظ ٚكهاٍخ ِب ٠ّىٓ كهاٍزٗ ػ١ٍّب.
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 ( ثؼغ الاّىاع ىَطبحِ اىَخزجشَخ ٍِ ٍْبشئ ٍخزيفخ 8شنو )

 

 Extraction rate of flourحغبة ّغجخ الاعزخلاص ثبىثبً : 

ِٓ اٌؾٕطخ  ٓ و١ّخثأٔٙب و١ّخ اٌطؾ١ٓ إٌبرظ ِٓ ٛؾ ٠ّىٓ رؼو٠ف ِؼلي الاٍزقلآ )أٚ اٌزٖبفٟ(

ِٚب ٠ؾز٠ٛٗ ِٓ َٔجخ هِبك ، ٚرزؾلك أٔٛاع اٌطؾ١ٓ رغبه٠ب ؽَت َٔجخ الاٍزقلآ ػٍٝ ّىً َٔجخ ِئ٠ٛخ 

 -، ٚػبكحً ريكاك َٔجخ اٌوِبك ثي٠بكح َٔجخ الاٍزقلآ . ٚرؾَت َٔجخ الاٍزقلآ وبلارٟ :

 

ِٚٓ اٌغل٠و ثبٌنوو أْ ٕ٘بن أظّخ فٟ ثؼ٘ اٌلٚي )ِضً ٕ٘ىبه٠ب( ٠ىْٛ رؼو٠ف ٔظبَ الاٍزقلآ 

 . ِقزٍفبً ػّب رُ ّوؽٗ فٟ اٌلهً اٌنٞ ٠ّضً إٌظبَ اٌّؼّٛي ثٗ ك١ٌٚبً 
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% فٟ اٌؼواق ٚثؼ٘ اٌلٚي اٌؼوث١خ ثطؾ١ٓ اٌٖفو ، ٚ٘ٛ  75-٠ٚ72َّٝ اٌطؾ١ٓ مٚ اٍزقلآ 

ػبكحً ِب ٠َزؼًّ لإٔزبط اٌّْٖٛ اٌىٙوثبئٟ ٚ اٌّؾَٓ... ٚثي٠بكح َٔجخ الاٍزقلآ أٞ ثي٠بكح َٔجخ إٌقبٌخ 

ٚػٕلِب ريكاك  % فأػٍٝ ٠َّٝ اٌطؾ١ٓ : ٛؾ١ٓ اٌلهعخ الاٌٚٝ 85ٚالا١ٌبف ٕٚٛلاً اٌٝ َٔجخ اٍزقلآ 

 . Whole wheat flour% ٠لػٝ اٌطؾ١ٓ ثطؾ١ٓ اٌؾٕطخ اٌىبٍِخ 100َٔجخ الاٍزقلآ اٌٝ 

 : أعئيخ 

عل َٔجخ الاٍزقلآ ٌٕٛػ١خ اٌؾٕطخ اٌّٛهكح اٌٝ اٌّقزجو اما ػٍّذ أْ و١ّزٙب اٌَّزؼٍّخ فٟ ػ١ٍّخ  -1

 عٛة رٛؽ١ل اٌٛؽلاد()٠لاؽع ٚ غُ . 1500أْ و١ّخ اٌطؾ١ٓ إٌبرغخ وغُ ٚ 1,900اٌطؾٓ وبٔذ 

عل و١ّخ اٌؾٕطخ اٌزٟ اٍزقلِذ لإٔزبط َٔجخ اٍزقلآ ٛؾ١ٓ كهعخ أٌٚٝ ، ئما ػٍّذ اْ و١ّخ  -2

 رفوٗ َٔجخ الاٍزقلآ ٠ٚزُ اٌزأول ِٓ اٌغٛاة( :) ِلاؽظخ. وغُ  1,200اٌطؾ١ٓ إٌبرغخ 
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 اىذسط اىؼَيٍ اىغبدط

 واىدبف رقذَش اىْغجخ اىَئىَخ ىينيىرُِ اىشؽت

 ٍبهى اىنيىرُِ ؟

٘ٛ اٌجوٚر١ٓ اٌنٞ ٠ّضً إٌَجخ الاوجو ِٓ اٌجوٚر١ٕبد فٟ اٌؾجٛة ... ٚ٘ٛ اٌَّإٚي  Glutenاٌىٍٛر١ٓ 

ػٓ اٌٖفبد إٌٛػ١خ اٌّوغٛثخ اٌزٟ رغؼً ؽجٛة اٌؾٕطخ ِلائّخ ٌٖٕبػخ اٌقجي ٚثبٌوغُ ِٓ اْ اٌىٍٛر١ٓ 

 ١َ٠ٓ ٚاٌزوثزٛفبْ ،لاالاؽّبٗ الا١ٕ١ِخ الاٍب١ٍخ وبٌ ٗ٘ٛ ثوٚر١ٓ غ١و وبًِ ِٓ إٌبؽ١خ اٌزغن٠ٚخ ئم ٠ٕمٖ

ئلا أٗ مٚ ٕفبد ٚظ١ف١خ لا رّزٍىٙب ثبلٟ اٌجوٚر١ٕبد .. فٙٛ ف١ٍٜ ِٓ ِغّٛػخ ثوٚر١ٕبد رلػٝ 

ؼطٟ ٕفبد ٚثّغّٛػّٙب ٠ُ  Gliadins ِٚغّٛػخ ثوٚر١ٕبد اٌىلا٠ل٠ٕبد  Gluteninsاٌىٍٛر١ٕٕبد 

ٚاٌزٟ ٠ىْٛ اٌىٍٛر١ٕٓ  Elasticityخ ِٚمبِٚخ اٌّطب١ٛخ اٌىٍٛر١ٓ اٌّؼوٚفخ ِٓ ؽ١ش اٌْل ٚاٌّوٚٔ

(  ٚاٌزٟ ٠ىْٛ Stretchibility)ٚاؽ١بٔبً رلػٝ  extensibilityاٌَّإٚي ػٕٙب ٕٚفخ اٌّطب١ٛخ أٚ اٌزّلك 

 اٌىلا٠ل٠ٓ َِإٚي ػٕٙب ..

ٟٚ٘ اٌجوٚر١ٕبد اٌزٟ ٠قئٙب إٌجبد فٟ  Storage Proteinsٚاٌىٍٛر١ٓ ٠ّضً ثوٚر١ٕبد اٌقيْ 

 اٌؾجٛة .

ِٚٓ اٌغل٠و ثبٌنوو اْ اٌىٍٛر١ٓ ٠ّضً ِؼمل ثوٚر١ٓ ِغ ِووجبد افوٜ ٟ٘ اٌىوث١٘ٛلهاد ٚاٌلْ٘ٛ . اْ 

لإٔزبط اٌقجي ئم ١ٌٌ وً اٌؾٕطخ رٍٖؼ و١ّخ اٌىٍٛر١ٓ ٕٚفبرٗ ٟ٘ اٌزٟ رؾلك ِلٜ ٕلاؽ١خ ٛؾ١ٓ اٌؾٕطخ 

 ٌٖٕبػخ اٌقجي .

 Gluten estimationؽشَقخ رقذَش اىنيىرُِ 

بٍزقلاَ ر١به ِبئٟ َِزّو ٠ؼزّل الاٍبً اٌؼٍّٟ ٌزمل٠و وٍٛر١ٓ اٌؾٕطخ ػٍٝ فٍٖٙب ػٓ اٌغيء إٌْٛٞ ث

رزّبٍه عي٠ئبد اٌجوٚر١ٓ ، ٚثبٔفٖبي إٌْب ػٓ اٌؼغ١ٓ  ػٍٝ اٍبً غًَ ػغ١ٕخ ِٓ اٌطؾ٠ٓ١مَٛ 

٠مله اٌىٍٛر١ٓ اٌغبف ، ٚمٌه ً اٌىٍٛر١ٓ اٌوٛت ث١ّٕب ١خ ِزّبٍىخ رّضٌزٕفًٖ ػٍٝ ١٘ئخ وزٍخ ثوٚر١ٕ

 ثزغف١ف اٌىٍٛر١ٓ اٌوٛت وّب ١ٍأرٟ مووٖ .

 ٠و اٌىٍٛر١ٓلاٌٙلف ِٓ رم

  رٙلف ٘نٖ اٌزغوثخ اٌٝ :

( ِقطٜ لاُ٘ 9اٌْىً )٠ٚظٙو  ٔٛاع ِقزٍفخ ِٓ ٛؾ١ٓ اٌؾٕطخلأ( اٌزؼوف ػٍٝ أٛاع اٌىٍٛر١ٓ 1)

 ثْىً ػبَ ٚلأُ٘ أٛاع ثوٚر١ٕبد اٌؾٕطخ ِٖٕفخ ػٍٝ اٍبً مائج١زٙب فٟ اٌّبء. ِىٛٔبد ٛؾ١ٓ اٌؾٕطخ

 اٌىٍٛر١ٓ فٟ رٍه الأٛاع ِٓ اٌطؾ١ٓ . و١ّخ( اٌزؼوف ػٍٝ 2)
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 ( ٍخطؾ لاهٌ ٍنىّبد وثشورُْبد ؽحُِ اىحْطخ9شنو )
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٠زُ ل١بً اٌىٍٛر١ٓ و١ّبً ػٍٝ اٍبً َٔجخ ِئ٠ٛخ . فٟ ؽ١ٓ ٠زُ اٌزؼوف ػٍٝ ٔٛػ١خ اٌىٍٛر١ٓ ٚمٌه ثّل 

 .(10)ْىً بٌثٛٙؼ وّب ِث١ٓ ا١ٌل٠ٓ  ِطٙبٚ اٚمٌه ثّل٘ب  اٌىٍٛر١ٕ١خ ِٚؼوفخ ِزبٔزٙب ؽ١َبً اٌىزٍخ 

 

 

 وٍخطؾ رىػُحٍ ىزيل اىؼَيُخ ثبىُذ ٍطهب( اخزجبس ّىػُخ اىنيىرُِ ٍِ خلاه 10شنو )

 : و٠مخ اٌؼًّٛ

 غواَ ٠ٚٛٙغ فٟ ئٔبء . ٠10إفن ٚىْ ِؼ١ٓ ِٓ اٌطؾ١ٓ ١ٌٚىٓ  (1)

ًِ ِبء ٚرزُ ػ١ٍّخ اٌقٍٜ ٌؾ١ٓ رى٠ٛٓ ػغ١ٕخ ِزغبَٔخ ِزّبٍىخ غ١و ٌيعخ ثؾ١ش لا  6-٠5ٚبف  (2)

 ٠زجمٝ اصبه ِٓ اٌؼغ١ٕخ فٟ الأبء .

 ؽٕف١خ ٌّلح ٍبػخ .رغّو اٌؼغ١ٕخ اٌّزىٛٔخ فٟ ئٔبء ٠ؾزٛٞ ػٍٝ ِبء  (3)

ًِ/صب١ٔخ ( ٚمٌه ثٛٙؼٙب ث١ٓ  4-3رغًَ اٌؼغ١ٕخ ثبٍزقلاَ ر١به ِبئٟ َِزّو ثزلفك ثطئ ) ثؾلٚك  (4)

الإبثغ ٚرؾو٠ىٙب ثٙلٚء ، ٠ٚزُ اٍزمجبي ِبء اٌغًَ ػٍٝ ِٕقً ٌّٕغ فملاْ اٞ عيء ِٓ اٌؼغ١ٕخ أٚ 

 اٌىٍٛر١ٓ ئم ٠زُ اػبكح ٘نٖ الاعياء اٌٝ اٌؼغ١ٕخ .
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ثؼٖو وزٍخ اٌىٍٛر١ٓ ٚاٍزمجبي ثؼ١ٍّخ اٌغًَ ٌؾ١ٓ رأول اٌزقٍٔ ِٓ إٌْب ، ٚمٌه ٠زُ الاٍزّواه  (5)

 ٕبفٟ ، فاما رؼىو وبْ مٌه ك١ٌلاً ػٍٝ ػلَ أزٙبء ػ١ٍّخ اٌغًَ .واد فٟ وأً ِبء اٌمط

 ثؼل أزٙبء اٌغًَ ، ٠ؼٖو اٌىٍٛر١ٓ ثٖٛهح ع١لح ٠ْٚىً ػٍٝ ١٘ئخ ووح . (6)

 -ىٍٛر١ٓ وبلارٟ :٠ٛىْ اٌىٍٛر١ٓ ٚرؾَت إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍ (7)

 

 .( 7ٚاٌّٛٙؼ ثبٌْىً )ٌٍزؼوف ػٍٝ ٔٛػ١خ اٌىٍٛر١ٓ ٚمٌه ثَؾجٙب ث١ٓ ا١ٌل٠ٓ ٌّؼوفخ ِزبٔخ اٌىٍٛر١ٓ  (8)

 Dry glutenرقذَش اىنيىرُِ اىدبف 

َ ٌؾ١ٓ صجبد اٌٛىْ ٚرؾَت إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍىٍٛر١ٓ º ٠100غفف اٌىٍٛر١ٓ فٟ فوْ ػٍٝ كهعخ ؽواهح 

 -اٌغبف وبلارٟ :

 

  -٠ّٚىٓ اٍزقواط ٘نٖ إٌَجخ ثٖٛهح رمو٠ج١خ ٚمٌه وبلارٟ :

 

 ٚ٘نٖ اٌّؼبكٌخ رمَٛ ػٍٝ اٍبً ئْ اٌىٍٛر١ٓ ٠ّزٔ ٙؼف ٚىٔٗ ِٓ اٌّبء .

رمله و١ّخ اٌىٍٛر١ٓ ١ِىب١ٔى١بً ٚمٌه ثبٍزقلاَ أعٙيح اٌغًَ ا١ٌّىب١ٔى١خ . ئم رؼزّل ٔفٌ الاٍبً اٌؼٍّٟ 

 (11ٓ ا١ٌل ٚاٌّٛٙؼ ثبٌْىً )ٚمٌه ثبٍزقلاَ الاعٙيح اٌّزقٖٖخ ثللا ِ

رؼوٗ ٔزبئظ اٌطٍجخ ثْىً علٚي ٠ج١ٓ ٠ٛٔبد اٌطؾ١ٓ اٌّلهٍٚخ ٚو١ّخ اٌىٍٛر١ٓ اٌوٛت ٚاٌغبف َٚٔجٙب 

 اٌّئ٠ٛخ ، ٚفىوح ػٓ ٔٛػ١خ اٌىٍٛر١ٓ ِٚلٜ ٕلاؽ١خ أٛاع اٌطؾ١ٓ ٌٖٕبػخ اٌقجي .

 

 ( خهبص غغو اىنيىرُِ 11) شنو
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 ىذسط اىؼَيٍ اىغبثغا

 Protein contentرقذَش اىْغجخ اىَئىَخ ىيجشورُِ 

٠ؼل اٌجوٚر١ٓ ِٓ ِىٛٔبد اٌؾجٛة ٌؼلالزٗ ثبٌٕٛاؽٟ اٌزغن٠ٚخ ٚاٌزىٍٕٛع١خ )اٌز١ٕٖؼ١خ( .. اِب إٌٛاؽٟ 

اٌٝ  لافزمبهٖ incompleteاٌزغن٠ٚخ ، فجبٌوغُ ِٓ اػزجبه ثوٚر١ٓ اٌؾجٛة ِٓ إٌٛع غ١و اٌىبًِ 

 الاٍب١ٍخ فبْ اهرفبع ِب ٠زٕبٌٚٗ اٌفوك ِٓ اٌؾجٛة ٠ي٠ل ِٓ و١ّخ الاؽّبٗالاؽّبٗ الا١ٕ١ِخ الاٍب١ٍخ ، 

اٌّزٕبٌٚخ ، ئٙبفخ اٌٝ رٕبٚي اٌفوك اٌجم١ٌٛبد اٌزٟ رغطٟ ػٍٝ ٔمٔ رٍه الاؽّبٗ ثَجت اٌزىبًِ اٌزغنٚٞ 

 اٌؾبًٕ.

 فٟ رؾل٠ل ٔٛػ١خ اٌؾٕطخ ِٚلٜ اً وج١و اً أِب ِب ٠قٔ إٌٛاؽٟ اٌز١ٕٖؼ١خ ، فبٌجوٚر١ٓ ٠ٍؼت كٚه

ٕلاؽ١زٙب ٌٍز١ٕٖغ ، فٖٕٛبً ِب ٠زؼٍك ثؼ١ٍّبد ر١ٕٖغ اٌقجي ، ئم رٍؼت و١ّخ اٌجوٚر١ٓ ٚٔٛػ١زٗ كٚهاً 

 ِّٙبً فٟ ٕلاؽ١خ أٛاع اٌؾٕطخ ٌٖٕبػخ اٌقجي.

 الاٍبً اٌؼٍّٟ ٌزمل٠و اٌجوٚر١ٓ ثطو٠مخ وٍلاي

اٌجوٚر١ٓ فٟ اٌؾجٛة ػٍٝ اٍبً رؾ٠ًٛ ( 12ثغٙبى وٍلاي )ّىً ٠َزٕل الاٍبً اٌؼٍّٟ ٌزمل٠و اٌجوٚر١ٓ 

 -٠ًّْ صلاس فطٛاد : ثٙنٖ اٌطو٠مخ اٌغنائ١خ ػِّٛبً( اٌٝ ٔزوٚع١ٓ .. ٚرمل٠و اٌجوٚر١ٓ ٚاٌّٛاك)

ثؾبِ٘ اٌىجو٠ز١ه اٌّووي ، ٚف١ٙب ٠زُ رؾ٠ًٛ  Digestionػ١ٍّخ ُ٘ٚ اٌؾجٛة  -: اٌقطٛح الاٌٚٝ

 .  2SO4(NH4)إٌزوٚع١ٓ فٟ اٌّبكح اٌغنائ١خ اٌٝ وجو٠زبد الا١َِٔٛٛ 

اٌٝ ٔبرظ اٌُٙٚ اٌَبثك ف١زؾٛي إٌزوٚع١ٓ  NaOHػ١ٍّخ رمط١و اٌؼ١ٕخ ثؼل اٙبفخ  -: اٌقطٛح اٌضب١ٔخ

 أ١ِٔٛب ٠زُ رىض١فٙب اٌٝ ّىً ٍبئً .اٌٝ اٌّٛعٛك فٟ وجو٠زبد الا١َِٔٛٛ 

٠ه هِغ ؽبِ٘ ا١ٌٙلهٚوٍٛ ئم رَؾؼثؼل اٍزمجبي الا١ِٔٛب اٌَبئٍخ  ٚرزُ زَؾ١ؼاٌػ١ٍّخ  -: اٌقطٛح اٌضبٌضخ

ِؼوٚف اٌؼ١به٠خ ٚرغوٜ اٌؾَبثبد لاٍزقواط و١ّخ إٌزوٚع١ٓ اٌنٞ ٠ٚوة فٟ ِؼبًِ 

 ِؼ١ٓ لإٍزقواط َٔجخ اٌجوٚر١ٓ .

ػٕل رمل٠و اٌجوٚر١ٓ فٟ ؽجٛة اٌؾٕطخ  5,7اٌَّزؼًّ لإٍزقواط َٔجخ اٌجوٚر١ٓ ٘ٛ  اٌضبثذ: ِملاه  ٍلاحظخ

َٔجخ إٌزوٚع١ٓ فٟ اٌجوٚر١ٓ  ػٍٝأٚ ٛؾ١ٕٙب أٚ فجي٘ب . ٚ٘ٛ ٠قزٍف ثافزلاف اٌّٛاك اٌغنائ١خ لأٗ ٠زٛلف 

 اٌّواك رمل٠وٖ .  
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 ( خهبص ميذاه اىَْىرج اىقذٌَ واىحذَث12شنو )

 ؽشَقخ اىؼَوٍىاد و

 

 اٌّٛاك اٌَّزؼٍّخ :

 .ؽبِ٘ اٌىجو٠ز١ه اٌّووي  -1

 %  40ِؾٍٛي ١٘لهٚو١َل اٌٖٛك٠َٛ  -2

 %  Boric acid 2ِؾٍٛي ؽبِ٘ اٌجٛه٠ه  -3

 ػ١بهٞ  0,0714ؽبِ٘ ا١ٌٙلهٚوٍٛه٠ه  -4

 

 20اٌؼبًِ اٌَّبػل : ٕ٘بن ؽجٛة عب٘يح رَزؼًّ وؼبًِ َِبػل ٌؼ١ٍّخ اٌُٙٚ أٚ ٠ؾٚو وبلارٟ :  -5

... رقٍٜ ع١ّؼٙب  SeO2عيء ِٓ َِؾٛق  0,5عيء وجو٠زبد إٌؾبً اٌلاِبئ١خ ،  K2SO4  ،5عيء 

 ٚرَؾك ٚرؾفع فٟ ِىبْ عبف ٌؾ١ٓ الاٍزؼّبي .

 Bromocresolٚاٌـ   methyl redاٌىبّف : رقٍٜ اٌّٛاك الار١خ ثٖٛه ع١لح ٚرَؾك ٟٚ٘ ) -6

green( ثَٕجخ )100ٛي ٠ٚىًّ اٌؾغُ اٌٝ غُ( ػٍٝ اٌزٛاٌٟ رنٚة ثؼل مٌه ثبلا٠ضبٔ 1ٍِغُ :  20 .ًِ 

ِلاؽظخ : ٠َُزقلَ لأعواء ػ١ٍّخ اٌُٙٚ كٚاهق وٍلاي ٚعٙبى رمط١و فبٓ ، ٚ اٍزجلٌذ ا١ٌَٛ ثٛؽلاد 

 َِزّوح ٌزؼغ١ً الافزجبه ٚى٠بكح ػلك اٌؼ١ٕبد اٌَّزؼٍّخ ػٕل اٌزمل٠و .
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 ٛو٠مخ اٌؼًّ :

 جٛثخ اٌُٙٚ .( غُ رٛٙغ فٟ ا٠1ٔٛىْ ػ١ٕخ عو٠ِ ِٓ اٌؾجٛة أٚ اٌطؾ١ٓ ِملاه٘ب ) (1)

 ٠ٛٙغ ا١ٌٙب لوٓ ٘بُٙ أٚ ٖٔف غواَ ِٓ اٌؼبًِ اٌَّبػل اٌّؾٚو )روٛت اٌؼ١ٕخ اٌغبفخ(. (2)

 ّووي .اٌىجو٠ز١ه اًٌِ ؽبِ٘  15رٚبف  (3)

رٛٙغ الأجٛثخ فٟ ٚؽلح اٌُٙٚ ٚرْغً ٚؽلح اٌزَق١ٓ ثبٌزله٠ظ ثؾ١ش رغٍٟ اٌؼ١ٕخ ٚرَزّو ثبٌغ١ٍبْ  (4)

ٍبػبد أٚ اوضو .. رٛٙغ اؽ١بٔبً لطغ  ٠3ؾًٖ ثؾلٚك  ٌؾ١ٓ رغ١و اٌّؾٍٛي اٌٝ ػل٠ُ اٌٍْٛ ٚ٘نا لل

 فيف١خ أٚ وواد ىعبع١خ ٌّٕغ اٌفٛهاْ اٌْل٠ل .

 ًِ ِبء ِمطو ٚرٛٙغ فٟ ٚؽلح اٌزمط١و . 100رزون الأبث١ت ٌىٟ رجوك صُ ٠ىًّ ؽغُ اٌؼ١ٕخ اٌٝ  (5)

-15اٌجبٌغخ كلبئك ٚمٌه ثؼل رٚج١ٜ و١ّخ اٌمبػلح اٌّٚبفخ مار١بً )ٚ 10رَزّو ػ١ٍّخ اٌزمط١و ٌّلح  (6)

 ًِ اٌّٚبف ٌٗ اٌل١ًٌ . 10ًِ( ٚرٚج١ٜ و١ّخ ؽبِ٘ اٌجٛه٠ه 25

ػ١بهٞ ٌؾ١ٓ إٌٛٛي اٌٝ  HCl  0,0714َؾؼ ِؾز٠ٛبد اٌلٚهق اٌّقوٟٚٛ ثٛاٍطخ ؽبِ٘ ر (7)

 ٔمطخ اٌزؼبكي ٚرغ١١و اٌٍْٛ .

 )ػ١ٕخ ِوعؼ١خ( ٠Blankغُوٜ ػًّ  (8)

 -ٌٍٕزوٚع١ٓ فٟ اٌؼ١ٕخ وبلارٟ :رؾَت إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍجوٚر١ٓ ثؾَبة إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ  (9)

 

 %  16ٌّؼظُ الاغن٠خ ثبػزجبه اْ َٔجخ إٌزوٚع١ٓ  6,25× ٚرٚوة إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍٕزوٚع١ٓ 

 %  15,67ٌٍؾ١ٍت ِٕٚزغبرٗ ثبػزجبه اْ َٔجخ إٌزوٚع١ٓ  6,38× ٚرٚوة إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍٕزوٚع١ٓ 

 % 17,54ِٕٚزغبرٙب ثبػزجبه اْ َٔجخ إٌزوٚع١ٓ ٌٍؾٕطخ ٚاٌؾجٛة  5,7× ٚرٚوة إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍٕزوٚع١ٓ

 ٍؼبٍو اىجشورُِ ×  اىْغجخ اىَئىَخ ىيجشورُِ%  = اىْغجخ اىَئىَخ ىيْزشوخُِ %   -ٚوبلارٟ :
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 اىثبٍِ اىذسط اىؼَيٍ

 ( Pelshinki testاخزجبس ثيشْنٍ )  Fermentation time testاخزجبس وقذ اىزخَُش 

 

 الاٍبً اٌؼٍّٟ

 ؽَبة اٌفزوح اٌي١ِٕخ ٌزؾًٍ ووح ِٓ اٌؼغ١ٓ اٌّزقّو ٌغو٠ِ اٌؾٕطخ .٠ؼزّل ػٍٝ اٍبً 

 ؽشَقخ اىؼَوٍىاد 

 اٌّٛاك

 ًِ ِبء كافئ  100غُ ف١ّوح فٟ  10ػبٌك أٚ ِؾٍٛي ف١ّوح ثزوو١ي ٠ؾٚو  -1

 .عو٠ِ )أٚ ٛؾ١ٓ( ؽٕطخ لإٕٔبف ِزؼلكح  -2

 -رغوٜ اٌطو٠مخ وبلارٟ :ٚ

 ق١ّوح .اًٌِ ػبٌك   2,25رٛٙغ فٟ أبء ٠ٚٚبف ٌٗ  صُغُ ِٓ اٌغو٠ِ )أٚ اٌطؾ١ٓ(  ٠4ٛىْ  -1

 ٠زُ فٍٜ اٌؼبٌك ِغ اٌغو٠ِ ٌزى٠ٛٓ ػغ١ٕخ ِزّبٍىخ غ١و ٌيعخ رىٛه ثب١ٌل . -2

َ( و١ّخ اٌّبء رىْٛ ثؾلٚك  30ºرٛٙغ ووح اٌؼغ١ٓ فٟ ئٔبء ٚرغطٝ ثبٌّبء اٌلافئ )ػٍٝ كهعخ ؽواهح  -3

 أٚ ؽّبَ ِبئٟ ػٍٝ ٔفٌ اٌلهعخ. َ 30ºًِ .. ٠ٛٙغ الأبء فٟ ؽبٕٙخ ػٍٝ كهعخ ؽواهح  80

 . مٌه الافزجبه (13اٌْىً ) ٠ج١ٓٚرفززٙب ، ثلء غّو اٌىوح ثبٌّبء ٌٚؾ١ٓ  ٠ؾَت اٌٛلذ اٌلاىَ ِٕن -4

 

 ( اخزجبس ثيشْنٍ َىػح ٍشاحو رفزذ اىؼد13ُِشنو )
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 اٌٙلف ِٓ الافزجبه 

٠ؼل ٘نا الافزجبه أؽل ٛوق رمل٠و لٛح اٌؾٕطخ ِٚلٜ ِلائّزٙب لإٔزبط اٌقجي فبٌؾٕطخ اٌم٠ٛخ رؼطٟ هلّبً 

)ىِٕبً( أػٍٝ ِٓ اٌؾٕطخ اٌٚؼ١فخ .. ٠ٚزأصو ٘نا الافزجبه ثى١ّخ ٚٔٛػ١خ اٌىٍٛر١ٓ ... ٚف١ّب ٠ٍٟ ل١ّخ ثٍْٕىٟ 

( ٕفخ اٌىٍٛر١ٓ ٚلٛح اٌؾٕطخ اٍزٕبكاً اٌٝ ٔزبئظ ٘نا 1اٌغلٚي )لأٔٛاع اٌؾٕطخ ٚ ٕفخ وٍٛر١ٕٙب ... ٚ ٠ٛٙؼ 

 الافزجبه .

 ( طفخ اىنيىرُِ وقىح اىحْطخ ثطشَقخ اخزجبس ثيشْنٍ 1خذوه )

 اىىقذ اىَحغىة فٍ اخزجبس ثيشْنٍ / دقُقخ طفخ اىنيىرُِ وّىػُخ اىحْطخ اىيُْخ -أ

 30ألً ِٓ  ٙؼ١ف علاً 

 50 - 30 ٙؼ١ف

 100 - 50 ِزٍٜٛ اٌمٛح

 175 - 100 لٛٞ

  طفخ اىنيىرُِ وّىػُخ اىحْطخ اىظيجخ -ة

 225 - 150 ٙؼ١ف

 300 - 225 ِزٍٜٛ

 400 - 300 لٛٞ

 400أوضو ِٓ  لٛٞ علاً 
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 اىزبعغ اىذسط اىؼَيٍ

 Sedimentation testاخزجبس اىزشعُت 

ٚ٘ٛ اؽل افزجبهاد رمل٠و لٛح اٌطؾ١ٓ أٚ اٌؾٕطخ ٚ٘ٛ   ٠ٚZeleny testلُػٝ ا٠ٚبً افزجبه ى١ٍ٠ٕٟ 

 ِإّو رمو٠جٟ ٌٖلاؽ١زٙب ٌٍزقج١ي .

 -الاٍبً اٌؼٍّٟ :

 للهح أزفبؿ ثوٚر١ٓ اٌطؾ١ٓ فٟ ٍٜٚ ؽبِٟٚ ِقفف ) ِٓ ؽبِ٘ اٌلاوز١ه ( ثْىً هاٍت .ل١بً 

 

 ٛو٠مخ اٌؼًّ :

 اٌّٛاك اٌَّزؼٍّخ .

 % 100 -99وؾٛي الا٠يٚثوٚث١ً روو١يٖ  -1

 ٍِغُ ِٕٙب فٟ ٌزو ِٓ اٌّبء اٌّمطو . 4ٚرؾٚو ثاماثخ   Bromophenol-Blueٕجغخ اٌـ  -2

ٍُ 250ِؾٍٛي ؽبِ٘ اٌلاوز١ه ٠ٚؾٚو ثزقف١ف  -3
3
%( اٌٝ ٌزو ثبٌّبء اٌّمطو .. ٠ٚزون ٌّلح 85) 

 ( ٍبػخ .6)

ٍُ ٠180قٍٜ  -4
3
ٍُ 200ِٓ ؽبِ٘ اٌلاوز١ه اٌَبثك رؾ١ٚوٖ ِغ  

3
ِٓ وؾٛي الا٠يٚثوٚثب٠ً ،  

 ٍبػخ . 48ؽغّٗ اٌٝ ٌزو ، ٠ٚزون اٌّؾٍٛي ٌّلح ٠ٚىًّ 

 فطٛاد اٌؼًّ :

فٟ اٍطٛأخ ىعبع١خ  mesh 100غُ ِٓ أٔٛاع اٌطؾ١ٓ اٌّلهٍٚخ ثؾ١ش رّو ِٓ ِٕقً  ٠3,2ٛىْ  -1

 ًِ . 100ماد غطبء ٍؼخ 

 ًِ ِٓ ِؾٍٛي اٌجوِٚٛف١ٕٛي الاىهق ٚ ٠َُغً ٚلذ الاٙبفخ . ٠50ٚبف  -2

 كلبئك . 5صٛأٟ صُ رقٍٜ ١ِىب١ٔى١بً ٌّلح  5فلاي ِوح  ٠12قٍٜ اٌّؼٍك اٌّزىْٛ ثمٛح  -3

ٍُ 25 ٌلأٍطٛأخ٠ٚبف  -4
3
 ػْوحاٌىؾٛي ٠ٚقٍٜ ِٓ عل٠ل ٌؾ١ٓ ثٍٛؽ اٌٛلذ -ِٓ ِؾٍٛي اٌؾبِ٘ 

 كلبئك ِٕن ثلا٠خ اٙبفخ ِؾٍٛي اٌجوِٚٛف١ٕٛي الاىهق .

 كلبئك ... ٠ٚموأ ؽغُ اٌواٍت ثؼل٘ب ِجبّوحً . 5رٛٙغ الاٍطٛأخ ػّٛك٠بً ٌّلح  -5
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 ٍلاحظبد 

 -% هٛٛثخ وبلارٟ :14ل١ّخ اٌزو١ٍت اٌزٟ رُ اٌؾٖٛي ػ١ٍٙب اٌٝ ل١ّخ اٌزو١ٍت ػٍٝ رؾٛي ( 1

 

( رزأصو ل١ّخ اٌزو١ٍت ثَٕجخ هٛٛثخ اٌؾٕطخ ٚثي٠بكح َٔجخ اٌوِبك اٌّزّضٍخ ثي٠بكح اٞ اِلاػ اٌٝ اٌطؾ١ٓ ، 2

 ِورفؼخ .وّب رزأصو ثزٕج١ذ اٌؾجٛة ٚرقي٠ٕٙب ػٍٝ كهعخ ؽواهح ِورفؼخ ٚهٛٛثخ 

( ٠زُ اٍزقواط ِب ٠لػٝ ثم١ّخ اٌزو١ٍت إٌٛػٟ ٚمٌه ثمَّخ ل١ّخ اٌزو١ٍت ػٍٝ إٌَجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍجوٚر١ٓ 3

 ٚ٘نٖ اٌم١ّخ رلي ػٍٝ ٔٛػ١خ اٌىٍٛر١ٓ فمٜ .

 ( ٠َزقلَ اٌزم١١ُ الارٟ ٌّؼوفخ ٔٛػ١خ اٌطؾ١ٓ :4

ف١ٙب َٔجخ اٌجوٚر١ٓ اٌٝ  : ٚ٘ٛ ٠ّضً اٌؾٕطخ اٌم٠ٛخ اٌٍٖجخ اٌزٟ رًٖ او امثش 60قَُخ اىزشعُت  -أ 

 % أٚ اوضو .. 14

 % . 14 - 12: ٠ُّضً اٌؾٕطخ اٌٍٖجخ اٌزٟ رًٖ َٔجخ اٌجوٚر١ٓ ف١ٙب  40 - 59قَُخ اىزشعُت  -ة 

: ٠ُّضً اٌؾٕطخ اٌٍٖجخ ماد اٌجوٚر١ٓ إٌّقف٘ أٚ اٌؾٕطخ إٌبػّخ ماد  30 - 39قَُخ اىزشعُت  -ط 

 اٌجوٚر١ٓ ف١ٙب . هد ٔٛػ١زٟٚ اٌؾٕطخ اٌٍٖجخ اٌزٟ رٚؤَجخ اٌجوٚر١ٓ اٌؼب١ٌخ أ

: ٚ رُّضً ع١ّغ أٛاع اٌؾٕطخ اٌزٟ رٕقف٘ َٔجخ اٌجوٚر١ٓ ف١ٙب أٚ اْ  30قَُخ اىزشعُت اقو ٍِ  -ك 

 ٔٛػ١خ وٍٛر١ٕٙب هك٠ئخ .

( ٠مَٛ اٌطٍجخ ثز١ٕٖف ٔٛػ١خ اٌؾٕطخ اٌزٟ كهٍذ ف١ٙب ل١ّخ اٌزو١ٍت ػٍٝ اٍبً اٌّؼ١به اٌَبثك اٌنوو 5

 اٌّقزٍفخ .ٚرؾل٠ل ٕلاؽ١زٙب ٌٍّٕزغبد 
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 اىؼبشش اىذسط اىؼَيٍ

 Test Farinographاخزجبس اىفبسَْىغشاف 

 -: الاعبط اىؼيٍَ

ك ثٗ اٌغٙبى( فلاي ػ١ٍّخ ػغٓ و١ّخ   ٚ ٠ؼزّل ػٍٝ ل١بً اٌمٛح اٌزٟ رؼًّ ػٍٝ رل٠ٚو اٌقلاٛ )اٌّي

اٌغٙبى أصٕبء اعواء ِؼٍِٛخ ِٓ اٌطؾ١ٓ ِغ اٌّبء ، ٠ٚؼج و ػٓ رٍه اٌمٛح ثؼلح لواءاد رَغً ػٍٝ ِٕؾٕٝ 

 ػ١ٍّخ اٌؼغٓ .

 -: أهَُخ اىدهبص

ؽووٟ ، ٠ؼطٟ لواءاد  -٠ؼل اٌغٙبى ِٓ أُ٘ أعٙيح افزجبه اٌطؾ١ٓ اٌزٟ رؼًّ ػٍٝ اٍبً ك٠ٕب١ِىٟ

 ِزؼلكح رؼطٟ فىوح ػٓ ٔٛع ٚلٛح ٛؾ١ٓ اٌؾٕطخ ِٚملاه اِزٖبٕٗ ٌٍّبء .

 رشمُت اىدهبص 

٠ؾزٛٞ ػٍٝ فلاٛ ِضجذ فٟ عَُ اٌغٙبى ٚ٘نا اٌقلاٛ ٠زًٖ  Bowlاٌغٙبى ٠زىْٛ ِٓ ؽٛٗ ٕغ١و 

أٚ عٙبى اٌمٛح اٌٌّٛ لح اٌنٞ ٠ٕمً ؽووخ اٌقلاٛ اٌٝ عٙبى رَغ١ً ٠زًٖ ثمٍُ ٠وٍُ  ( Dynamometer) ثـ

 ... اٌغٙبى ٠زًٖ ثٗ ػلح ٍِؾمبد ِٕٙب : ؽّبَ ِبئٟ ٍٚؾبؽخ ... Farinogramِٕؾٕٝ اٌفبه٠ٕٛغواَ 

 اٌفبه٠ٕٛغواف ثز١ّّٖٗ اٌمل٠ُ ٚاٌؾل٠ش( عٙبى ٠ٚ14ٛٙؼ اٌْىً )

 

 ( اىزظٌَُ اىقذٌَ واىحذَث ىدهبص اىفبسَْىغشاف14شنو )

 حًْ اىفبسَْىغشاًوطف ىَْ

ِٕؾٕٝ اٌغٙبى ٠زىْٛ ِٓ فطٛٛ ػّٛك٠خ ٚافوٜ أفم١خ رزمبٛغ ِغ ثؼٚٙب ٌزىْٛ ِوثؼبد ٠لاؽع فٟ 

ٚؽلح  100فطٛٛ هئ١َ١خ وً فٜ ٠ّضً الاػٍٝ ل١بً اٌيِٓ ثبٌلل١مخ .. ٠ٚمَُ إٌّؾٕٝ ّبل١ٌٛبً ثؼْوح 

 ثواثٕله . 20ثواثٕله ٚوً فٜ هئ١َٟ ٠فٍٖٗ ػٓ اٌقٜ الافو ثقطٛٛ ، وً فٜ ٠ّضً 

Brabender unit (B.U.)  ٚؽلح ثواثٕله ثبٌٍْٛ الاؽّو لأ١ّ٘زٗ فٟ رؾل٠ل  500ٚػبكح ١ّ٠ي فٜ اٌـ

  اٌمواءاد .



 

35 
 

  قشاءاد اىفبسَْىغشاً -

ٚ٘ٛ اٌيِٓ اٌنٞ ٠جلأ ِٓ ٌؾظخ اٙبفخ اٌّبء ٚرْغ١ً اٌغٙبى  -:  Arrival timeصٍِ اىىطىه -1

 ٚؽلح ثواثٕله . 500ٌٚؾ١ٓ ٕٚٛي إٌّؾٕٝ فٜ اٌـ 

ىِٓ ٚ٘ٛ  -: Dough development timeأو صٍِ ّؼح اىؼدُِ  Peak timeصٍِ اىقَخ  -2

 . ٕٚٛي إٌّؾٕٝ اٌٝ اػٍٝ ٔمطخ )لّخ( ٌٗ ِٕن اٙبفخ اٌّبء ٚرْغ١ً اٌغٙبى 

 500ٚ٘ٛ ػجبهح ػٓ اٌيِٓ ِٕن كفٛي إٌّؾٕٝ فٜ اٌـ  -: Stabilityأو الاعزقشاسَخ  صٍِ اىثجبرُخ -3

ٚىِٓ ِغبكهح إٌّؾٕٝ فٜ  Arrival timeٚؽلح ٌٚؾ١ٓ اٌقوٚط ِٕٗ . أٞ اٌفزوح ث١ٓ ىِٓ إٌٛٛي 

 .  Departure time 500اٌـ 

ٙبى ٌؾ١ٓ ٚ٘ٛ اٌيِٓ اٌّؾَٛة ِٕن اٙبفخ ٚرْغ١ً اٌغ -: Departure timeصٍِ اىَغبدسح  -4

 ٚؽلح ثواثٕله ، ٚ٘ٛ ٠َبٚٞ ِغّٛع ىِٓ اٌضجبر١خ ِغ ىِٓ إٌٛٛي .. 500ِغبكهح إٌّؾٕٝ فٜ اٌـ 

ٚ٘ٛ اٌم١ّخ اٌّؾَٛثخ ثٛؽلاد اٌجواثٕله اٌزٟ رّضً اٌفوق ث١ٓ  -: Tolerance indexدىُو اىزحَو  -5

َخ كلبئك . ٚ٘نٖ ٚإٌمطخ اٌّؾلكح ثؼل ِوٚه فّ Peak timeاػٍٝ ٔمطخ ًٕٚ ا١ٌٙب اٌغٙبى )اٌمّخ( 

 اٌم١ّخ ر١ْو ٌّلٜ رؾًّ اٌؼغ١ٕخ ٌؼ١ٍّخ اٌقٍٜ .

ٟٚ٘ و١ّخ اٌّبء اٌزٟ ٠ؾزبعٙب ٌزى٠ٛٓ ػغ١ٓ مٞ  -: Flour Absorptionاٍزظبطُخ اىطحُِ ىيَبء 

( ّٔبمط ٌمواءاد ٠ٚ15ٛٙؼ اٌْىً ) ٚؽلح ثواثٕله . 500ِملاه٘ب ِملاه٘ب  Consistencyِمبِٚخ 

 ٚثبٌز١ُّٖ اٌمل٠ُ ٚاٌؾل٠ش . ثم١ُ اٌجواثٕله ل٠ٛخ ٚٙؼ١فخ ٛؾ١ٓاٌغٙبى ٌؼ١ٕزٟ 

 

 اىجشاثْذس فٍ قٌُالاوىً قىَخ واىثبُّخ ػؼُفخ  ؽحُِ ( َّبرج ىؼُْز15ٍشنو )



 

36 
 

  -: اىدهبص مُفُخ ػَو

 غُ فٟ ؽبٌخ ٔٛع اٌؾٛٗ وج١واً . 300غُ ػٕلِب ٠ىْٛ ؽٛٗ اٌغٙبى ٕغ١واً ٚ  ٠50ٛىْ  (1)

 َ . 30ºػٍٝ رضجذ كهعخ ؽواهح اٌؾّبَ اٌّبئٟ  (2)

٠ؼل اٌطؾ١ٓ اٌَّزؼًّ فٟ اٌزغوثخ ِغٙٛلاً أٚ عل٠لاً ٚثبٌزبٌٟ ٔزٛلغ أْ رىْٛ اِزٖب١ٕخ ِملاه ِؼ١ٓ  (3)

ًِ ِٓ اٌَؾبؽخ فٟ ؽبٌخ اٌؾٛٗ اٌٖغ١و اٚ  30% ٚثبٌزبٌٟ ٠زٛعت اٙبفخ 60ِٓ اٌّبء ٌٕٚفوٗ 

 ًِ ِبء فٟ ؽبٌخ اٌؾٛٗ اٌىج١و.180

 اٌمٍُ ػٍٝ اٌقٜ أفم١بً . ٠زؾون٠ٛٙغ اٌطؾ١ٓ فٟ اٌؾٛٗ ٠ْٚغً اٌغٙبى ؽ١ش  (4)

 ٠ٚبف اٌّبء ف١زؾون اٌّإّو ١ٌوٍُ اٌّقطٜ. (5)

 .ٚؽلح ثواثٕله  ٠500زُ ئ٠مبف اٌغٙبى ػٕلِب ٠ىْٛ إٌّؾٕٝ ػٍٝ فٜ اٌـ  (6)

ٚؽلح ثواثٕله ٠ؼٕٟ ؽبعخ اٌطؾ١ٓ اٌٝ  600، ِضبي مٌه ٌٕٚٛٗ اٌٝ  500اهرفبع إٌّؾٕٝ ػٓ فٜ اٌـ  (7)

ؾبٌز١ٓ ، رؾَت و١ّخ اٌّبء ػٓ ٛو٠ك ؽَبة ػلك اٌّوثؼبد ام اٌّبء ، ٚاٌؼىٌ ٕؾ١ؼ ، ٚفٟ وٍزب اٌ

١ْ٠و وً ِوثغ اٌٝ ؽغُ ِؼ١ٓ ِٓ اٌّبء .. ٚثبٌزبٌٟ ٠زٛعت رٕظ١ف اٌغٙبى ٚئػبكح اٌزغوثخ ِغ رم١١ل 

 و١ّخ اٌّبء اٌّٚبفخ .

 .ٚؽلح ثواثٕله ٠500زُ ا٠مبف اٌغٙبى ٚمٌه ػٕل فوٚعٗ ػٓ فٜ اٌـ  (8)

 لأْ ثمبء آصبه ِٓ اٌؼغ١ٓ رإصو ػٍٝ ؽووخ اٌغٙبى .٠زُ رٕظ١ف اٌقلاٛ رٕظ١فبً ع١لاً  (9)

 ٍلاحظبد

ؽ١ش ٠ٛٙغ إٌّؾٕٝ كافً ٘نا  Valorimeterٕ٘بن لواءاد أفوٜ ٌٍغٙبى ِضً : ِم١بً اٌفبٌٛه١ّ٠زو  -1

) اٌنٞ ٘ٛ ػجبهح ػٓ َِطوح ِزؾووخ ِلهعخ ( ٚرؼطٟ لواءح كهعخ ِؼ١ٕخ ِٕٙب ٌزمبثً لٛح اٌغٙبى 

 اٌطؾ١ٓ .

 300ٚ٘ٛ اٌيِٓ اٌّمبً ِٕن اٙبفخ اٌّبء ٚؽزٝ أقفبٗ للهٖ  Time to break downٕٚ٘بن لواءح 

 ٚؽلح ثواثٕله .

 رزٛفو ا٢ْ الاعٙيح اٌؾل٠ضخ اٌزٟ رؼًّ ػٍٝ اٌؾبٍجخ ٚاٌزٟ رٛفو اٌٛلذ ٚاٌغٙل ئٙبفخ اٌٝ كلزٙب . -2
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 ىذسط اىؼَيٍ اىحبدٌ ػششا

  tset hptsgesnetxE الامغزْغىغشاف اخزجبس

 الاعبط اىؼيٍَ 

اٚ رم١١ّبً ٌٍٖفبد اٌف١ي٠ٛو١ّ١بئ١خ أٚ اٌو٠ٌٛٛع١خ ٌٍطؾ١ٓ ، ٚ٘ٛ ٚ٘ٛ ِٓ الاعٙيح اٌزٟ رؼطٟ ِإّواً 

ِغ اٌؼغ١ٓ اٌّزقّو ٚ٘ٛ ٠مَٛ ػٍٝ اٍبً رَغ١ً اٌّمبِٚخ اٌزٟ رجل٠ٙب  -ػٍٝ ػىٌ ثبلٟ الاعٙيح  -٠زؼبًِ 

خ ػٍٝ ّىً ِٕؾٕٝ ػغ١ٕخ ِزقّوح ػٍٝ ّىً اٍطٛأخ ٙل لٛح ّل ٍَِطخ ػ١ٍٙب ، رَغً رٍه اٌّمِٛ

 ٠لػٝ الاوَزَٛغواَ .

 اىهذف ٍِ الاخزجبس :

٠مَٛ الافزجبه ػٍٝ اٍبً هٍُ ِٕؾٕٝ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ ػلح لواءاد رٛٙؼ ٍٍٛن اٌؼغ١ٓ اٌّزقّو 

ِٚوٚٔزٗ ، ِٚٓ صُ ٠ؼطٟ ِإّواً ػٍٝ ٔٛػ١خ اٌطؾ١ٓ اٌَّزؼًّ ِٚلٜ ؽبعزٗ ٌٍّٛاك اٌّإوَلح ، وّب 

 ظ .٠ؼطٟ ِإّواً ػٍٝ ٔٛػ١خ اٌقجي إٌبر

 ؽشَقخ ػَو اىدهبص :

 غُ ِٓ اٌطؾ١ٓ ، رٛٙغ فٟ فلاٛ اٌفبه٠ٕٛغواف . ٠30ٛىْ  .1

 ًِ ِبء كافئ ، ٚرٚبف ٘نٖ اٌى١ّخ اٌٝ اٌطؾ١ٓ فٟ اٌقلاٛ . 135غُ ٍِؼ ٛؼبَ فٟ  ٠6نٚة  .2

ً اٌقلاٛ ٠ٚٚبف ثبلٟ اٌّبء )اٌقبٓ ثبِزٖب١ٕخ اٌطؾ١ٓ( ِٓ اٌَؾبؽخ ِجبّوحً ، ؽزٝ ٠ْغ .3

 ٚؽلح ثواثٕله . 500 ٠لاؽع اْ لٛاَ اٌؼغ١ٓ ٘ٛ

( كلبئك ، ثؼل٘ب ٠ْغً اٌغٙبى ٌّلح كل١مز١ٓ ِغ ِلاؽظخ ػلَ ؽووخ ٠5زُون اٌؼغ١ٓ اٌّزىْٛ ٌّلح ) .4

فاما ىاكد ل١ّزٗ ، فأٙب رؼلي اٌٝ اٌقٜ اٌٍٛطٟ ثبٙبفخ لطواد ِٓ  500اٌمٍُ ثؼ١لاً ػٓ فٜ اٌـ 

 اٌّبء ِٓ اٌَؾبؽخ.

غُ ، رٕمً اٌٝ عٙبى  150ِٕٙب لطؼز١ٓ وً لطؼخ ثٛىْ ٠ُٛلف اٌغٙبى ، ٚرقوط اٌؼغ١ٕخ اٌزٟ ٠ٛىْ  .5

 اٌزى٠ٛو اٌٍّؾك ثبٌغٙبى ا٠ٚب ؽ١ش رْىً وً لطؼخ ػغ١ٕخ ػٍٝ ١٘ئخ اٍطٛأخ .

رٕمً اٍطٛأخ اٌؼغ١ٓ اٌٝ ؽبًِ فبٓ ثبٌغٙبى ٚرٛٙغ فٟ غوفخ اٌزق١ّو اٌٖغ١وح اٌٍّؾمخ  .6

 ثبٌغٙبى ٚاٌّيٚكح ثبٌوٛٛثخ إٌّبٍجخ .

 اٌؼغ١ٕخ ِغ اٌؾبًِ فٟ اٌّىبْ اٌّقٖٔ ٌٙب اٍفً اٌقطبف . كل١مخ رٛٙغ 45ثؼل ِوٚه  .7

ؽ١ش ٠ٕيي اٌقطبف اٌٝ الاٍفً ٠َٚؾت اٌؼغ١ٕخ ِؼٗ ، ٚفٟ ٔفٌ اٌٛلذ ٠مَٛ اٌمٍُ ٠ْغً اٌغٙبى  .8

 ثوٍُ إٌّؾٕٝ ػٍٝ اٌٛهق .

رىوه اٌؼ١ٍّخ ػٍٝ اٌغيء الافو ِٓ اٌؼغ١ٕخ .. ٚرىوه اٌؼ١ٍّخ ػٍٝ اٌؼغ١ٕخ ٔفَٙب ٌزقّو ِوح افوٜ  .9

 كل١مخ . 135،  90،  45بك ػ١ٍٙب اٌم١بً ِور١ٓ ف١ىْٛ ٌٕب صلاس فزواد رق١ّو ٠ٚؼ
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 قشاءاد الامغزْغىغشاً :

   Area under curve ; Energyاىَغبحخ رحذ اىَْحًْ او اىطبقخ  (1

٠ٚؼجو ػٕٙب ثبٌَُ
2
... ٚى٠بكرٙب ر١ْو اٌٝ لٛح اٌطؾ١ٓ ٚثبٌزبٌٟ لٛح اٌؼغ١ٓ ٚثبٌٕز١غخ ى٠بكح ؽغُ اٌقجي  

 . planimeter.. رمبً اٌَّبؽخ ثغٙبى اٌجلا١ّ١ٔزو 

 :  Extensibilityاىَطبؽُخ أو الاّغُبثُخ  (2

 ٟٚ٘ ر١ْو اٌٝ ٛٛي إٌّؾٕٝ ٟٚ٘ ر١ْو اٌٝ لبث١ٍخ اٌؼغ١ٓ ػٍٝ اٌّٜ ..

  Resistance to extensionٍقذاس اىَقبوٍخ ىيَؾ  (3

 (BU)ٍُ ِٓ ثلا٠خ اٌّورَُ ٚرمبً ثٛؽلاد الاوَزَٕٛغواَ  5ٚ٘ٛ ٠ّضً اهرفبع إٌّؾٕٝ ثؼل 

 ٚرَزقلَ اؽ١بٔبً لواءح أػٍٝ ِمبِٚخ ٌٍّٜ ٕٚ٘ب ٠ىْٛ اٌم١بً ػٕل الٖٝ اهرفبع ٌٍّٕؾٕٝ .

 اىَطبؽُخ أو اىشقٌ اىْغجٍ  \ٍقذاس اىَقبوٍخ ىيَؾ  (4

جخ وض١واً ٠ؼٕٟ أىّبُ اٌٝ اٌّطب١ٛخ ئْ اهرفبع ٘نٖ إٌَ ِملاه اٌّمبِٚخ ٌٍّٜػجبهح ػٓ إٌَجخ ث١ٓ 

اٌؼغ١ٓ ، ٚاْ أقفبٙٙب ٠ؼٕٟ ١ٌٍٛخ ٚٙؼف اٌؼغ١ٓ ... ٚلا ثل ِٓ اٌزٛاىْ ث١ٓ إٌَجز١ٓ ٌٍؾٖٛي 

 Bread improversػٍٝ ٔٛػ١خ فجي ع١لح . ٚػٍٝ ٘نا الاٍبً فاْ اٙبفخ ِؾَٕبد اٌقجي 

عٙبى   (17ٚ ) (٠ٚ16ٛٙؼ اٌْىً )اٌّؾز٠ٛخ ػٍٝ اٌؼٛاًِ اٌّإوَلح ري٠ل ٘نٖ إٌَجخ ..

 .الاوَزَٕٛغواف ٚ ّٔبمط ٌجؼ٘ لواءاد اٌغٙبى 

 
 ( خهبص الامغزْغىغشاف16شنو )
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 الامغزْغىغشاف ( َّبرج قشاءاد خهبص 17اىشنو ) 
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 ػشش اىثبٍّاىذسط اىؼَيٍ 

 Amylograph testاخزجبس الأٍُيىغشاف 

 الاعبط اىؼيٍَ

٠ؼزّل ػٍٝ اٍبً لواءح اٌزغ١واد اٌطبهئخ ػٍٝ ٌيٚعخ ِؼٍك اٌطؾ١ٓ فٟ اٌّبء اٌَّقٓ ػٍٝ كهعبد 

 . ِؼ١ٕخِؾلكح ثفزواد 

 : أهَُخ اىدهبص

 أ١ٍ١ِي فٟ اٌطؾ١ٓ أٚ فٟ اٌقٍطبد اٌؾجٛث١خ . -الافزجبه فىوح ٚاٙؾخ ػٓ فؼب١ٌخ أي٠ُ أٌفب٠ؼطٟ  (1

ل١بً فؼب١ٌخ الأي٠ُ رؼطٟ فىوح ػٓ ِلٜ لٛح اٌطؾ١ٓ أي١ّ٠بً أٚ ٙؼفٗ ِّب ٠ًَٙ ئٙبفخ أي١ّ٠خ  (2

ٚثبٌزبٌٟ رؾ١َٓ ٔٛػ١خ ثٖٛهح ٌِٛذ أٚ اٞ ِؾَٓ ئٔي٠ّٟ فٟ ؽبٌخ ٙؼف اٌطؾ١ٓ أي١ّ٠بً 

 اٌّقجٛىاد إٌبرغخ.

٠ْٛخ ، ٚ٘نٖ إٌْب أٚ ِؼٍك اٌقٍطبد اٌؾجٛث١خ أٚ إٌل١بً ثؼ٘ ٕفبد ِؼٍك اٌطؾ١ٓ أٚ ِؼٍك  (3

 -اٌغٍزٕخ أٚ اٌٍيٚعخ ٚػبكح رلهً اٌٖفبد اٌزب١ٌخ :ٖفبد اٌٖفبد رزؼٍك ث

 . .Gelatinization tempل١بً كهعخ ؽواهح عٍزٕخ إٌْب  -أ 

-ل١بً ٌيٚعخ اٌّؼٍك اٌزٟ ريكاك ثبىك٠بك عٍزٕخ إٌْب فٟ ؽ١ٓ رمً اٌٍيٚعخ ثبىك٠بك فؼب١ٌخ أي٠ُ اٌفب  -ة 

 ا١ٍ١ِي ٌنا ٠مبً اهرفبع لّخ الا١ٍِٛغواَ ٌٍللاٌخ ػٍٝ ْٔبٛ الأي٠ُ .

 ل١بً كهعخ اٌؾواهح اٌزٟ ٠ؾلس ف١ٙب ألٖٝ ٌيٚعخ . -ط 

 

 : أعبط ػَو اىدهبص

افزجبهٖ ٚ٘ٛ ٠َقٓ  ، ٠ٛٙغ ف١ٗ اٌّؼٍك إٌْٛٞ اٌّواك ؽغّٗ ٖٔف ٌزوِؼلٟٔ ِٓ ئٔبء ٠زىْٛ اٌغٙبى 

ثبٔزظبَ أم رورفغ كهعخ ؽواهرٗ ثّؼلي كهعخ ِئ٠ٛخ ٖٚٔف فٟ اٌلل١مخ اٌٛاؽلح .. ٚرٕمً اٌزغ١واد فٟ 

ٌيٚعخ اٌّؼٍك ػٓ ٛو٠ك ِبىط ثٖٛهح ١ِىب١ٔى١خ اٌٝ مهاع ٠ؾزٛٞ ػٍٝ لٍُ ٠َغً اٌؾووخ إٌّمٌٛخ 

 ِمبِٚخ. . ٚرَزّو اٌي٠بكح ثلهعخ اٌؾواهح ثٖٛهح ِٕزظّخ ٌؾ١ٓ إٌٛٛي اٌٝ الٖٝػٍٝ ٚهق إٌّؾٕٝ .
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  ؽشَقخ اىؼَو

ًِ ٠ٚزُ فٍٜ اٌّي٠ظ  420غُ فٟ ٚػبء ٠ٚٚبف ِبء ِملاهٖ  80ٛىْ ػ١ٕخ ِٓ اٌطؾ١ٓ ِملاه٘ب ر -1

 .ٌّٕغ رى٠ٛٓ اٌىزً ٌٚؾ١ٓ رغ١َٕٗ ع١لاً 

رورفغ كهعخ اٌؾواهح الاثزلائ١خ ٌٍغٙبى ٠َىت اٌّؼٍك اٌّؾٚو فٟ ئٔبء اٌغٙبى اٌنٞ ٠ْغً ثؾ١ش  -2

 ٟ٘ٚ30º ٌٝ95َ ٚرورفغ كهعخ اٌؾواهح ؽزٝ رًٖ اº َ 

رؼبك اٌزغوثخ ثبٍزؼّبي ِٚبف أي٠ّٟ ِضً اٌٌّٛذ أٚ اٌّؾَٓ الأي٠ّٟ ثؼل رٕظ١ف اٌغٙبى ، ٌىٟ  -3

واءاد ٠زؼوف اٌطبٌت ػٍٝ رأص١و مٌه اٌّٚبف ٠ٚزُ ِٕبلْخ إٌزبئظ ث١ٓ الافزجبه٠ٓ اٍزٕبكاً اٌٝ اٌم

 : ٟٚ٘ رؾَت ِٓ الا١ٍِٛغواَاٌزب١ٌخ اٌزٟ 

 -: Maximum viscosityدسخخ اقظً ىضوخخ  (1

.. ٚ٘نٖ اٌم١ّخ ٟ٘  .B.Uٟٚ٘ رّضً أػٍٝ ٔمطخ ٍٕٚٙب إٌّؾٕٟ اٌج١بٟٔ ٚرمبً ثٛؽلاد اٌجواثٕله 

أٞ اْ فىٍّب لٍذ ٘نٖ اٌم١ّخ ٠ؼٕٟ : ى٠بكح فؼب١ٌخ الأي٠ُ اٌزٟ رؼجو ػٓ فؼب١ٌخ أي٠ّبد الا١ٍ١ِي 

 اٌزٕبٍت ٘ٛ ػىَٟ ث١ٓ ل١ّخ ألٖٝ ٌيٚعخ ٚفؼب١ٌخ الا١ٍ١ِي .

ٚؽلح ثواثٕله ٟ٘ افًٚ كهعخ ، الٖٝ ٌيٚعخ ٚاٌزٟ رّضً  600رىْٛ ل١ّخ  ٚفٟ ٕٕبػخ اٌقجي

افًٚ فؼب١ٌخ ٌلا١ٍ١ِي ، ٚ٘نٖ اٌٖفبد رؼٕٟ اٌؾٖٛي ػٍٝ فجي مٚ ٌت كافٍٟ ع١ل ٚٔٛػ١خ ػب١ٌخ .. 

رؾٛي إٌْب اٌٝ اٌلوَزو٠ٓ ، ٚ٘ٛ الً للهح  رؼًّ ػٍٝالا١ٍ١ِي  ٚاٌؼىٌ ٕؾ١ؼ فبْ ى٠بكح فؼب١ٌخ

ػٍٝ الاهرجبٛ ثبٌّٛاك )ِمبهٔخ ثبٌْٕب( ٚثبٌزبٌٟ ٔزٛلغ ى٠بكح رٛفو اٌّبء اٌؾو اٌنٞ ٠غؼً ٌت اٌقجي 

فٕزٛلغ أْ ا١ٍِٛغواَ ٛؾ١ٓ ٘نا اٌقجي ٠ىْٛ ِٕقف٘ اٌمّخ ، ٚرورفغ ٘نٖ اٌمّخ وٍّب  ٌيعبً أٚ هٛجبً 

اٌّبء(.. ٚرلػٝ ٘نٖ اٌم١ّخ ثّؼبًِ  الاؽزفبظأقف٘ رؾًٍ إٌْب ) ٚثبٌزبٌٟ اىكاكد للهرٗ ػٍٝ 

 . Molt index of flourاٌٌّٛذ 

  -دسخخ حشاسح اىديزْخ )أو اىزهيٌ ( :  (2

اٌّمبِٚخ ٚرؾَت وب٢رٟ د ِٓ ثلا٠خ هٍُ إٌّؾٕٝ اٌٝ ثلا٠خ اهرفبع ٟٚ٘ رمله ثؾَبة ػلك اٌّوثؼب

 30ºَ( + كهعخ اٌؾواهح الاثزلائ١خ ٟٚ٘ 1,5× ػلك اٌّوثؼبد اٌّْبه ا١ٌٙب ) =

كل١مخ ٚاؽلح ٌوٍّٗ ٚفٟ وً كل١مخ ريكاك كهعخ هٍُ وً ِوثغ ػٍٝ إٌّؾٕٝ  ٠َزغوقِلاؽظخ :  

 .ºَ 1,5اٌؾواهح فٟ ٚػبء اٌغٙبى ِملاه 

َ .. º 63-62 ثؾلٚكٚرقزٍف كهعخ ؽواهح عٍزٕخ ْٔب اٌؾجٛة ٚاٌّؾب١ًٕ اٌّقزٍفخ فزىْٛ ٌٍؾٕطخ 

،  Damaged starchا١ٍ١ِي ٚثي٠بكح إٌْب اٌّزؾطُ  -اٌفب أي٠ُ ٚرمً ٘نٖ اٌلهعخ ثي٠بكح فؼب١ٌخ
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ىٍٛر١ٓ اٌٝ ٠يكاك رْوة إٌْب ثبٌّبء ٚثبٌزبٌٟ ٔزٛلغ أقفبٗ أزمبي اٌّبء ِٓ اٌٚثي٠بكح ٘نٖ اٌلهعخ 

 إٌْب اصزبء ػ١ٍّخ اٌزقج١ي اٌنٞ ٠ؼٕٟ رأف١و كٔزورٗ ٚاىك٠بك رّلكٖ ٚثبٌزبٌٟ ى٠بكح اٌقجي.

 : Temp. of Maximum viscosityدسخخ حشاسح اقظً ىضوخخ  (3

ٌّٕؾٕٝ ثٚوة ػلك اٌّوثؼبد فٟ اٌقٜ الاٍبٍٟ ِٓ ثلا٠خ هٍُ ا) ( ٚمٌه2ٟٚ٘ رمله وّب فٟ )

 ( 30+  1,5× اٌٝ لّزٗ )أٞ الٖٝ ٌيٚعخ( 

ِمبِٚخ اٌؾج١جبد ا٠ٌْٕٛخ ٚرمً ٘نٖ اٌم١ّخ ثبىك٠بك فؼب١ٌخ الا١ٍ١ِي ، وّب اْ ى٠بكرٙب رؼٕٟ ى٠بكح 

٠خ ٌٍزّيق فٟ ؽبٌخ اٌّؼٍك إٌْٛٞ )أٞ فٟ ؽبٌخ غ١بة الا١ٍ١ِي( ٚ٘نا ٠ؼٕٟ أْ رّيق اٌؾج١جبد إٌْٛ

 (١ٍ18إكٞ اٌٝ أقفبٗ ٘نٖ اٌم١ّخ لاؽع اٌْىً )

 

 

 ٍخطؾ َىػح قشاءاد اىدهبص اىثلاثخَىػح اهٌ اخضاء خهبص اىفبسَْىغشاف و( 18شنو )
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 ػشش اىثبىثاىذسط اىؼَيٍ 

 الاّضََبد فٍ اىحجىة

  Amylasesاٚلاً : أي٠ّبد الا١ٍ١ِياد 

ٟ٘ أُ٘ الأي٠ّبد اٌزٟ ٠ٙزُ ثٙب اٌّْزغٍْٛ فٟ  Diastasesٌؼً أي٠ّبد الا١ٍ١ِياد ٚرلػٝ ا٠ٚبً 

ِغبي اٌؾجٛة ، ٚمٌه ٌؼلالزٙب ثأوجو ِووت فٟ اٌؾجخ ٚ٘ٛ إٌْب ِٓ ٔبؽ١خ ، ٚرأص١و٘ب اٌىج١و ػٍٝ إٌْبٛ 

اٌؾ١ٛٞ ٚالأجبد ِٓ ٔبؽ١خ افوٜ ، ئٙبفخ اٌٝ رأص١و٘ب ػٍٝ أزبط ٚٔٛػ١خ اٌقجي ... ٚف١ّب ٠ٍٟ ٔجنٖ 

 ٠ّبد :ِقزٖوح ػٓ ػًّ ٘نٖ الأي

  α-amylaseاّضٌَ  -1

ٟٚ٘ رمَٛ ثّٙبعّخ إٌْب ػْٛائ١بً  Dextrinogenic amylasesٟٚ٘ ِغّٛػخ أي٠ّبد رلػٝ 

١ٌٕزظ كوَزو٠ٕبد ٚل١ًٍ ِٓ اٌىٍٛوٛى ، ٟٚ٘ رٖٕف ػٍٝ أٙب أي٠ّبد رٙبعُ  α,1-4ٚرىَو هاثطخ 

 α-amylaseٔجبد اٌؾجخ رؼًّ ػٍٝ ى٠بكح فؼب١ٌخ أي٠ّبد ئاٌغي٠ئخ ِٓ اٌلافً ٚئْ 

 β-amylaseاّضٌَ  -2

رمَٛ  Saccharogenic amylasesِغّٛػخ ِٓ الأي٠ّبد رٖٕف ػٍٝ أٙب ٟٚ٘ ا٠ٚبً رّضً 

ّبد رٙبعُ عي٠ئخ إٌْب ٌزٕزظ اٌّبٌزٛى ٟٚ٘ رٖٕف ػٍٝ أٙب أي٠ α,1-4ثّٙبعّخ إٌْب ٚرىَو هاثطخ 

ٌٚىٓ ػ١ٍّخ الأجبد لا رإصو فٟ  α-amylase.. ٟٚ٘ ِٛعٛكح فٟ اٌؾجخ ثّؾزٜٛ اوجو ِٓ  ِٓ اٌقبهط

 ى٠بكح فؼب١ٌزٙب ثبٌّمبثً .

اٌزٟ رٙبعُ اٌغي٠ئخ ا٠ٌْٕٛخ ِٓ اٌقبهط ٚرٕزظ عي٠ئبد وٍٛوٛى ،  Glucoamylaseوهْبك اّضََبد  -3

 ٚالأي٠ّبد .....

 -ػِّٛبُ فبْ ِٙبعّخ ئٔي٠ّبد الا١ٍ١ِي اٌٝ عي٠ئبد الا١ٍِٛى ٚالا١ٍِٛثىز١ٓ ٠إكٞ اٌٝ :

 رغ١١و ٌيٚعخ إٌْب  (1

 فملاْ إٌْب فب١ٕخ أزبط اٌٍْٛ الاىهق ِغ ا١ٌٛك . (2

رغ١١و ٛج١ؼخ اٌزوو١ت اٌى١ّ١بئٟ ٌٍْٕب ٌزىْٛ اٌلوَزو٠ٕبد ٍٚىو٠بد ث١َطخ ِضً اٌّبٌزٛى  (3

 ٚاٌىٍٛوٛى.

 ٚظبئف ئٙبفخ الا١ٍ١ِياد اٌٝ فٍطخ اٌقجي :

ٙؼف أٚ لٍخ إٌْبٛ الأي٠ّٟ ٌطؾ١ٓ .. ٚمٌه فٟ ؽبٌخ  α-amylaseرٚبف الا١ٍ١ِياد ٚثبٌلهعخ الاٚي 

 -رٍه اٌؾٕطخ ٟٚ٘ رٚبف لإعً :
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أزبط اٌَىو٠بد اٌّزقّوح اٌّّٙخ ٌؼًّ اٌق١ّوح ٚثبٌزبٌٟ ر١ْٕٜ ػ١ٍّخ اٌزق١ّو ِٚٓ صُ رؾ١َٓ ٔٛػ١خ  -1

 اٌقجي إٌبرظ ٚى٠بكح ؽغّٗ .

 ١خ اٌقجي إٌبرظ رٕؼىٌ ػٍٝ ٕفبد ؽفع اٌقجي .ػئْ رؾ١َٓ ٔٛ -2

 الاٍُيُضاد :ؽشق قُبط فؼبىُخ 

ٟٚ٘ ر١ْو اٌٝ  Diastatic activityِٓ اٌغل٠و ثبٌنوو اْ ٕ٘بن ٛوق رم١١ٌ إٌْبٛ اٌلا٠َز١وٞ 

.. ٕٚ٘بن  α-amylase  ٚβ-amylaseل١بً فؼب١ٌخ ِؼظُ الأي٠ّبد اٌّؾٍٍخ ٌٍْٕب ٚثٖفخ هئ١َ١خ وً ِٓ 

ٟٚ٘ رؼزّل  Lintner methodفمٜ ِضً ٛو٠مخ ١ٌٕزٕو  β-amylaseٛوق رم١ٌ إٌْبٛ الأي٠ّٟ لأي٠ُ 

ػٍٝ ل١بً و١ّخ اٌّبٌزٛى إٌّزغخ رؾذ ظوٚف رؾلك٘ب اٌطو٠مخ .. ٚرَزقلَ ٛوق ِقزٍفخ ٚػل٠لح ٌم١بً 

 -ِٕٙب : α-amylaseفؼب١ٌخ أي٠ُ 

 عٙبى الا١ٍِٛغواف ٚلل أ١ُّو ا١ٌٗ ٍبثمبً . (1

ٝ كوَزو٠ٓ ٚرمَٛ ػٍٝ ٟٚ٘ ر١ْو اٌٝ و١ّخ إٌْب اٌنائت اٌّزؾٌٛخ اٌ S.K.Bل١بً فؼب١ٌخ ثٛؽلاد  (2

اٍبً ل١بً كهعخ اٌزؾًٍ ثّمبهٔخ ٌْٛ اٌّبكح اٌّزؾٍٍخ ِغ ػ١ٕخ ٌٍّمبهٔخ ثبٍزقلاَ الا٠ٛك٠ٓ .. ٚاٌؾوٚف 

 .  Sandstedt , Keen & Blishر١ْو اٌٝ الاٍّبء : 

ٟٚ٘ رؼزّل ػٍٝ ل١بً ٙغٜ اٌغبى إٌبرظ اصٕبء رق١ّو  Gassing powerٛو٠مخ ل١بً لٛح أزبط اٌغبى  (3

 َ .30ºبٍزقلاَ فٍطخ ِٓ اٌطؾ١ٓ ٚاٌق١ّوح ٚاٌّبء ػٍٝ كهعخ ث

 ( .19)ّىً  Perkin-Elmerٛوق ؽل٠ضخ ٛٛهد ِٓ لجً ثؼ٘ اٌْووبد ِضً عٙبى  (4

   ١Maltose valueخ ِقزٍفخ ِضً ٛو٠مخ هلُ اٌّبٌزٛى ئٛوق و١ّ١ب (5

 ( .20)ّىً  Falling numberٛو٠مخ عٙبى هلُ اٌَمٛٛ  (6

 

 Perkin-Elmerخهبص  (19شنو )



 

45 
 

 اىَظبدس الاّضََُخ اىَؼبفخ ىخيطخ اىخجض :

 Fungalِٚٓ اٌفطو٠بد فزلػٝ  Maltرٕزظ أي٠ّبد الا١ٍ١ِي ِٓ اٌؾجٛة ث١ٙئخ اٌؾجٛة إٌّجزخ 

amylase  اٌجىزو٠ب ِٓٚBacterial amylase   ٚرَزقلَ الأي٠ّبد إٌّزغخ ِٓ اٌفطو٠بد وٛٔٙب لا ..

رَجت اٞ رأص١و عبٔجٟ فلاي ػ١ٍّخ اٌزقج١ي ٚثؼل٘ب .. ٚػٍٝ ا٠خ ؽبي ، فبْ اٙبفخ الأي٠ّبد اٌٝ اٌقٍطخ 

 رىْٛ فٟ ؽبٌخ ٙؼف إٌْبٛ الأي٠ّٟ ٌطؾ١ٓ اٌؾٕطخ ..

 رقذَش فؼبىُخ اّضٌَ أىفب اٍُيُض ثطشَقخ سقٌ اىغقىؽ

ثأٔٗ ِملاه اٌٛلذ اٌلاىَ ٌٕيٚي أٚ ٍمٛٛ ِىجٌ اٌغٙبى فلاي  Falling numberمٛٛ ٠ؼوف هلُ اٌَ

 .(19ْىً )ٟ ِٓ ِؼٍك اٌطؾ١ٓ ٚثَّبفخ ِؾلكح ، لاؽع اٌِي٠ظ ِغٍ

٠ٚمَٛ الاٍبً اٌؼٍّٟ ٌٙنٖ اٌطو٠مخ ػٍٝ ل١بً اٌٛلذ اٌلاىَ ٌزغ١و ٌيٚعخ ِؼٍك اٌطؾ١ٓ ٚرؾٌٛٗ اٌٝ 

 أ١ٍ١ِي . -ثبٔقفبٗ فؼب١ٌخ أٔي٠ُ أٌفب ؽبٌخ ا١ٌٌَٛخ .. ٠ٚورفغ هلُ اٌَمٛٛ 

 

 

 Falling number( خهبص سقٌ اىغقىؽ 20شنو )
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 ػشش اىشاثغاىذسط اىؼَيٍ 

 ػضه ورقذَش ودساعخ ثؼغ طفبد اىْشب

 اهَُخ اىْشب :

إٌْب ِووت ووث١٘ٛلهارٟ ٠ّضً اٌّقيْٚ اٌغنائٟ ٌٍٕجبد ٠ٚىْٛ ث١ٙئخ ؽج١جبد ٠زٛاعل فٟ اٌؾجخ ٚفٟ 

اٌلهٔخ ، ٚاٍغ الأزْبه مٚ ا١ّ٘خ وج١وح رغن٠ٚبً فٙٛ ِٖله اٌطبلخ ٚاٌَىو٠بد وّب اْ ٌٗ ا١ّ٘خ اٌغنه ٚفٟ 

ػلح ظٛا٘و اٚ ػ١ٍّبد اٚ ٕفبد ِضً : خ ِٕٚٙب اٌغنائ١خ ٚ٘ٛ اٌَّإٚي ػٓ وج١وح فٟ اٌٖٕبػبد اٌّقزٍف

اٌقجي  ٚرغٍل Dextrinizationٚاٌلوَزوح  Caramelizationٚاٌىوٍِخ  Gelatinizationاٌغٍزٕخ 

Bread staling  ٓٚاٌزضق١Thickening اٌـ ... 

٠فًٖ إٌْب ِٓ ِٖبكهٖ ثطوق رقزٍف ػٓ ثؼٚٙب اٌجؼ٘ ٍٚٛف ١ْٔو اٌٝ ٛوق فًٖ ِضً إٌْب  

اٌؾٕطخ ٚاٌجطبٛب )لأعً اٌّمبهٔخ( ... ٚع١ّؼٙب ٠ؼزّل ػٍٝ اٍبً ٚاؽل ٚ٘ٛ رؾو٠و اٌؾج١جبد  اٌنهح ٚ فٟ

 يٌٙب ٔم١خ لله الاِىبْ ٌغوٗ اٌلهاٍخ أٚ اٌز١ٕٖغ ..ا٠ٌْٕٛخ ِٓ اهرجبٛبرٙب اٌّقزٍفخ ٚػ

 اٚلاً : فًٖ إٌْب ِٓ اٌنهح اٌٖفواء :

 ػ١ٍّخ اٌزٕظ١ف ٚفًٖ اٌؾجٛة غ١و ِلائّخ  -1

ٍبػخ  30-٠ٚ24ّىٓ اْ رغوٜ فٟ اٌّقزجو ثبٍزقلاَ اٌّبء اٌّمطو ٌّلح  Steepingػ١ٍّخ اٌزٕم١غ  -2

 % . 1ثزوو١ي  Sodium metabisulfateَ ِغ اٙبفخ ِؾٍٛي º 50ثلهعخ ؽواهح 

 ػ١ٍّخ اٌغًَ : ٚرغوٜ ٌٍؾجٛة ػلح ِواد ثمٖل اٌزقٍٔ ِٓ ثمب٠ب اٌّؾٍٛي اٌىجو٠زٟ . -3

ػ١ٍّخ رى١َو اٌؾجٛة ٚعوّٙب ٚرغوٜ فٟ اٌقلاٛ ٚثبٍزقلاَ هثغ و١ّخ اٌؾجٛة ِٓ اٌّبء اٌّمطو  -4

 كلبئك . 5ٌّلح 

ّبُ( .. ٠ٚإفن ِٙوًٚ اٌؾجٛة ػٍٝ ػ١ٍّخ اٌزو١ّؼ : ٚرزُ ثبٍزقلاَ ػلح ٛجمبد ِٓ لّبُ لطٕٟ ) -5

ٍطؼ اٌمّبُ ٚرؼبك ػ١ٍّخ اٌقٍٜ ِغ اٌّبء صُ اٌزو١ّؼ ٌؾ١ٓ اٍزقلآ اوجو و١ّخ ِٓ إٌْب ، ٠ٚؼوف 

 مٌه ثٖفبء ٚلٍخ ػىبهح اٌّزوّؼ .

اٌطوك اٌّوويٞ ٚرغوٜ ٌٍّزوّؼ ٌغوٗ اىاٌخ اٌطجمخ اٌَّواء ٟٚ٘ رّضً اٌجوٚر١ٓ ، اِب اٌطجمخ  -6

 ء ِٓ عل٠ل ٌؼًّ ِؼٍك ، رىوه ػ١ٍّخ اٌطوك اٌّوويٞ ٌؾ١ٓ رٕم١زٗ .ا٠ٌْٕٛخ ف١ٚبف ٌٙب ِب

ػ١ٍّخ رغف١ف إٌْب رؾذ اٌّوٚؽخ ، ٠َٚؾك ٌؼًّ َِؾٛق ْٔٛٞ ، ٠ؾزفع ثٗ لاعواء الافزجبهاد  -7

 اٌّطٍٛثخ .

 ِلاؽظبد :

 ٠ّىٓ رغوثخ اٌطو٠مخ ٔفَٙب ػٍٝ اٌلفٓ ٚاٌنهح اٌج١ٚبء . -1

 ؽجٛة اٌنهح ٚر١ًَٙ فًٖ اٌجوٚر١ٓ ػٓ إٌْب . ػ١ٍّخ إٌمغ اٌّنوٛهح ٌٙب ا١ّ٘خ فٟ ر١١ٍٓ -2
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ا١ٌَطوح ػٍٝ ػ١ٍّخ اٌزق١ّو ِٕٚغ اٌزٕج١ذ ٚا١ٌَطوح ػٍٝ ّٔٛ الاؽ١بء  -فٛائل ػ١ٍّخ اٌىجورخ ٟ٘ : -3

اٌّغٙو٠خ غ١و اٌّوغٛثخ فٟ ؽ١ٓ ٠َّؼ ثّٕٛ ثىزو٠ب ؽبِ٘ اٌلاوز١ه ، وّب رؼًّ اٌىجورخ ػٍٝ ر١ًَٙ 

 رؾو٠و إٌْب ِٓ اٌؾج١جبد .

 فًٖ ْٔب اٌؾٕطخ :صب١ٔبً: 

٠زُ ػًّ ووح ِٓ ػغ١ٓ اٌؾٕطخ ؽَت اِزٖب١ٕخ اٌطؾ١ٓ أٚ اٙبفخ اٌّبء رله٠غ١بً اٌٝ و١ّخ اٌطؾ١ٓ  -1

 ٌؾ١ٓ اٌؾٖٛي ػٍٝ ووح ل٠ٛخ ِٓ اٌؼغ١ٓ ِزْجؼخ ثبٌّبء ٌٚىٓ لا رٍزٖك ثب١ٌل ..

 رغطٌ اٚ رٛٙغ ووح اٌؼغ١ٓ فٟ و١ّخ ِٓ ِبء اٌؾٕف١خ ٌّلح ٖٔف ٍبػخ . -2

ٓ اٌّبء ٚرغًَ رؾذ ر١به ٙؼ١ف ِٓ ِبء اٌؾٕف١خ ٠ٚغّغ ِبء اٌغًَ اٌنٞ ٠ؾزٛٞ ٠زُ افواط اٌىوح ِ -3

ػٍٝ إٌْب ٠ٚٛٙغ ِٕقً ٔبػُ أٚ لّبُ لطٕٟ )ّبُ( ٌّٕغ ٕٚٛي اٞ ِٓ ِٓ لطغ اٌىٍٛر١ٓ ٚغ١وٖ 

 اٌٝ إٌْب.

 ٠َُزّو ثؼ١ٍّخ اٌغًَ ٌؾ١ٓ اٍزقلآ إٌْب ِٓ اٌىوح . -4

ٌّلح ٍبػخ ٖٚٔف ٌؾ١ٓ رو١ٍت ع١ّغ   ٠Settlingإُفن اٌّؼٍك إٌْٛٞ ، ٠َّٚؼ ٌٗ ثبلاٍزمواه  -5

 ؽج١جبد إٌْب أٚ ٠زُ ػًّ ٛوك ِوويٞ ٌٍّؼٍك ، ٚفٟ ولا اٌؾبٌز١ٓ ٠َىت اٌّزوّؼ .

 رْٕو ػغ١ٕخ إٌْب ٌزغفف ثٖٛهح ع١لح ٚرَؾك ٌغوٗ اعواء الافزجبهاد ػ١ٍٙب ، -6

 صبٌضبً: فًٖ إٌْب ػٓ كهٔبد اٌجطبٛب  

 ، رغًَ ثٖٛهح ع١لح ٚرغفف ثبٌمّبُ ٚرياي ِٕٙب اٌمْٛه . غُ 250رإفن ػ١ٕخ ِٓ اٌلهٔبد لله٘ب  -1

%( ٠ٚوّؼ ِٙوًٚ 40) Sodiumbisulphatًِ ِٓ ِؾٍٛي  5رمطغ ٚرٙوً فٟ فلاٛ ِغ اٙبفخ  -2

 (ِب٠ىوِٚزو أٚ ِٓ فلاي ٛجمبد ِٓ اٌمّبُ اٌمطٕٟ )اٌْبُ(125اٌجطبٛب ِٓ فلاي ِٕقً )

 ٌّٕقً ثٖٛهح رله٠غ١خ ٠ٚبف ٌزو ِبء ؽٕف١خ لإعواء ػ١ٍّخ غًَ ٌٍّزجمٟ فٛق ا -3

٠زون اٌّؾٍٛي ٠َّٚؼ ٌٍّؼٍك إٌْٛٞ ثبلاٍزمواه ٌّلح ٖٔف ٍبػخ ، ٚرغًَ ؽج١جبد إٌْب ثبٌّبء  -4

 أبرظ ٌلاٍزمواه ٌّلح ٖٔف ٍبػخ افوٜ 

 فف ػٍٝ اٌٙٛاء اٌطج١ؼٟ .. صُ ٠َؾك ٠ٚؾفع لإعواء الافزجبهاد ػ١ٍٗ .٠فًٖ إٌْب اٌواٍت ٠ٚغ -5

 Study of some of starch characteristicsدساعخ ثؼغ طفبد اىْشب 

اٌٖٕبػ١خ اٌّقزٍفخ ، رقزٍف  ٌٍْٕب فٖبئٔ ٕٚفبد ٚظ١ف١خ ِّٙخ علاً فٟ رؾل٠ل اٍزؼّبلاد إٌْب 

ِٓ ٘نٖ اٌقٖبئٔ  اٌزٟ رغوٜ ٌٗ .. Modificationؽَت ٔٛع إٌْب ِٖٚلهٖ ٚٔٛع ِؼبِلاد اٌزؾ٠ٛو 

: رمله ٌيٚعخ إٌْب ٚكهعخ مٚثبْ ؽج١جبرٗ ، ٚكهعخ أزفبفٙب ٚلبث١ٍخ اهرجبٛٙب ثبٌّبء ٚػىبهح ِؼٍمٗ 
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ي اص١ٕٓ ِٓ ٘نٖ اٌقٖبئٔ ثّب ٠لائُ ٚلذ اٌّقزجو رٕبٚٚاٌفؾٔ اٌّغٙوٞ ٌؾج١جبرٗ ... اٌـ .. ٍٕٚؾبٚي 

 ٚؽَت رٛفو الاعٙيح ف١ٗ .

 بد إٌْباٚلاً: رمل٠و لبث١ٍخ اهرجبٛ ؽج١ج

 Determination of ability of starch granules water binding 

 ، رٛٙغ فٟ أجٛثخ ٛوك ِوويٞ ِؼٍِٛخ اٌٛىْ .( غُ ِٓ أٛاع إٌْب اٌّفٌٖٛخ فٟ اٌلهً ٠1إفن ) -1

 ًِ ِبء ِمطو .. ٚروط الأجٛثخ ١ِىب١ٔى١بً ٌّلح ٖٔف ٍبػخ . ٠10ٚبف  -2

 كلبئك . ٠10غُوٜ اٌطوك اٌّوويٞ ٌلأٔجٛثخ ٌّلح  -3

 كلبئك . ٠10ًّٙ اٌّزوّؼ ٚرمٍت الأجٛثخ ٌّلح  -4

 رؾَت و١ّخ اٌّبء اٌّورجطخ ػٍٝ اٍبً َٔجخ ِئ٠ٛخ وّب فٟ اٌمبْٔٛ اٌزبٌٟ : -5

 

 ، وّب رٕبلِ ٔزبئظ أٔٛاع إٌْب اٌَّزؼٍّخ ٚرضجذ فٟ علٚي .رٕبلِ ٔزبئظ ِغب١ِغ اٌطٍجخ  -6

 صب١ٔبً : اٌفؾٔ اٌّغٙوٞ ٌؾج١جبد إٌْب :

test of starch granulesMicroscopic  

 .  slideرٛٙغ و١ّخ ل١ٍٍخ علاً ِٓ إٌْب اٌَّؾٛق ع١لاُ فٟ ٍٜٚ ّو٠ؾخ ىعبع١خ  -1

 رٚبف لطوح ِٓ اٌّبء اٚ اٌىؾٛي ػٍٝ اٌؼ١ٕخ . -2

 رغفف اٌْو٠ؾخ ػٍٝ كهعخ ؽواهح اٌغوفخ . -3

  400رفؾٔ اٌؼ١ٕخ رؾذ اٌمٛح اٌٖغوٜ ٌٍّغٙو صُ رَزقلَ لٛح رىج١و  -4

 ثبٍزقلاَ ِؾٍٛي ا١ٌٛك اٌّقفف ٚهؤ٠خ ٚٙٛػ رٍه اٌؾج١جبد . ٠ّىٓ ػًّ ّو٠ؾخ افوٜ -5

٠ّىٓ ر٠ٖٛو اٌؾج١جبد ثىب١ِوا ِوثٛٛخ أٚ ثىب١ِوا ٍَِطخ ػٍٝ اٌؾمً اٌّغٙوٞ ٠ّٚىٓ ٍؾجٙب  -6

 ثبٌطبثؼخ ٌزضجذ ثزمو٠و اٌطٍجخ .

 أٚ ّو٠ؾخ ِقٖٖخ ٌم١بً الالطبه ، ٠micrometerّىٓ ل١بً الطبه اٌؾج١جبد ػٕل رٛفو ػلٍخ  -7

 ( ؽج١جبد ٠ْٛٔخ رؾذ اٌّغٙو ٌّغّٛػخ ِٓ اٌؾجٛة ٚاٌجم١ٌٛبد ٚاٌجطبٛب اٌؾٍٛح .21اٌْىً )٠ٚٛٙؼ 
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 ػشش اىخبٍظاىذسط اىؼَيٍ 

 Determination of Crude Fibersرقذَش الاىُبف اىخبً 

 اهَُخ رقذَش الاىُبف 

اٌقٚو ٚاٌفٛاوٗ ٚاٌؾجٛة رؼٛك ا١ّ٘خ الا١ٌبف وٛٔٙب رْىً عيءاً وج١واً ِٓ اٌّٛاك اٌغنائ١خ فٖٕٛبً 

ٟٚ٘ عيءٌ ِٓ اٌىوث١٘ٛلهاد اٌزٟ لا ٠َزط١غ اٌغَُ ّ٘ٚٙب ... ٚلل اىكاك الا٘زّبَ ثلهاٍزٙب رغن٠ٚبً  

ٌؼلالزٙب ثبٌٛلب٠خ ِٓ ثؼ٘ الاِواٗ اٌقط١وح ِضً اِواٗ ٍوٛبْ اٌمٌْٛٛ .. ٚلا ثل اْ ٔنوو اْ ٌلأ١ٌبف 

اٌؾ٠ٛ١خ ٚالاهرجبٛ ثبلأفوٜ ، ٚوبٔذ اٌٝ  )اِزياى( ثؼ٘ اٌّووجبد  adsorptionفب١ٕخ اكِٖبٓ 

مل ٕٚفذ ثؼ٘ ا١ٌٙئبد اٌزغن٠ٚخ اؽز١بط ٠ِٟٛ ِٕٙب لا ٠ي٠ل ػٓ فىِٓ لو٠ت رؼزجو ماد ٙوه رغنٚٞ 

غُ .. ِٚٓ ٚعٙخ إٌظو اٌز١ٕٖؼ١خ فبْ ٌلأ١ٌبف رأص١و ٍٍجٟ ػٍٝ ٔٛػ١خ اٌّقجٛىاد ٚاٌّؼغٕبد  30 -28

رقف١ف اٌىٍٛر١ٓ ٚٙؼف اٌْجىخ اٌىٍٛر١ٕ١خ ، وّب اْ ثؼ٘  فّضلا ٠إكٞ ٚعٛك الا١ٌبف ثَٕجخ وج١وح اٌٝ

نا ٠ُْبء كِٚبً اٌٝ الا٘زّبَ ثزؾ١َٓ ٌأٛاع الا١ٌبف ماد ربص١و ٍٍجٟ ػٍٝ ٔىٙخ ٚلٛاَ ثؼ٘ اٌّؼغٕبد . 

ِىٛٔبد اٌقٍطخ ثبٌّؾَٕبد اٌّقزٍفخ ٌغوٗ اٌزقٍٔ ِٓ اٌزبص١واد ا١ٌَئخ ٌلا١ٌبف ػٍٝ ٔٛػ١خ إٌّزٛط 

١ٌٛبد اٌىبٍِخ . ٚػٍٝ ػبٌٟ الاٍزقلآ أٚ اٍزقلاَ ٛؾ١ٓ ثؼ٘ اٌؾجٛة ٚاٌجم ػٕل اٍزقلاَ اٌطؾ١ٓ

اٌوغُ ِٓ لٍخ الا١ٌبف فٟ اٌؾجٛة ، ٔوٜ أٙب لل ؽظ١ذ ثب٘زّبَ ٚاٍغ ؽب١ٌبً ثَجت ل١ّزٙب اٌؼلاع١خ 

 ٚاٌٖؾ١خ .

 الاعبط اىؼيٍَ ىيزقذَش

ًَ ثبٌؾبِ٘ ٚاٌىؾٛي ػٍٝ اٍبً ئعواء ػ١ٍّخ ُ٘ٚ ثبٌؾبِ٘ ٚاٌمبػلح ٚغ٠ؼزّل رمل٠و الا١ٌبف 

 ٚاٌّبء صُ اٌؾوق اٌّؾلٚك ٌٍواٍت اٌّزىْٛ ػٍٝ كهعخ ؽواهح ػب١ٌخ .

 ٛو٠مخ اٌؼًّ :

غُ ثللخ ِٓ ػ١ٕخ اٌطؾ١ٓ أٚ عو٠ِ اٌؾجٛة أٚ َِؾٛق الاػْبة ، ٠ٛٙغ فٟ  ٠2ٛىْ ِملاه  .1

thimble  أٚ اٞ ثل٠ً ٌٗ ٠َٚزقٍٔ ٌّلح ٍبػخ ثبلأص١و اٌجزوٌٟٚ ثغٙبىSoxhlet extractor . 

ًِ ِٓ ؽبِ٘  200ٌزو .. ٠ٚبف ٌٍؼ١ٕخ  1رٕمً اٌؼ١ٕخ ثؼل اٌُٙٚ اٌٝ كٚهق ِقوٟٚٛ ٍؼخ  .2

كل١مخ ِغ اٌزؾو٠ه .. ) ٠ّىٓ اعواء ػ١ٍّخ  30ػ١بهٞ ... ٚرغوٜ ػ١ٍّخ اٌغ١ٍبْ ٌّلح  0,225اٌىجو٠ز١ه 

 ( water cooled reflux condenser)اٌغ١ٍبْ ثبٌلٚهق ٠ٚفًٚ اٍزقلاَ 

 ١coarse acidغ اٌؼ١ٕخ ػٍٝ اٌغلهاْ فلاي ٚهق رو١ّؼ ِٓ ٔٛع ٠وّؼ اٌّؾٍٛي ِغ افن عّ .3

washed, hardened filter paper  ِضجزخ ػٍٝ لّغ .. ٠ّٚىٓ الاٍزؼبٙخ ػٓ ٘نا اٌٛهق فٟ ؽبٌخ
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فٍٛ ِبء اٌغًَ ِٓ ِٓ .. صُ رغًَ اٌؼ١ٕخ ثبٌّبء اٌّغٍٟ ٌؾ١ٓ اٌزأول  Muslinػلَ رٛفوٖ ث١َٕظ لطٕٟ 

 ًّٛ أٚ اٞ ك١ًٌ ِٕبٍت .اٌؾبِ٘ ثبٍزقلاَ ٚهق اٌٍز

 0,313ًِ ٚروو١ي  200رإفن اٌؼ١ٕخ اٌّغٌَٛخ ثللخ ، ١ٌزُ غ١ٍٙب ثّؾٍٛي ١٘لهٚو١َل اٌٖٛك٠َٛ ؽغُ  .4

 waterكل١مخ ِغ اٌزؾو٠ه . )٠ّىٓ اعواء ػ١ٍّخ  اٌغٍٟ ثبٌلٚهق ٠ٚفًٚ اٍزقلاَ  30ػ١بهٞ ٌّلح 

cooled reflux condenser   

 ّٕبٍت أٚ اٍزقلاَ اٌمّبُ .٠وّؼ اٌّؾٍٛي فلاي ٚهق اٌزو١ّؼ اٌ .5

% ٚصلاس ِواد ثبٌّبء اٌؾبه )وً ِوح 1,25ًِ ِٓ ؽبِ٘ اٌىجو٠ز١ه اٌّغٍٟ  ٠25غًَ اٌواٍت ثـ  .6

ًِ وؾٛي ) ِلاؽظخ : ر١ْو ثؼ٘ اٌّٖبكه اٌٝ ٙوٚهح اٌغًَ صلاس  15ًِ ( صُ اٌغًَ ثـ  50ثؾغُ 

اْ مٌه ٠ؼزّل ػٍٝ َٔجخ ٚٔٛػ١خ ٚاػزمل ٌُ رْو ِٖبكه افوٜ ا١ٌٗ  ِواد ثبلا٠ضو اٌجزوٌٟٚ ، فٟ ؽ١ٓ

 اٌل٘ٓ ثبٌّبكح اٌغنائ١خ (

( . ٠W1ٕمً اٌواٍت اٌٝ عفٕخ رو١ِل ٔظ١فخ ٚعبفخ ِٚٛىٚٔخ َِجمبً ، ٠ٚمبً ٚىٔٙب ٚٚىْ اٌواٍت ِؼبً ) .7

ى١زو .. جوك فٟ اٌل١ٍٚرٍبػبد  3َ ٌّلح  105ºَ ٌّلح ٍبػز١ٓ اٚ ػٍٝ  ٠130ºغفف اٌواٍت ػٍٝ صُ 

 ( .W2اٌغفٕخ )رٛىْ اٌؼ١ٕخ ِغ ثؼل٘ب 

 ٠550ؾوق اٌواٍت إٌبرظ فٟ اٌغفٕخ ػٍٝ  .8
+
 20 º  ٌؾ١ٓ اؽزواق ع١ّغ اٌّبكح اٌىوث١ٔٛخ ) رنوو َ

 600ثؼ٘ اٌّٖبكه اٍزقلاَ 
+
 15 º  ٛىْ اٌل١َ٠ى١زو صُ ررجوك اٌغفٕخ فٟ  ٚكل١مخ (  30َ ٌّلحW3 

  -ٚرؾَت َٔجخ الا١ٌبف اٌقبَ وّب ٠ٍٟ :
 +

 

  (W2 - W1) - (W3 - W1)  

Crude Fiber = ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  X 100  

weight of sample 
 

×      ٠ّىٓ اٍزقواط َٔجخ الا١ٌبف ػٍٝ اٍبً اٌٛىْ اٌغبف ثٚوة إٌبرظ 
100   

   
     

100 - M 

 َٔجخ اٌوٛٛثخ فٟ اٌؼ١ٕخ  Mؽ١ش 
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 ػشش اىغبدطاىذسط اىؼَيٍ 

  Tannins Determinationرقذَش اىزبُّْبد

 اهَُخ اىزقذَش 

ٟ٘ اٌزٟ رؾزٛٞ ػٍٝ و١ّخ ١ٌَذ اػز١بك٠خ )ِٓ كْٚ اٌؾجٛة  Sarghumٌؼً ؽجٛة اٌنهح اٌج١ٚبء 

( ِٓ اٌّىٛٔبد اٌف١ٌٕٛ١خ ٚاٌزب١ٕٔبد ... ٚ اْ ٔٛع ٚو١ّخ اٌف١ٕٛلاد اٌّٛعٛكح رؼزّل ػٍٝ Cerealsالافوٜ 

اٌظوٚف اٌج١ئ١خ اصٕبء ٔٚظ اٌؾجخ . ئْ ثبٌلهعخ الاٌٚٝ ، ٚثلهعخ الً ػٍٝ  genotypeإٌّٜ اٌٛهاصٟ 

،  bird-resistantٚعٛك اٌّٛاك اٌف١ٌٕٛ١خ فٟ ؽجخ اٌنهح اٌج١ٚبء رؼًّ وؼبًِ ِٚبك ٙل اٌط١ٛه 

٘نٖ  ِضً ، ئلا اْ preharvest germination اٌّجىو ٚاٌؾْواد ٚاٌفطو٠بد ئٙبفخ اٌٝ الأجبد

ٚػٕل اٍزؼّبٌٙب وغناء  proharvestثؼل اٌؾٖبك  ِٓ ٚعٛك ثؼ٘ اٌّْبوً ٚاٌٍَج١بدلا رّٕغ ا١ٌّّياد 

ِضً : هثٜ ٚرو١ٍت اٌجوٚر١ٕبد ٚرم١ًٍ وفبءح اٌُٙٚ ٚاػطبء إٌىٙبد ٚالاٌٛاْ غ١و اٌّوغٛثخ .. ٚرًٖ 

١ٓ % ٍٚٛف ٔمزوػ اٌطو٠مز١ٓ الار١ز 2,8% ثّؼلي  11,8  - 0َٔجخ اٌزب١ٕٔبد فٟ الإٕبف اٌّقزٍفخ ث١ٓ  

 ٌؼ١ٍّخ اٌزمل٠و ٚاٌّمبهٔخ ث١ّٕٙب :

 

 الاٍزقلآ اٌؼٍّٟ ٌٍطو٠مخ الاٌٚٝ 

 -اٍزقلآ اٌزب١ٕٔبد فٟ اٌؼ١ٕخ ثٖٛهح رَّؼ ثّؼب٠ورٙب ِغ ِبكح اٌجوِٕغٕبد ثبٍزقلاَ ك١ًٌ ِٕبٍت : 

 اٌطو٠مخ : ) ٠فًٚ اٍزقلاَ أٛاع ِقزٍفخ ِٓ ؽجٛة اٌنهح اٌج١ٚبء لأعً اٌّمبهٔخ (

 200ُ .. رٛٙغ فٟ ئٔبء ٍؼخ ٖٔف ٌزو ٠ٚبف ٌٙب غ 25اٌؼ١ٕخ اٌّّضٍخ ثؾلٚك ه ِٓ ٠زُ ٚىْ ِملا -1

 .ًِ ِبء ِمطو 

كل١مخ ِغ رؼ٠ٛ٘ اٌّبء اٌّزجقو .. ٠جوك اٌّؾٍٛي ٠ٕٚمً  ٠45َقٓ اٌّؾٍٛي ػٍٝ ٍطؼ ٍبفٓ ثؾلٚك  -2

 اٌٝ كٚهق ؽغّٟ ٍؼخ هثغ ٌزو ٠ٚىًّ اٌؾغُ ..

 و١ّؼ اٚ اٌمطٓ .زا٠ٌوّؼ اٌّؾٍٛي ) ئْ ٌُ ٠ىٓ ٕبف١بً ( ثبٍزقلاَ ٚهق  -3

 indigo-carmineًِ ِٓ ِؾٍٛي اٌىبّف  ٠25ٛٙغ اٌّؾٍٛي اٌٖبفٟ ثأبء ٚاٍغ .. ٠ٚبف  -4

ًِ ِبء ِمطو ِغ اٌزَق١ٓ ، ثؼل رجو٠لٖ ٠ٚبف ثبٌزله٠ظ اٌٝ  200غُ ِٓ اٌّبكح فٟ  3)٠ؾٚو ثاماثخ 

 ًِ فٟ كٚهق ؽغّٟ . ٠ٚٚبف ا٠ٚبً  500ًِ ؽبِ٘ وجو٠ز١ه ِووي ٠ٚىًّ اٌؾغُ اٌٝ  25

 ًِ ِبء ِمطو .750

ِٓ اٌَؾبؽخ ِغ ٌزو( غُ ٌىً  3.161ع )٠ؾٚو ثٛىْ  0,1غٕبد اٌجٛرب١ٍَٛ ٠ٚبف ِؾٍٛي ثوِٕ -5

 اٌقٍٜ ٌؾ١ٓ رغ١و اٌٍْٛ الاىهق اٌٝ افٚو فف١ف .
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٠زُ الاٍزّواه ثاٙبفخ اٌجوِٕغٕبد رله٠غ١بً ِٓ اٌَؾبؽخ ؽزٝ اٌؾٖٛي ػٍٝ ٌْٛ إفو ثواق  -6

Bright yellow ٌَّزٍٙه ِٓ اٌجوِٕغٕبد ٘ٛ .. ِغّٛع اٌؾغُ اA . 

ًِ ِٓ اٌَّزقٍٔ اٌٖبفٟ اٌّنوٛه ٍبثمب ِغ غواَ ٚاؽل ِٓ  100رؼبك اٌزغوثخ ٚمٌه ثّيط  -7

كلبئك .. ٠زون  10أٚ اٌفؾُ إٌْٜ ِغ اٌزؾو٠ه اٌَّزّو فٟ كٚق ِغٍك ٌّلح  Charcoalاٌغبهوٛي 

 اٌق١ٍٜ ٌلاٍزمواه صُ ٠وّؼ فلاي ٚهق رو١ّؼ ِٕبٍت .

ًِ ِٓ اٌّبء .. ٠ٚزُ اٌزَؾ١ؼ ِغ  Indigo  ٚ750ًِ وبّف  25ًِ ِٓ اٌواّؼ ِغ  ٠10إفن  -8

 . Bاٌجوِٕغٕبد وبٌَبثك ٠ٚؾَت اٌؾغُ 

 

 -اٌطو٠مخ اٌضب١ٔخ :

 & Van-Burdenاٍزقلِذ ٘نٖ اٌطو٠مخ ثٕغبػ ػٍٝ الاػْبة اٌطج١خ ٚموود ِٓ لجً )

Robinson, 1981: ٟوبلار )- 

ًِ ِٓ  50ًِ . ٠ٚبف ٌٙب  100ٚرٛٙغ فٟ ل١ٕٕخ ثلاٍز١ى١خ ٍؼخ  ٍِغُ ِٓ اٌؼ١ٕخ ٠500ٛىْ  .1

 اٌّبء اٌّمطو ٚرقٍٜ ٌّلح ٍبػخ ٚاؽلح فٟ ٘ياى ١ِىب١ٔىٟ .

 ًِ ٠ٚىًّ اٌٝ اٌؼلاِخ . ٠50زُ رو١ّؼ اٌّؾٍٛي ثبٍزقلاَ كٚهق ؽغّٟ ٍؼخ  .2

 0,1) ِٛلاهٞ فٟ 0,1ًِ ِٓ وٍٛه٠ل اٌؾل٠ل٠ه  3ًِ ِٓ اٌواّؼ فٟ أجٛثخ ٠ٚقٍٜ ِؼٙب  ٠5إفن  .3

 ِٛلاهٞ فو١ٍٚب١ٔل اٌجٛرب١ٍَٛ .  HCl  ٚ0,008ػ١بهٞ ؽبِ٘ 

 كلبئك . 10ٔب١ِٛٔزو فلاي  120رمبً الاِزٖب١ٕخ ػٍٝ ٛٛي ِٛعٟ  .4

 رمبً ػٍٝ ٔفٌ اٌطٛي اٌّٛعٟ . Blankاٌؼ١ٕخ اٌٚبثطخ  .5

ٌٍؾٖٛي ػٍٝ روو١ياْ رًٖ اٌٝ  ٠Tannic acidوٍُ إٌّؾٕٝ اٌم١بٍٟ ثبٍزقلاَ ؽبِ٘ اٌزب١ٔه  .6

 عيء ثب١ٌٍّْٛ . 100
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 ػشش اىغبثغاىذسط اىؼَيٍ 

 Pigments Determinationرقذَش اىظجغبد 

 AOACاٍزقلِذ ٘نٖ اٌطو٠مخ فٟ رمل٠و اٌٖجغبد ثبٌؾٕطخ اٌقْٕخ )اٌل٠ٛهَ( ٚمٌه ؽَت اٌطو٠مخ 

14.044, 1984 .. 

 : الاعبط اىؼيٍَ

 ِن٠ت ِٕبٍت ٚل١بً اٌطٛي اٌّٛعٟ .اٍزقلآ اٌٖجغبد ثبٍزقلاَ 

 : اهَُخ اىزقذَش

ٚ٘ٛ اؽل  pastasاٌٖجغبد ِّٙخ فٟ ؽجٛة اٌؾٕطخ اٌقْٕخ وٛٔٙب رإصو ػٍٝ ٌْٛ ِٕزغبد اٌؼغبئٓ  رؼل

 -4,685( اْ روو١ي ٘نٖ اٌٖجغبد ٘ٛ ثّلٜ 2006ٌمل ٚعل اٌؼجل الله ) ِؼب١٠و إٌٛػ١خ اٌّّٙخ ف١ٙب .

 عيء ثب١ٌٍّْٛ فٟ إٕبف اٌؾٕطخ اٌقْٕخ اٌزٟ كهٍٙب .  4,995

 -اٌطو٠مخ :

 ًِ . 150غُ ِٓ ٛؾ١ٓ اٌؾٕطخ اٌقْٕخ ، رٛٙغ فٟ كٚهق مٞ ٍلاكح ٍؼخ  ٠10ٛىْ  .1

ًِ ِٓ وؾٛي اٌج١ٛربٔٛي اٌّْجغ ثبٌّبء )٠ؾٚو ثأفن و١ّخ ِٓ اٌّن٠ت فٟ لّغ  50أ١ٙف ثبٌّبٕخ  .2

، ٠ٚوط اٌق١ٍٜ ع١لاً صُ ٠َّؼ ٌٍمّغ ثبلاٍزمواه ٌّؼوفخ فًٖ ٠ٚٚبف ٌٗ و١ّخ ل١ٍٍخ ِٓ اٌّبء اٌّمطو 

ً٘ ٠ٛعل ِبء ِفٖٛي ، ٚ٘ىنا رىوه اٌؼ١ٍّخ ٌؾ١ٓ أفٖبي اٌّبء اٌّٚبف ٚ٘ٛ ٠ؼٕٟ رْجغ اٌّن٠ت 

 ثبٌّبء ( .

 ٠غٍك اٌلٚهق ٠ٚوط ثْلح ٌّلح كل١مخ )ثؼ١لاً ػٓ ٙٛء اٌٌّْ( . .3

 cm folded whatman No.1 ٠12.5وط اٌلٚهق ِوح افوٜ ٠ٚوّؼ ِٓ فلاي ٚهق رو١ّؼ  .4

 ٔبِٔٛزو . 435,8ٍُ ػٍٝ  ٠1غّغ اٌواّؼ ١ٌمبً ثق١ٍخ ماد لطو  .5

 -٠َزقوط روو١ي اٌٖجغبد ٚمٌه ثبٍزقلاَ اٌمبْٔٛ : .6

C  = 5 X A / bk  

 ؽ١ش :

A  الاِزٖب١ٕخ = 

C  ْٛروو١ي اٌٖجغخ ػٍٝ اٍبً وبهٚر١ٓ عيء ثب١ٌٍّ = 

b  ٍّه اٌق١ٍخ = 

k  =0,16632    صبثذ 

 . ٠ٚBlankَزؼًّ اٌج١ٛربٔٛي ثّفوكٖ وؼ١ٕخ ٙبثطخ 
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 ػشش اىثبٍِىذسط اىؼَيٍ ا

  Characteristics RiceSome ofاىشص ثؼغ طفبد 

أٚ اٌقْٓ أٚ اٌوى  Row Riceأٚ اٌوى اٌقبَ  ٠Rough riceْبه اٌٝ اٌوى اٌقبَ فٟ اٌؼواق ثبٌٍْت 

اٌّْؼو .. ٚ ٠ُٖٕف اٌوى رغبه٠بً اٍزٕبكاً اٌٝ ّىً اٌؾجٛة اٌٝ ِغّٛػخ الإٕبف ا١ٌبثب١ٔخ ٚرزٖف 

ِٚغّٛػخ الإٕبف إٌٙل٠خ ٚرىْٛ  2,0 -1,4ثمٖو اٌؾجخ ثؾ١ش ٠ىْٛ ِؼلي اٌطٛي اٌٝ اٌؼوٗ ث١ٓ 

( ثؼ٘ ِٓ إٕبف 22ىً )، ٠ٚٛٙؼ اٌْ  3,5 - 3ثنٚه٘ب ٠ٍٛٛخ ِٚؼلي ٛٛي اٌؾجخ اٌٝ ػوٙٙب ث١ٓ 

 اٌوى .

 اٌغيء اٌؼٍّٟ :

 -رؼوٗ ِغّٛػخ ِٓ إٕٔبف اٌوى ٚرلهً ػ١ٍٙب اٌٖفبد اٌزب١ٌخ :

 أٚلاً: ل١بً أثؼبك اٌؾجٛة :

ِؼلي اٌطٛي ٚاٌؼوٗ ٌّغّٛػخ ِٓ اٌؾجٛة فزىْٛ اٌؾجٛة ل١ٖوح اما وبْ ِؼلي اٌطٛي ألً ٠مبً 

اما وبْ ِؼلي  Extraٚرىْٛ ماد ٛٛي ىائل  7,5 - 6,6ٚرىْٛ ٠ٍٛٛخ : اما وبْ ِؼلي اٌطٛي  5,2ِٓ 

 .  6,6 - 5,2ٚرىْٛ ِزٍٛطخ اٌطٛي اما وبْ اٌّؼلي ث١ٓ  7,5اٌطٛي اوضو ِٓ 

 جخ : صب١ٔبً : ل١بً ّىً اٌؾ

 3ِؼلي اٌؼوٗ .. فزىْٛ اٌؾجٛة هف١ؼخ اما وبٔذ إٌَجخ أػٍٝ ِٓ  \٠ٚىْٛ ثم١بً ِؼلي اٌطٛي 

 . 2، ٚرىْٛ َِزل٠وح اما وبٔذ إٌَجخ ألً ِٓ  3 - 2ٚرىْٛ ِّزٍئخ اما وبٔذ إٌَجخ ث١ٓ 

 صبٌضبً : ل١بً ٚىْ اٌؾجٛة :

جنٚه فبما وبْ ٚىْ اٌف ؽجخ اوجو ، أٚ رَزقلَ اعٙيح ػل اٌ 4× ؽجخ ٚٙوثٙب  250ٚمٌه ثم١بً ٚىْ 

 . 22الً ِٓ  ، ٚرؼل غ١و صم١ٍخ اما وبٔذ 28 - 22فٟٙ صم١ٍخ ٚرىْٛ ِزٍٛطخ اما وبْ اٌٛىْ ث١ٓ  28ِٓ 

 Gel consistencyهاثؼبً : ٔٛػ١خ لٛاَ اٌٙلاَ 

 ٠زُ ٛؾٓ ؽجٛة اٌوى . (1)

 ػ١بهٞ . 0.2ًِ ١٘لهٚو١َل اٌجٛرب١ٍَٛ  2غُ ِٓ ٛؾ١ٓ اٌوى ِغ  ٠100قٍُٜ  (2)

 ( ٍُِ أٚ ِب ٠ْبثٙٙب .100×٠13َزقلَ ٌنٌه اٌغوٗ أجٛثخ افزجبه فبٕخ اثؼبك٘ب ) (3)
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٠مبً ٛٛي اٌٙلاَ اٌّزىْٛ فٟ رٍه الأجٛثخ ثؼل ٚٙؼٙب ػّٛك٠بً ٌّلح ٍبػخ .. ٚرىْٛ اٌؾجٛة ماد  (4)

اما وبْ ٌٛٛٗ  Mediumٍُِ ، ٚرىْٛ ماد لٛاَ ِزٍٜٛ  100 - 61اما وبْ ٌٛٛٗ  Softلٛاَ ٛوٞ 

 ٍُِ . 40 - 26اما وبْ ٌٛٛٗ ث١ٓ  Hardٍُِ ٚرىْٛ ماد لٛاَ ٍٕت  100 - 41ث١ٓ 

 

 

 اطْبف اىشص( ٍدَىػخ ٍِ ثؼغ 22شنو )
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