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 دراسة الاحياء المجهرية في اللحوم الحمراء

روتين بة بسن ىعل نسبة الرطوبة فيه واحتوائه تفاعرلايعد اللحم وسط غذائي مثالي للعديد من المايكروبات 

فان الدالة ذلك ك .لاحموا دنايدراتيىة ومعىهاربوكة و نتروجيني لاضافة الى احتوائه على مركباتباة عالي

ي ف وب بهاغر مرالتي تسبب تغيرات حيويىة غيصوصا المجهرية خ البكتريا لنمىو ملائمةومناسىبة الحامضية 

 .لكلا نوعيه غير المقطع والمفروم اللحم

 :المواد وطريقة العمل 

 التلوث السطحي للحوم: تقدير اولا 

ثم تحضن  blood agarوتزرع بطريقة التخطيط على وسط  swabة باستخدام العينة بطريقة المسحتاخذ 

 ساعة. 48-24م لمدة  °37ق بدرجة الاطبا

 تقدير العدد الكلي في اللحوم ثانيا:

وتجرى عليه سلسلة من  ول الى مستحلب حمل من الماء المقطر فيت 90غم من اللحم ويضاف له  10يؤخذ 

 :على الاطباق  5-10و  4-10عادة مل من احدى التخافيف  0.1التخافيف بعد ذلك يتم زرع 

  E. coliللتحري عن وجود بكتريا كار اماكونكي وسط  .1

2. Nutrient agar الكليثيم لتقدير عدد الجرا وذلك 

3. Mannitol sault agar  بكترياللتحري عن وجود S. aureus   

 ساعة. 48-24م لمدة ° 37جميع الاطباق بدرجة حرارة تحضن 

 


