
 المحاضرة السادسة 

 عزل وتنمٌة الأحٌاء المجهرٌة 

تنتشر الأحٌاء المجهرٌة فً طبٌعة بصورة واسعة جداً وتوجد فً اماكن مختلفة منها، مثلاً 

بالماء والهواء وعلى سطوح الاشجار وفً النباتات واجسام الحٌوانات وجسم الانسان وفً 

الٌنابٌع الحارة وفً المناجم على الرغم من تواجد الابخرة والغازات السامة الا انها تستطٌع 

 .النمو فً هذه البٌئات

 كٌف ٌمكن عزل الاحٌاء من تلك المصادر؟

ٌمكن عزل الاحٌاء المجهرٌة الموجودة بالهواء وذلك بتحضٌر طبق ٌحتوي على وسط غذائً 

 دقائق ، بعد ذلك نغلق الطبق 10- 5مناسب ونفتح الطبق فً احد جوانب المختبر ونتركه لمدة 

بعدها نلاحظ نمو المستعمرات .  ساعة 24 مْ لمدة 37وٌوضع بالحاضنة بدرجة حرارة 

 .البكتٌرٌة والأحٌاء المجهرٌة 

جسم الأنسان ، الشعر ، البلعوم ، الفم  ،  )بٌنما ٌمكن ان نعزل من مناطق أخرى مختلفة مثلاً 

 وهً عبارة عن swabنستخدم وسط غذائً معقم ونستعٌن ب  (الخ ..... الأسنان ، الصدرٌة 

قضٌب خشبً ٌحمل فً نهاٌتٌه قطعة من القطن ، نضع السواب على الجزء المراد عزل  

الأحٌاء المجهرٌة منه وٌخطط على الوسط ونوزعه ، ثم نضع الطبق بالحاضنة بصورة مقلوبة  

 .مْ 37 ساعة وبدرجة حرارة 24لمدة لمدة 

 :طرق عزل وتنقٌة الاحٌاء المجهرٌة

توجد الاحٌاء المجهرٌة فً الطبٌعة بصورة مختلفة فعند عزل هذه الاحٌاء من الهواء نحصل 

على انواع واجناس مختلفة منها وٌطلق على هذا النوع من المزارع بالمزارع المختلطة 

mixedculture   وهً المزارع الحاوٌة على انواع مختلفة من الاحٌاء المجهرٌة ، وللحصول 

وهً المزرعة الحاوٌة على نوع واحد فقط من الاحٌاء ) pure cultureعلى مزرعة نقٌة 

  .(المجهرٌة 

 :طرق الزرع والعزل البكتٌري

 Streak plating  تخطٌط الأطباق- 1

أو  Loop  الزرع ذات العقدةأبرهعندما نضع المزارع البكتٌرٌة علً سطح الأجار بواسطة 



 . إن هذا ٌسمً تخطٌطا ًان منحنٌة الطرف

 بدقة وإن نتائج ممتازة إذا أجرٌت لتعطًٌمكن عمل الأطباق المخطوطة بأكثر من طرٌقة 

 معلق البكترٌا المركز علً مستعمرات منفصلة منالأطباق المخطوطة هو الحصول  من الهدف

تماما وعند التلقٌح فإن الخلاٌا الكثٌرة المتزاحمة الموجودة فً بداٌة التخطٌط تكون مستعمرات 

  .أقل فأقلتصبح  هاً قرٌبة جدا من بعضها ولكن باستمرار التخطٌط فإن أعداد

 : طرٌقة التخطٌط الأولً

 .  ثانٌة30-20 فً اللهب حتى الاحمرار ثم أتركها لتبرد اللوبعقم - 1

الخاص . طبق آخر الى المستعمرةزرعها وانقل فً المزرعة السائلة المراد اللوبأغمس -2

 .بالزرع والمحتوي على الوسط الزرعً الصلب 

 ملامسا سطح اتجاهك فً لوبأبدأ بالتخطٌط بادئا من الجهة البعٌدة عنك فً الطبق ثم سر بال- 3

الأجار ذهابا وإٌابا من حافة الً حافة مكونا خطوطا متوازٌة تبعد عن بعضها حوالً نصف 

 .سنتٌمتر

 درجة واستمر فً التخطٌط متجها الً 180عندما تصل الً منتصف الطبق لف الطبق -4

 . مع حافة الطبقلوبالجهة البعٌدة عنك هذا التغٌر فً الاتجاه لتجنب تعارض ال

 .غط الطبق بغطائه الممسوك بٌدك الأخرى- 5

 . ساعة24حضن الطبق فً درجة الحرارة المطلوبة لمدة -6

 : طرٌقة التخطٌط الثانً

 ثانٌة ومن ثم اعمل خطٌن أو 30-20برد ي فً اللهب حتى الاحمرار ثم أتركه لاللوبعقم - 1

 .ثلاثة أو أربعه خطوط متوازٌة

 .عقم مرة أخري باللهب ثم أعمل خطوط عمودٌة علً الخطوط الأولً-2

 .عقم وكرر العملٌة وبهذا أنك تحقق نفس النتٌجة الطرٌقة الأولً وهً تخفٌف المزرعة- 3

 .غط الطبق بغطائه الممسوك بٌدك الأخرى-4

. ساعة24حضن الطبق فً درجة الحرارة المطلوبة لمدة - 5



 

ٌجب تحضٌن الأطباق وهً مقلوبة والغرض من ذلك تجنب تكاثف الماء علً الغطاء من 

الداخل ثم سقوطه علً المجامٌع البكتٌرٌة النامٌة فٌسبب انتشارها وتداخلها مما ٌصعب عملٌة 

 .الفصل فً أشكال المستعمرات

  Spread methodطرٌقة النشر - 2

ٌستخدم فً هذه الطرٌقة الاوساط الصلبة اذ ٌحضر الوسط الغذائً الصلب وٌعقم بعدها ٌصب 

 0.1فً اطباق بتري وبعد ان تتصلب ثم ٌؤخذ اما بواسطة الماصة المعقمة او الماٌكروباٌبٌت 

كالحلٌب السائل ومٌاه المستنقعات او  )مل من المزرعة السائلة الحاوٌة على معلقات بكتٌرٌة 

فً وسط طبق بتري وبواسطة الناشر الزجاجً نبدأ بنشر المعلق  (الخ ..... ماء الحنفٌة 

 24مْ ولمدة 37البكتٌري فً جمٌع اتجاهات الطبق بعدها ٌوضع الطبق بالحاضنة بدرجة حرارة 

ساعة بعدها ٌلاحظ نمو المستعمرات المختلفة بالأشكال والالوان الخاصة وبالتالً ممكن عدها 

 .وتشخٌصها

  Slant method:طرٌقة الزرع على السطح المائل-3

Slant: عبارة عن انبوبة اختبار تحتوي على وسط غذائً متصلب بصورة مائلة وتستعمل هذه

الطرٌقة لعزل وحفظ المزارع البكتٌرٌة ، وان تصلب الوسط الغذائً بصورة مائلة بالأنبوبة 

وٌتم تحضٌر . ٌعطً مساحة اكبر لنمو البكترٌا علٌه وٌسهل تلقٌح الوسط بالأحٌاء المجهرٌة



السلانت بتهٌئة وسط غذائً مناسب وصبه فً انبوبة اختبار ثم نضع الانبوبة بصورة مائلة الى 

ان ٌتصلب الوسط بعدها ٌعقم اللوب بالحرارة وٌؤخذ بواسطته قطرة من المحلول المحتوي على 

البكترٌا المراد فحصها وتنشر القطرة بشكل حلزونً على سطح الوسط المائل باستخدام اللوب 

 . ساعة وٌلاحظ النمو علٌها 48-24مْ لمدة 37وتحضن الانبوبة بدرجة 

  Pour method طرٌقة الصب -4

تستعمل هذه الطرٌقة للحصول على مزرعة نقٌة من مزرعة نامٌة علٌها انواع مختلفة من 

الاحٌاء المجهرٌة وتختلف هذه الطرٌقة بنقل الاحٌاء المجهرٌة الى الوسط الغذائً وهو بحالته 

 :السائلة قبل ان ٌتصلب وكما بالخطوات التالٌة

ٌحضر الوسط الغذائً وٌعقم بعدها ٌوزع الوسط فً انابٌب اختبار بعد ترقٌمها كل انبوبة -1

  مل من الوسط الغذائً 15-12تحتوي على 

ٌعقم اللوب وننقل بواسطته قطرتٌن من محلول ٌحتوي على البكترٌا المراد فحصها الى انبوبة -2

 ( . 1 )الاختبار رقم 

( 2)الى الانبوبة رقم  (1)وننقل بواسطته قطرتٌن من الانبوبة رقم . نعقم اللوب مرة ثانٌة-3

 ونرجها 

 (3)الانبوبة رقم  (2)نكرر العملٌة بنقل قطرتٌن من الانبوبة رقم -4

 controlبدون تلقٌح ونستعملها للمقارنة  (4)تترك الانبوبة رقم -5

نسكب محتوٌات كل انبوبة اختٌار فً طبق بتري معقم ونتركها حتى تتصلب الوسط الغذائً -6

وهو فً انبوبة الاختبار ٌجب اجراء خطوات العمل اعلاه بصورة سرٌعة كما ٌمكن سكب 

 .الوسط الغذائً فً الطبق مباشرة بعد نقل القطرات فً كل خطوة

  ساعة وبعدها نلاحظ النمو 24مْ لمدة 37نحضن الاطباق على حرارة -7

اثناء عملٌة التخطٌط على الوسط الصلب سواء فً الطبق أو على السلانت ٌجب : ملاحظة

 .تخدٌش سطح الوسط الغذائً عدم مراعاة

 


