
 المحاضرة الثانية

  :culture media (الغذائية  )الاوساط الزرعية  

وهً تلك البٌئة التً تستعمل لتنمٌة الأحٌاء المجهرٌة المختلفة فً المختبر وهً تحتوي على 

جمٌع المكونات الضرورٌة لنمو الكائن الحً المجهري ، وعند تحضٌر الوسط الغذائً ٌجب 

الرطوبة ، الضغط الاوزموزي ، رقم الحموضة ،  )تهٌئة كل العوامل الضرورٌة للنمو كتوفٌر

 (الشد السطحً ، الاكسدة والاختزال، والتأكد من خلوه من المواد المانعة لنمو الاحٌاء المجهرٌة

ومهما اختلفت هذه الاوساط بالتركٌب فلا بد من احتوائها على مصادر غذائٌة رئٌسٌة مثل 

 .الكاربون والنٌتروجٌن والمعادن وعوامل النمو كالفٌتامٌنات و العوامل المساعدة الاخرى 

 :تقسم الاوساط من حيث محتواها الى 

  Natural culture :الأوساط الطبيعية - 1

فضلات الخبز ، فضلات  )وهً تلك الاوساط التً تكون مجهولة التركٌب والتركٌز مثل 

  (الفاكهة ، البطاطا ، الدم 

  Synthetic or Chemical media : والكيميائية أالاوساط الصناعية- 2

وهً تلك الاوساط التً تتكون مكوناتها من عدة مواد وبتراكٌز معٌنة ومعلومة  مثل 

MacConkey agar   و Lactose broth  

وتعد هذه الاوساط بٌئات غنٌة وجٌدة لزراعة مدى واسع من  الاحٌاء المجهرٌة الاخرى ،وهً 

وان مكوناتها اغلبها مواد عضوٌة أولٌة مختلفة . تكون اما بحالة صلبة او شبه صلبة او سائلة 

وٌكون مصدرها اما حٌوانً او نباتً أو من الأحٌاء المجهرٌة أو مواد كٌمٌائٌة ، ومن المواد 

 :التً تدخل فً تصنٌع هذه الاوساط

 ، الببتون   Yeast extract ، مستخلص الخمٌرة   Beef extractمستخلص لحم البقر 

Peptone 

 Semi- synthetic media: الأوساط شبه الصلبة - 3

وهً تلك الاوساط التً تكون بعض مكوناتها معلومة التركٌب والتركٌز وبعضها الاخر مجهولة 

  Potato dextrose agar التركٌب والتركٌز ومثال علٌها 

 :تقسم الاوساط حسب وظيفتها اوعملها الى 

  Selective media : الاوساط الانتقائية- 1

وهً تلك الاوساط التً تسمح بنمو انواع من الاحٌاء المجهرٌة ولا تسمح بنمو انواع اخرى و 

ذلك نتٌجة لاضافة بعض المواد للوسط الغذائً مثل الأصباغ ومن الامثلة علٌها وسط 

(MacConkey agar )  الذي ٌسمح بنمو البكترٌا السالبة لصبغة كرام ولا ٌسمح بنمو البكترٌا

 . الموجبة لصبغة كرام 

 



 Differential media: الاوساط التفريقية - 2

وهً الاوساط التً ٌمكن من خلالها تمٌٌز الأنواع البكتٌرٌة النامٌة على الطبق نفسه 

 Blood agar baseمثل

دم بشري أو حٌوانً وبهذا الوسط نستطٌع التمٌٌز بٌن  % 7-5اذ ٌضاف الى هذا الوسط 

وغٌر المحللة  ، اذ ان البكترٌا التً لها قدرة على تحلٌل  Hemolytic البكترٌا المحللة للدم 

كرٌات الدم تكون مناطق رائقة حول مستعمراتها ، فً حٌن نجد البكترٌا غٌر المحللة لا تكون 

 .مثل هذه المناطق الرائقة 

 Numeration media : اوساط العد - 3

وهً الاوساط التً تحتوي على كافة المتطلبات الغذائٌة الضرورٌة لنمو اكبر عدد من الأنواع 

  .  Nutrient agarالبكتٌرٌة أو الاحٌاء المجهرٌة الاخرى لغرض عدها ومثال  علٌه وسط 

 Enrichment media: اوساط الاغناء - 4

هً تلك الاوساط التً تسمح للبكترٌا بالنمو بعد اضافة بعض العناصر التً لا تستطٌع البكترٌا 

تصنٌعها اذ هناك بعض البكترٌا لا ٌمكنها القٌام بانتاج الفٌتامٌنات والمركبات الضرورٌة 

االأخرى ، وبنفس الوقت لا تستطٌع الاستغناء عنها لتنمو لذا ٌجب اضافتها للاوساط لكونها 

 .ضرورٌة لنمو الاحٌاء المجهرٌة 

 Maintenance media: اوساط الحفظ  والادامة - 5

وهً الاوساط التً تسمح للبكترٌا بالنمو بصورة بطٌئة وذلك لتتمكن من حفظها لاطول مدة 

 . ممكنة 

 media  Characterization :اوساط التشخيص - 6

تستخدم هذه الاوساط للكشف عن خواص معٌنة فً البكترٌا وتحدٌد نوع الناتج كان ٌكون غاز 

 .او تغٌٌر لون البٌئة  وغٌرها 

  Isolation media: اوساط العزل - 7

 .وهً اوساط  زرعٌة تحتوي على جمٌع المكونات الضرورٌة لنمو الاحٌاء المجهرٌة 

 :تقسم الاوساط حسب القوام 

  Liquid: الاوساط السائلة - 1

وهً تلك الأوساط الناتجة من اذابة مكونات الغذاء فً الماء المقطر وتعبأ هذه الاوساط فً 

 . انابٌب الأختبار والدوارق الزجاجٌة 

  Solid: الاوساط الصلبة - 2

وهً نفسها الاوساط السائلة لكن ٌضاف لها بعض المواد المصلبة كالجٌلاتٌن والاكار 

 المستخرج من الطحالب  الحمراء الموجودة فً اعماق البحار وخاصة التابع لجنس 



Geledium واهمٌة الاوساط الصلبة للحصول على نمو سطحً للبكترٌا ولمشاهدة اشكال

 .وصفات المستعمرات والحصول على مستعمرات مفردة ونقٌة 

 :من اهم فوائد الاكار هو امتلاكه عدة ممٌزات منها 

  مْ 45-42 مْ ولا ٌتصلب الا بدرجة حرارة اقل من 96ٌذوب الاكار بدرجة حرارة أعلى من - 1

 لكً ٌكون شبه صلب  % 2-1للوسط لغرض تصلبه وبنسبة  % 15ٌضاف الاكار بنسبة - 2

 ٌستخدم الوسط الصلب فً عزل المستعمرات البكتٌرٌة - 3

 ٌمكن اذابة الاكار بوضعه فً ماء مغلً لكً ٌذوب ولكً ٌتصلب ٌوضع فً ماء بارد 

 طريقة تحضير الاوساط الغذائية 

توزن مكونات الوسط  بدقة وتذاب فً حجم معٌن من  الماء المقطر الموجود فً دورق - 1

 conical flask مخروطً 

 مْ لاذابة الاكار والحصول على خلٌط 96ٌوضع الدورق فً حمام مائً بدرجة حرارة - 2

 متجانس 

  خاص به واغلب البكترٌا ٌكون pHحٌث لكل وسط  PH meter باستخدام جهاز pHٌعدل - 3

 4.5 – 3.5 الحامضً pH وفً  حالة الخمائر والاعفان فٌكون ال 7 متعادل pHال 

 ٌعقم الوسط الغذائً بالاوتوكلٌف- 4

 دقٌقة ٌبرد الوسط الزرعً وذلك بوضعه فً 20-15بعد انتهاء عملٌة التعقٌم التً تستغرق - 5

 م ْ فما فوق وذلك لمنع تصلبه 45حمام مائً بدرجة حرارة 

 ٌصب هذا الوسط فً اطباق بتري وٌترك لٌتصلب او ٌحفظ بالثلاجة لحٌن استخدامه - 6

 

 

 


