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 الفحص الحسي للأسماك  
 .(NH3)غير الطازج له رائحة قوية نفاذة تشبه رائحة النشادر السمك  الرائحة : – 1
القشور : يجب ان تكون لامعة غير سهلة الانفصال عن الجلد إذا ما دعكت بالأصابع في اتجاه معاكس   – 2

 وغير لزجة.

ها خفيفاً باليد ولا تحدث حفرة في الجسم وإذا صلابة انسجة السمك : تمتاز بالتماسك عند الضغط علي – 3

 حدثت يرتد الجسم ثانياً.

 العيون : يجب ان تكون لامعة براقة زجاجية غير غائرة – 4

الخياشيم : حمراء طبيعية لا تكون رائحتها كريهة ولونها متجانس ولا توجد عليها خطوط بنية اللون   – 5

 كما في حالة الأسماك المضادة بالمبيدات.

عند وضع السمك في الماء فان السمك الطازج يهبط الى القاع بينما السمك الفاسد يطفو الى الأعلى  – 6

 وكذلك يحدث الطفو في الاسماك المضادة بالمبيدات.

 لى الى الاسفل.يتديلها لا يقسط أو كة الطازجة من رأسها افقياً فأن ذعند أمساك السم  – 7

يلاحظ اي نزيف دموي بها اما السمك الفاسد يشاهد نزيف عند القطع سائل عند قطع السمك الطازج لا   – 8

 لون احمر داكن ذا رائحة كريهة.

 البشري    للاستهلاكمظاهرة الأسماك التالفة غير الصالحة  
 تتغير رائحة السمك الى رائحة النشادر غير المقبولة. -1

 أنفجار بطن السمك وخروج الأحشاء. -2

 ة عن العظم بسهولة مع وجود لون بشبه صدى الحديد.أنفصال لحم السمك -3

 يحصل تلون في لحم السمكة على أمتداد السلسلة العظمية باللون الأحمر. -4

 ويفضل تقليل تداول الأسماك في أشهر الصيف حيث يفسد بسرعة بسبب أرتفاع درجة الحرارة.     

 طرق غش السمك
 .طازجة بأخرىخلط الاسماك التالفة  -1

 ع عيون السمك خاصة ذو الحجم الكبير.نز -2

 باللون الاحمر شبيه باللون الطبيعي لها. الخياشيمتلوين  -3

 .خلط السمك بالثلج المجروش حيث يخفض من رائحتها واخفاء مظاهر الفساد -4
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 حياناً تدهن الاسماك بمادة مخاطية لزجة أ -5

 في طبقات  سماك مجمدةلاسماك التالفة وبيعها على هيئة أتجميد ا -6

اضحافة أمحلا  أو  الالحوان غيحر المرغوبحة ازج بكميات كبيرة من ملح  الطعحالإ فخفحاءرش السمك غير الط -7

 سماك رطبة ومحتفظة بالماء.الفوسفات يجعل الأ

 Packaging and Ancillary Materialsمواد التعبئة والحفظ  
وتغيحر حالتحه الكيميائيحة والتلحف سحاد من التعبئة هحو المحافظحة علحى المنتحوج محن الفالرئيسي الغرض 

 صح ختيحار الأن الأشكل جحذا،  كمحا أب فظهارهالجيدة المحافظة على النوعية وكذلك لتسهيل النقل والخزن و

أن أختيحار نحوع  سحماك بصحورة مناسحبة وتححت ظحروز الخحزن المثاليحة.للعبوة يسحاعد علحى حفحظ منتجحات الأ

ق المنتجحات المعلبحة ن يكحون غلحيجحب أ. المنتحوج ومحدة المخحزن العبوات وطريقة التعبئة تعتمحد علحى خحوا 

ن أن تكون خفيفة الوزن وقويحة ومقاومحة للححرارة ولاتتحأثر بمحا تحتويحه محن منتجحات  ويمكحن محكماً ويجب أ

عبحارة عحن أو  عميقحةأو  حجحالإ مقسحمةالسمكية عبارة عن علب مختلفحة الأشحكال والأ تكون حاويات المنتجات

 .و أكياس بلاستيكيةأ قناني زجاجية

 المعدنية  العلب   – 1
من الفولاذ الذي يحتحوي علحى  الذي يمكن الحصول عليهتصنع من الصفي  الرقيق المطلي بالقصدير 

% سحليكون  0.03% فسفور وأقحل محن  0.09ت وأقل من يرب% ك 0.05قل من % كاربون وأ 0.17قل من أ

لا إ (البحاردأو  ة الفولاذية )صفي  العلب بالطي الحارل على الصفيح% منغنيز   يمكن الحصو 0.5  قل منوأ

سحتعمال الطريقحة أن الطي بالحالة الأخيحرة أفضحل محن الأولحى  تطلحى الألحوا  المحضحرة بصحورة جيحدة أمحا بأ

 حيحث الطريقة الكهربائية ويكون الطلاء المتجانس والمتماثل السمك عاملاً محدداً في منحع الصحدأأو  الحرارية

لطحلاء دوراً فحي حمايحة المحتويحات الغذائيحة إذ أن وجحود شحق فحي الطحلاء يقلحل محن خحزن العلبحة تلعب سلامة ا

 المعرض للشق وبالتالي حدوث تفاعل كيميائي وأكسدة.

نها لا تحثثر علحى محتويحات العلبحة فالعجينحة التحي حالإ المستعملة بأيجب التأكد في العلب من عجينة الل

 تستعمل مع الأغذية الدهنيحة لأنحه يقحود الحى تكحون الأسحوداد الكبريتحي  تحتوي على أوكسيد الحديد يجب أن لا

فححي بعححض العلححب تسححتعمل عجينححة للحححالإ مححن المطححاط أو عجينححة الأمونيححا المائيححة )مححزيج مححن الامونيححا وراتححنج 

 .مايكروميتر 3.5 – 2.5ن يكون سمك الصفيحة بين ويجب أ لالأشجار( وهي أفضل ولا تحدث تآك

 نيوملمالأعلب    – 2
توصيل الحرارة تجعله ستثنائية وخوا  طية الجيدة وقابليته الممتازة على ن خفة وزن الألمنيولإ الأأ

عتيادي ويتأثر بالعطب العلب العميقة  من ناحية ثانية أنه لا يستجيب الى اللحالإ الأ داً في صناعةمادة مهمة ج
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ذا عوملحت إمحا ا  في تعليب المنتجات السمكية أنجلمنيولإ بوتستعمل علب الأ والمحاليل الحامضية. الميكانيكي

 ن يرش سط  العلبة الداخلي بطلاء مقاولإ للحوامض.ية فيجب أحامضأو  سماك بمحاليل ملحيةالأ

 القناني الزجاجية  -3
تعد القناني الزجاجية من طرق التعليب التي لاتتأثر فيها المادة الغذائية كما أن القناني الزجاجية توفر 

لأكثحر محن محرة واححدة  أمحا محن ن تسحتعمل حاجة الى فت  الحاوية  كما يمكحن أاهدة المنتوج دون المكانية مشأ

 طحول عنحد التسحخينلزجاجيحة تكحون ثقيلحة الحوزن وأقحل جاذبيحة وتسحتغرق وقحت أخرى فأن القنحاني االناحية الأ

ن الأغطيحة فيهحا مفاجئ فحي درجحة الححرارة وتكحو ذا تعرضت الى تغيروتكسر بسهولة عند الصدمات وحتى أ

 حكاماً.أقل أ

بالمقحاييس عيحة الزجحاج ونفحي ن تلزجاج المقاولإ للحرارة ويجحب أمن االتعليب الزجاجية قناني تصنع 

تطلى أسط  القناني الزجاجية قبل تصلب الزجاج بطبقة رقيقة جداً شفافة من السليكون لتكسحبها قحوة النوعية  

للححرارة تسحتعمل المحواد المقاومحة  تعليب حسب الحجحولإ القياسحية.أكبر. وتصنع القناني الزجاجية في معامل ال

والصححلبة بنجححا  فححي عمححل الأغطيححة الشححفافة لأجسححالإ العلححب ولغححرض غلقهححا تححدخل حلقححة مطاطيححة فححي أخححدود 

كغحم علحى  150قحل علحى الغطحاء وكغحم علحى الأ 300ن تتحمل القنحاني الزجاجيحة ثقحلاً يعحادل الغطاء  ويجب أ

  .قلخلي يعادل خمسة ضغوط جوية على الأوضغط دا قل على الجدرانالأ

 البراميل - 4
ن تكححون علححى وقححد تكححون مصححنوعة مححن الخشححب ويمكححن أيعبححأ السححمك المملحح  والبيححوض فححي براميححل 

نوعين منها ما يخصص للمواد الرطبة مع المحلول الملحي ومنها يخصص للمواد الجافة بدون مل  وتتحراو  

 (تصنع البراميحل للسحمك محن الخشحب الصحلب الناضحج والسحليم )خشحب الزيتحون  لتر 300 -15سعتها ما بين 

ى المنححتج ومححن رائحححة الححأو  ي نكهححةيجححب أن لا يضححيف الخشححب أ  ومححن الخشححب الهححو )التححوت والصححنوبر(

ة ن يحتوي على نسبة كافيحة محن الرطوبحشد كما أنه يجب أأو  ن يمتلك الخشب قوة ضغطالعوامل المهمة هو أ

الأصحلي الحذي نتبحاه الحى عيحو، الخشحب ويجحب الأ  سحهل عرضحة للكسحرجحاز يجعحل البرميحل ألأن الخشب ال

، وقحد تعحالج بعحض الححالات مثحل غلحق الثقحوتمحوج  كوجود الثقو، والصدع والحتعفن وال منه البراميليصنع 

 ما الشقوق فتملأ بمادة سريعة التصلب وغير نافذة للمحلول الملحي.بحشوة تثبيت بصمغ مقاولإ للماء أ

  الصناديق - 5
المعلبحة  هنحاك و سماك المبحردة والمجمحدة والمدخنحة والمجففحةمل الصناديق الخشبية في تعبئة الأتستع

 : نواع من الصناديقثلاثة أ
 .كغم( 25دنى للأثقال الخفيفة )الحد الأ  – 1

 .كغم(  75 -25ة )ثقال المتوسطالأ  – 2

 .كغم(100كثر من الأثقال الكبيرة )أ  – 3
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 مداولة المنتجات السمكية  
 أستلام المنتج

يجب التأكد من أن المنتج يحتحوي التسحمية الصححيحة ومواصحفاته والمكحان المرسحل اليحه )الشححن( ورقحم  – 1

 الدفعة ورقم أنتاجها.

تحتحوي الوثحائق علحى المعلومحات المطلوبحة مثحل تسلسحل  الأحتفاظ بوثائق تتبحع أسحتلالإ المنحتج ويجحب أن  – 2

إعحداد و   ملاحظات الجحودة  تحاريا افنتحاجالمنتج  نوعه  الشركة المنتجة  الشركة الناقلة  وزن وعدد المنتج

 الوثائق والسجلات أمر مهم : 

 ضمان الجودة وتتبع المنتج.  – 1

 في عملية الخزن والتصنيع قبل تسويقها. تقليل حدوث الأخطاء والسيطرة على النقاط الحرجة – 2

 يجب أن يكون نظالإ الوثائق على نحو يمكن معه معرفة تاريا المنتجات أو دفعة المنتج.  – 3

ضمان تلقي الموظفين تعليمات بشأن تفاصيل الخزن اللازلإ معرفتها والتحقيق في المنتجات المعيوبة   – 4

 وتتبعها لمعرفة كل ما يتعلق بها.

لفترة  HACCPغي الأحتفاظ بجميع الوثائق المتعلقة لضمان الجودة وتحليل مخاطر نقطة المراقبة ينب – 5

 زمنية مناسبة أو حسب ما تمليه القوانين المحلية.

التأكد من مواصفات شاحنات النقل إذ يجب أن تكون وفق المواصفات الصححية القياسحية لنقحل المنتجحات   – 3

 المستهلكة من قبل الناس.

قبححل البححدء بقبححول المنححتج يجححب التأكححد مححن سححلامته مثححل لححون المنححتج ورائحتححه ووجححود شححوائب أو وجححود   – 4

 حشرات فضلاً عن كثافة المنتج  ووزنه.

يجب مقارنة المنتج مع عينة ذات مواصحفات قياسحية كمحا يجحب التأكحد محن عحدلإ وجحود هبحوط فحي الحمولحة  -5

 والذي يدل على وجود تلف.

افحة مكونحات المنحتج بحين الححين والأخحر مثحل الرطوبحة  البحرتين  الحدهن  الأليحاز  المحواد يجب تحليحل ك  – 6

 المعدنية  الرماد.

فححي حالححة وجححود منتجححات تالفححة ويمكححن إعححادة تصححنيعها بشححكل مخححر فيجححب تخزينهححا بمواقححع بعيححدة عححن  – 7

أمحا إذا محا كنحت نسحبة التلحف  المنتجات الصالحة ويجب التأكد بعد أعادة تصحنيع المنتجحات محن خحلال تحليلهحا 

 عالية ولا يمكن تصنيعها يجب التخلص منها مباشرة.
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 تخزين المنتجات السمكية  
ضحمن سحلامة المنحتج وتسحويقه بعحد ذلحك بشحكل جيحد  ييجب أن يتم التخزين تحت ظروز جيدة ومناسبة لكي 

 ات الأسماك :هناك مجموعة من النقاط التي يجب أن تثخذ بنظر الأعتبار عند تخزين منتج

هحا يفيوجحد يجب أن تكون الأكياس أو العبوات التي يغلف فيها المنتج والمشحونة فحي حالحة جيحدة )أي لا  – 1

ممزق أو مثقو،( ويجب فحص ووزن المنتجات قبل تخزينها بدقة كمحا يجحب أن تحتحوي علحى تحاريا افنتحاج 

 الخزن المثالية.والأنتهاء ورقم تعبئة الوجبة والجهة المصنعة للمنتج وظروز 

يجب تخزين المنتجات في أكياس أو عبوات توضع على منصات من الخشب وتكون مرتفعة عن سحط   – 2

الأرض ولا تلامسه وبعيدة عن ضوء الشمس وتكحون المسحافة بحين منطقحة وأخحرى ححوالي ثلحث متحر لضحمان 

امحا المنتجحات التحي تحتحاج لتجميحد تهوية جيدة وهذا الخزن يناسب الأعلاز والمواد التي لا تحتاج الى تجميحد 

 فتوضع في مخازن تحتوي على مجمدات.

مكونحات الأعحلاز التحي تكحون جححاز قبحل معالجتهحا يجحب أن تبقحى جافححة وبحاردة وتسحتعمل حسحب تححاريا  – 3

 % خاصة في المناطق الأستوائية.13أدخالها ويجب أن تبقى نسبة المياه فيها أقل من 

ين والمسححتويات ومعححدات مناولححة المنتجححات بحيححث تمنححع وجححود الرطوبححة يجححب تصححميم صححناديق التخححز  – 4

 ودخول الطيور والقوارض وغيرها من الحشرات كما أن التنظيف يكون له الأثر لضمان منتج عالي الجودة.

 .first in- first outيجب التخزين دائماً بترتيب ما يسمى ما يدخل أولاً يصدر أولاً     – 5

ف المواقع التي تخزن فيها المنتجات وذلك من أجل منع تراكم الغبحار ومخلفحات المنتجحات يجب أن تنظ   – 6

لأن مثل هذه التراكمات تثدي الى التلوث بالأحياء المجهرية المنتجة للمواد السامه فضلاً عن الحشحرات التحي 

 سرعان ما تتلف المنتجات الغذائية المخزنة.

تصدير وملاحظة المنتجات التالفة الوزيع لتسهيل عملية الأستيراد ويجب الأحتفاظ بسجلات الشحن والت  – 7

والتي قد يحصل خطأ في تصنيعها كما أن السجلات تحتحوي علحى المعلومحات الخاصحة لكحل منحتج مثحل تحاريا 

 افنتاج والأنتهاء والوقت المسمو  به لتخزين وجهة المنتج.

ل بدرجة الححرارة المناسحبة وتحميحل المنتجحات بشحكل لا يجب توفر الظروز الملائمة للمنتجات أثناء النق – 8

تكحون الشححاحنات ملوثححة بمحواد كيميائيححة ويجحب الأعتنححاء بالنظافححة لا يحثدي الححى تلفهحا عنححد النقححل كمحا يجححب أن 

 .لضمان سلامة المنتج

 Markingالتأشير  
بجديحة  تثشر العلب بكبس ححروز وأرقحالإ قياسحية علحى صحفي  العلبحة حيحث تححدد الأشحهر بححروز أ

وتثشر العلب أما بالحفر على العلبحة أو علحى المعحدن مباشحرة قبحل تعبتهحا أو تلصحق علامحة ورقيحة قويحة علحى 

جسم العلبة بأستعمال صمغ أو لاصق لا يثثر على المعدن أو الألوان في العلامة  ويجب أن تصمم افشارات 

 بصورة جذابة.
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 يةبعض الإجراءات المتخذة في مخازن المنتجات السمك
 يجب على الموظفين المحافظة على نظافة وترتيب أماكن عملهم.  – 1

 المختلفة. لمخلفاتالتخلص من ا يومياً  خزنيجب تنظيف جميع أنحاء الم – 2

وساخ والفضلات يجب تصريف المياه من أرض المبنى بشكل كافي وصيانتها بحيث تصب  خالية من الأ – 3

 فات المنتجات.لوالنفايات ومخ

ب وضع المنتجات التالفة فحي أمحاكن مخصصحة لهحا فحي أوعيحة تحمحل علامحات خاصحة للحتخلص منهحا يج – 4

 بصورة مناسبة.

تصلي  الشبابيك المكسورة وأحكالإ المبنى لمنع دخول الطيور والقوارض والعناصر الأخرى التي تضحر  – 5

 بالمنتج.

ع أعمال الصنع والتخزين وكتابات التسميات يجب توفير المساحة والتهوية والاضاءة الكافية للقيالإ بجمي  – 6

 ومتابعة الجودة.

عنححد تواجححد الحشححرات والقححوارض يجححب أسححتخدالإ أسححاليب حديثححة للححتخلص منهححا كأسححتخدالإ المبيححدات  – 7

 وتطهيرها بالبخار باتباع وسائل مسمو  بها.

 

 

 

 

 

 


