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 ھدف الدراسة

 
تتواجد منتجات الابان المحلیة والمستوردة بكمیات كبیرة في الاسواق المحلیة لمحافظة البصرة         

ید من التغیرات في الطعم والنكھة واللون نتیجة  عد یة والتي تتعرض الى ال وباقي المحافظات العراق
كین على انواع معینة من لاسباب تتعلق بالخزن وانتھاء الصلاحیة والتي تؤثر سلباً على اقبال المستھل

ھذه الالبان . یعد لبن اكتیفیا احد اھم منتجات الالبان التي تتعرض للتلف السѧѧѧѧѧریع وامتناع المسѧѧѧѧѧتھلك 
سة الى  صلاحیة ، لذا ھدفت ھذه الدرا شراءه وذلك لغلاء ثمنھ وقصر مدة ال سباب التلف عن  معرفة ا

وایجاد الحلول لمعالجة ني والحموضѧѧѧѧѧѧѧة من تغیر بالمحتوى المیكروبي والرقم الھیدروجی السѧѧѧѧѧѧریع 
 امكانیة زیادة مدة الصلاحیة لما لھ دور في رفع نسبة الشراء والنھوض بالواقع الاقتصاي العراقي.

 
 

 
 

 الخلاصة 
 

تلقى الالبان ومنتجاتھا اقبالاً واسѧѧѧѧѧѧعاً من قبل المسѧѧѧѧѧѧتلكین لما لھا من اھمیة غذائیة كبیرة ورخص     
المعدنیة مثل  % اضѧѧѧѧѧѧافة الى العدید من العناصѧѧѧѧѧѧر83ثمنھا ، اذ تبلغ القیمة الحیویة لبروتینات اللبن 

وھما العنصѧѧѧѧѧران المھمان في ارتفاع كثافة المعادن في العظام. اضѧѧѧѧѧافة الى  Dالكالسѧѧѧѧѧیوم وفیتامین 
 والاحماض الامینیة.  ,A,B6الفسفور والبوتاسیوم والمغنیسیوم والعدید من الفیتامینات مثل فیتامین 

بان المتخمرة المضѧѧѧѧѧѧѧاف لھا بعض البكتریا التي لھا    یاً في الاسѧѧѧѧѧѧواق بعض منتجات الال یوجد حال
ѧѧѧѧѧѧة تعرف ببكتریا المعتأثیرات صѧѧѧѧѧѧѧالحیویة  ززاتحیة خاصprobiotic bacteria  بان وھي الال

والموجودة طبیعیѧѧاً ضѧѧѧѧѧѧمن الفلورا الطبیعیѧѧة الموجودة في امعѧѧاء ذات الاھمیѧѧة المتخمرة العلاجیѧѧة 
                  . الانسان


