
2 
 

 الخلاصة
اغراق الاسواق المحلیة  سیاسةباقي محافظات العراق بأتباع تتنافس اسواق محافظة البصرة مع 

ازدیاد فضلا عن وقلة التسویق  علیھاوزیادة العرض ومن مناشئ مختلفة بمنتجات الالبان المستوردة 
منتجات طلب على الامر الذي یؤدي الى تراجع وانحسار الاعداد السكان وتغیر انماط الاستھلاك 

من حیث الاسعار وانخفاض التلوث المحلیة وعدم قدرتھا على منافسة المنتجات المستوردة الالبان 
الحسي وغیرھا من  تقبلوال كالنكھة تمتعھا بخصائص ممتازةو وتنوعھا وارتفاع جودتھا المایكروبي

الحدود المقبولة عالمیا لمنتجات الالبان المحلیة . ان تجاوز مؤشرات التلوث المایكروبي  الصفات
ضعف السیطرة على سلامة  یؤدي الى والاجھزة الرقابیةللحلیب ومنتجاتھ وضعف عملیات الانتاج 

 یؤديفي انتاج ھذه المنتجات  حینوالفلاالاعتماد على القطاع الخاص وبالتالي فأن منتجات الالبان 
 بسبب عدم الاھتمام بالنظافةوانخفاض جودتھا الحسیة والصحیة ورداءة نوعیتھا تلوثھا وتلفھا الى 

عند التصنیع والخزن والتسویق وضعف المعاملات الحراریة واھمال  من قبل المصنعین المحلیین
الأبیض منتجات الالبان كالجبن الحلیب وعینات من  الدراسة على اخذھذه اعتمدت . الجانب الصحي 

من الاسواق المحلیة  المزارعینواللبن الرائب والقشطة المصنعة محلیا بواسطة الطري والضفائر 
بالاحیاء تلوثھا  مدىدراسة بصورة عشوائیة ومناطق العشار وكرمة علي وابو الخصیب والزبیر في 

محلي وتقدیم توصیات لحمایة المستھلك والنھوض رفع مستوى الانتاج الأیجاد الحلول لو المجھریة 
     .ن المحلي لمنافسة نظیره المستوردبقطاع الالبا

  المقدمة
جودتھ التي تعتمد  بسببالحلیب ومنتجاتھ كمصدر غذائي وعلاجي مھم  القدممنذ استعمل الانسان 

ومع بدایة ظھور الزراعة وبدء المزارعین البكتیري الطبیعي محتواه قیمنة الغذائیة وبالاساس على 
بتخمیر الحلیب وصنع منتجات جدیدة من الحلیب كالجبن واللبن الرائب وغیرھا تطورت الدراسات 
المتعلقة بالاغذیة الصحیة والوظیفیة وزادت المعرفة بالاحیاء المجھریة الموجودة في ھذه المنتجات 

. تعد بكتریا حامض اللاكتیك  )et al.,2020) Fusco لكونھا تنتج مركبات ذات فوائد حیویة
من البكتریا المفیدة اذ ان بعض الانواع منتجات الالبان المتخمرة  المسؤولة عن تخمیر الحلیب وانتاج

المعززات تعد من  Lactobacillusو  Bifidobacteriumو   Bacillusمنھا من عائلات  
          Tripathy etیة حیویة مفیدة لصحة الانسان البروبایوتك الذي ینتج مركبات ذات فعالالحیویة 

al.,2023) تحفز التفاعلات التي ) . تنتج بكتریا حامض اللاكتیك الانزیمات المحللة لمكونات الحلیب
) . ان انتاج حلیب ذو  (Niamah et al., 2023مما یحسن من طبیعة منتجاتھ المتخمرة الكیموحیویة

جودة وسلامة صحیة یمثل تحدیا كبیرا في قطاع الالبان مما دفع الباحثین للقیام بأجراءات مراقبة 
تنمو وتنتج فأنھا الجودة لتقلیل التلوث اذ بوصول الاحیاء المجھریة الملوثة للحلیب ومنتجاتھ 

) . تتم عملیة (Berhanu et al.,2021تدھور جودتھ  وبالتاليمكونات الحلیب ل المحللةالانزیمات 
مراقبة جودة الحلیب وفقا لمتطلبات السلامة عن طریق استلامھ عالي الجودة وبأقل عدد من خلایا 

واجراء اختبارات وعند النقل والخزن من المزارعین الاحیاء المجھریة وتبریده حال استلامھ 
رجوانیة التي تتحول الا Resazurinبغة للتأكد من المحتوى المایكروبي منھا استعمال صمایكروبیة 


