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 


(Damodaran et al., 2008) 
 Kristinsson and Rasco, 2000

 Sarmadi and Ismail 2010)  (He et al. 2013)


 
 

 
 





 
 

Cardoso and Nunes,2013)  . ( 
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





  Ahmed and Chun,2018)     . ( 

 


(Nasri,2017)


 
Liu et al., 2014. (
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

  

    

 

   

 



 

 

 

 pH 
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 




(He et al. 2013) 


(Mune,2015 
 




(Taheri et al.,2013)



Foh et al,(2011)


 
   Sparus aurata 

  
٪٪


 

(Nalinanon et al.,2011) 
 


Pires and Batista,2013) 






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
 (Karami 

et al.,2019)  





(He et al.,2013)   

 




(Multilangi et al.,1996)





Liu et al.,2014


 (Taheri et al.,2013) 

 



 

(Kristinsson and Rasco,2000)  


( Jemil et al., 2014 )


 
  .(Slizyt et al.,2005) (Balti 

et al., 2010)  
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 


 


 (Khora, 2013; Cheung et al., 2015)
 

 



(Bougatef et al.,2010 





 α-tocopherolbutylhydroxyanisole (BHA) 

butylhydroxytoluene (BHT)  
  

Sheriff et al.,2014) 
 . (Chalamaiah et al.,2012)  


(Farvin et 
al.,2016) 

 
 


 (Herpandi et 

al.,2011)  
 

 
 
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 
   

 
 

 Pro-Val-Met-Gly-Asp 
Glu-His-Gly-Val 

 
518 
440 

Wang et al., 2014 

  monk 
fish 

(L. litulon)   

Glu-Trp-Pro-Ala-Gln 
Phe-Leu-His-Arg-Pro 
Leu-Met-Gly-Gln-Trp 

630 
699 
633 

(Chi et al., 2014)  

  Phe-Leu-Asn-Glu-Phe-Leu-His-Val 1018 (Ahn et al., 2014) 

 Val-Lys-Ala-Gly-Phe-Ala-Trp-Thr-Ala  
Asn-Gln-Gln-Leu-Ser 

1519 Je et al., (2007) 

pond loach Pro-Ser-Tyr-Val 
 464.2  

,You et al. 
 

 
 

     Antimicrobial peptides (AMPs)    
               

           
             

               
   


  


  (Brogden, 2005)  

          
   )   (        
              

             
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               DNA  
RNA     Nielsen et al.,2021)( 


   (Richards et al.,2001)Bergsson et al., 2005

Robert et al.,2015 Ennaas et al.,2016    
Beaulieu et al., (2013)        

              Novozyme 

 Protamex      

 


    
            

   Sigmund, 2003).(Lavoie and   


     
 

  CVD 


  (WHO, 2017)



 

              
(Theodore et al., 2007) 

Ngo et al.( 2016)           


             
         

(Chalamaiah et al., 2012). 
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 


    
Yu et al., 2012




 glucosidaseOseguera-Toledo et al., 2015) 

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