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 ىي انكُمُائٍ نثمار انتمز انهىدٌ. انمحت1انجدول 

 انزطىبت % انزماد% انبزوتُه% اندهه% بىهُدراث انكهُت%زانك
وىع 

 انمادة

72.950 ±0.230b 0.430 ±0.010a 7.330 ±1.790a 4.360 ±0.360a 14.930 ±0.170a 
 انهب

79.770 ±3.590a 0.450 ±0.060a 7.660 ±0.030a 2.330 ±1.080b 9.790 ±0.780b انبذور 
وجرىد فرزوم موىىَرت عىرد م رتىي  إنرًعه قُم الاوحرزا  انقُاسرٍ. انحرزو  انمفتهترت ت رُز  جمُع انقُم فٍ انجدول عبارة عه متىسطاث نثلاثت مكزراث فضلاا 

 .(P < 0.05موىىَت )

 . انمحتىي انكُمُائٍ نثمار انتمز انهىد1ٌان كم 

P< 0.05

P< 0.0585.340%
10.540%

 انكحىنٍ نهب وبذور انتمز انهىدٌ-نهم تفهص انمائٍ  كس دةنلأ. انتوانُت انمضادة 2انجدول 

 انتزكسُش

 (غ/ مم)م

 )%( كس دةنلأانُت انمضادة انتو

 م تفهص انبذور م تفهص انهب

5 13.650 ±0.003i 10.540±0.002j 

25 49.920 ±0.012g 40.760±0.026h 

50 58.890 ±0.100e 51.120 ±0.055f 

75 73.760 ±0.009c 69.650±0.002d 

100 85.340 ±0.116a 80.170 ±0.093b 

BHT 94.88 

وجرىد فرزوم موىىَرت عىرد م رتىي  إنرًرة عه متىسطاث نثلاثت مكزراث فضلا عه قُم الاوحرزا  انقُاسرٍ. انحرزو  انمفتهترت ت رُز جمُع انقُم فٍ انجدول عبا

 (.P < 0.05موىىَت )
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BHT

BHT
Superoxide

Martinello et al. (2006)
 

3
P<0.05

P<0.05

0.98751.23425
501.8762.098752.456

 انكحىنٍ نهب وبذور انتمز انهىدٌ-. انقىة الاختشانُت نهم تفهص انمائ3ٍانجدول 

 غ/ مم(انتزكسُش )م
 الامتصاصُت

 م تفهص انبذور م تفهص انهب

5 0.987 ±0.003g 0.804±0.002h 

25 1.234 ±0.012f 0.972±0.026g 

50 1.876 ±0.100d 1.456±0.055e 

75 2.098 ±0.009c 1.897 ±0.002d 

100 2.456 ±0.116a 2.222 ±0.093b 

 2.897 حامض الاسكىربُك

وجرىد فرزوم موىىَرت عىرد م رتىي  إنرًجمُع انقُم فٍ انجدول عبارة عه متىسطاث نثلاثت مكزراث فضلا عه قُم الاوحرزا  انقُاسرٍ. انحرزو  انمفتهترت ت رُز 

 (.P< 0.05موىىَت )

0.80450.972
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25501.4561.89775
2.222

 Yeasmen and Islam (2015)
1.72

 Sandesh et al., (2014)
Fe+3Fe+2BHA

EDTAP<0.05
P<0.05

P<0.05

 انكحىنٍ نهب وبذور انتمز انهىدٌ-انحدَدوس نهم تفهص انمائٍ آَىن. فوانُت ربظ 4انجدول 

 مم( انتزكسُش )مهغ/
 انحدَدوس )%( فوانُت ربظ آَىن

 م تفهص انبذور انهب م تفهص

5 29.956±0.347g 7.456±0.092i 

25 39.285±0.930f 25.456±1.062h 

50 56.851±0.930e 40.662±0.461f 

75 76.888±0.892c 58.954±1.001d 

100 86.093±1.030a 84.002±0.999b 

EDTA 98.118 

فرزوم موىىَرت عىرد م رتىي وجرىد ًإنرجمُع انقُم فٍ انجدول عبارة عه متىسطاث نثلاثت مكزراث فضلا عه قُم الاوحزا  انقُاسرٍ. انحرزو  انمفتهترت ت رُز 

 .(P< 0.05موىىَت )

EDTA
Escalona-Arranz et al., (2016)

Khairunnuur et al., (2009)
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FRAPFerric 
reducing/antioxidant power

 انكحىنٍ نهب انتمز انهىدٌ-. قابهُت ربظ اَىن انحدَدوس نهم تفهص انمائ2ٍان كم 

 انهىدٌ انكحىنٍ نبذور انتمز-قابهُت ربظ اَىن انحدَدوس نهم تفهص انمائٍ .3 كم ان
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Abstract 

The current study was conducted from November, 2017 to May, 2018. 

Tamarindus indica L. was purchased from commercial markets in Basrah city, 

southern Iraq. The pulp and seeds were isolated and dried separately at 40° C 

for 72 hours. The chemical composition was estimated. High significant 

differences (P<0.05) were observed for moisture, ash and carbohydrate contents 

between pulp and seeds. No significant differences (P<0.05) were observed for 

protein and lipids. 50% of ethanol solution extracts of pulp and seeds were 

prepared with different concentrations of (5, 25, 50, 75 and 100) mg/ml. 

Antioxidant activity, reducing power and FRAP (Ferric reducing/antioxidant 

power) were measured. Significant differences (P<0.05) were found between 

the concentrations mentioned above and tamarind extracts (pulp and seed). 

High significant differences (P<0.05) were found for the concentration of 100 

mg/ml of pulp extracts, while low significant differences for the concentration 

of 5 mg/ml of seed extract for all the mentioned tests in comparison with the 

standard compounds. 

Key words: Tamarindus indica, Antioxidant activity, Chemical composition, 

Reducing power. 

 


