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 ليب فرز الح

هوعملية تعريض الحليب لقوة الجاذبية الأرضية او الطرد المركزي لغرض الحصول على  فرز الحليب:

 جزئين احدهما غني بالمادة الدهنية و هو القشطة و الاخر غني بالبروتينات و اللاكتوز وهو الحليب الفرز. 

 ساس العلمي لعملية الفرزلاا

 لفترة  حيث ان ترك الحليب راكدا  ، 1.032ليب حللو 0.93دهن للف في الوزن النوعي لاهو اخت

تجمعها مع بعضها البعض عند السطح لامتلاكها والى اعلى الدهن  بيباتحفي تصاعد من الزمن يتسبب 

ية ذبجاب قوة الببس لاسفلالى االأخرى الحليب  ناتمكوكثافة اقل من الوسط فضلا عن انجذاب جميع 

 .رضيةلاا

V= 
2𝑟2(𝑑𝑓−𝑑𝑠)𝑔

9𝑛
 

V ثانية \= سرعة الحبيبات سم 

r  نصف قطر الحبيبة سم = 

N لزوجة الوسط سنتبويز = 

ds  ³سم \= كثافة الوسط غم 

df   ³سم \= كثافة الحبيبة غم 

g  داين( 980) الأرضية= قوة الجاذبية 

قانون  حسب ة الى الف مرةيرضلاذبية اجااعفة قوة الضعلى م مدتعت نهاالفرازات الميكانيكية فأفي حالة و

الحليب  عدفين ثافةفي الك نتيجة للاختلافوج وذممن دوران الن اتجةالن ستوكس بسبب قوة الطرد المركزي

 من جركز وتخرمفي الشطة قال تجمعا تمركز بينمعن ال يداعخروط بمي من الجالخار جزءالفرز الى ال

 قشطةلا بميزالال خ
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 :زأجزاء مخروط الفرا

 الجهاز .صامولة لربط1

 .خروطالم طاء.غ2

 لوي.عال قمع.ال3

 .ة الفرازعة ويختلف عددها حسب سطيع الوسقما.االا4

 .السفلي قمع.ال5

 .موزع الحليب6

 طيةمطاال قة.الحل7

 خروطم.قاعدة ال8

 :زرالعوامل المؤثرة على كفاءة الف

 سبةنحيث يؤدي الى ارتفاع  ة الفرزليمة عءيرا  على كفابيؤثر تأثيرا ك .تركيب الفراز بصورة خاطئة1

 الدهن في حليب الفرز .

 الحرارة ، حيث ةجت درعتفرا ماافة الدهن والحليب الفرز كلثيزاد الفرق بين ك ة حرارة الحليبدرج.2

 م .° 38 -32ية الفرز عمللدرجة الحرارة المثلى ان 

 يةلمة عءكفاعة دخول الحليب الى الفراز وقة عكسية بين سرلاهناك ع سرعة دخول الحليب الى الفراز.3

 لية الفرز .متنظيم ع لالهكن من خمهناك منظم خاص ي الفرز حيث ان

 لية الفرز حيث تتسببمة عءورة و كفاطتمة الحليب الوضمية بين حقة عكسلاهناك ع الحليب حموضة.4

 .لية الفرزمتالي إعاقة عالالحليب وب تروتينابوضة في ترسب المارتفاع الح
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 رتفاعا لية الفرز حيث تتسببمة عءكفاة الحليب وجلزوية بين هناك عالقة عكس لحبيبات الدهنيةحجم ا.5

 .لية الفرزمة الحليب في إعاقة عجولز

 .اخ في الحليب المعد لعملية الفرزوسالاوجود .6

 كيفية تركيب مخروط الفراز

ع ضوخروط ثم مموزع الحليب في محور ال عفي قاعدة مخروط الفراز ثم وضوضع الحلقة المطاطية يجب 

القمع السفلي الذي يحتوي على نتوءات من الجهتين و تليها  أولاالاقماع فوق الموزع بحيث يكون ترتيبها 

جميعها بالصامولة الخاصة  الأجزاءثم يلي ذلك القمع العلوي و الغطاء الخارجي ثم تربط هذه  بقية الاقماع

وضع المخروط كله على محوره بعد ذلك يوضع الحوض تكون اجزاءه متماسكة تماما ثم يبها بحيث 

مخروط  لىالخاص لاستقبال الحليب ويوضع في اسفل هذا الحوض المنظم الذي ينظم كمية الحليب الداخل ا

جة من الحوض كبيرة تعمل هذه الطوافة طوافة فعندما تكون كمية الحليب الخارالفراز والذي يحتوي على 

وهكذا يتم  فلالأسذلك الى  و تغلق الفتحة ثم تعود بعد الأعلىعلى غلق فتحة خروج الحليب حيث ترتفع الى 

خروج  أنبوبخروج الحليب الفرز في اعلى المخروط ثم  أنبوبثم يوضع  تنظيم دخول الحليب الى الفراز

 .ل الحليبوما حوض تنظيم دخشدة ثم يوضع فوقهالق

 :عملية الفرز

وض الح لود في اسفجوالمل قفال حد ذلك يفتعفراز باز الجه لالحليب في حوض الفراز ويشغ عيوض

 مخروط الفراز عن لد ذلك يتوزع الحليب داخعالى مخروط الفراز ب لالحليب الى داخ بويتسر يا  جتدري

 قيقةر بقاتط لع على شكلاقماع الحليب بين ايعلى توز عماوزع التي تمودة في الجومال تالفتحاطريق 

ا هفتثالة كقالدهن ل بيباتح نفصالالى اركزي التي تؤدي ماللطرد رض الحليب الى قوة اعيت وفي هذا الاثناء

 خلالمن  جحليب الفرز الى الخارجه ا يتمليا بينعمن الفتحة الطة قش لعلى شك جثم تخر ركزمال نحو جهوتت

 .%0.05 نسبتها دىعتتلا حليب الفرز والتي ال نتقل معغيرة فتصالدهن ال تبيبااما ح الفتحة السفلى للفراز
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لية مفيها فرز الحليب عند انتهاء الع الفراز التي أجزاءيجب ان يجري تنظيف جميع   بعد الفرز:التنظيف 

و كذلك وعاء المنظم و الطوافة وانابيب خروج القشطة وحليب الفرز  فع وعاء الحليبوذلك بان يرمباشرة 

م بمحاليل الماء الدافئ ثولا ثيل ثم يرفع المخروط وتفك جميع اجزاءه ثم تغسل بفي حوض كبير خاص بالغس

 الفراز . زاءأجمحاليل الغسيل ثالثا ثم تجفف  لإزالةالغسيل ثانيا ثم بالماء البارد 

 


